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B roLski

Przed instalacjg i rozpoczeciem eksploatacji urzgdzenia nalezy doktadnie
przeczyta¢ dotgczong instrukcje obstugi.
W zaleznosci od modelu, akcesoria zawarte w kuchence moga sie rézni¢ od tych,
ktore.
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B ROMANA

Tnainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie instructiunile furnizate.
in functie de model, accesoriile incluse in cuptorul poate varia de la cele prezentate

in imagini.
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Informacje dotyczace bezpieczenstwa

A Przed montazem i rozpoczeciem eksploatacji urzgdzenia
nalezy doktadnie przeczyta¢ dotgczong instrukcje obstugi.
Producent nie odpowiada za uszkodzenia i obrazenia ciata
spowodowane nieprawidlowg montazem oraz eksploatacja.
Instrukcje obstugi nalezy zachowac, aby korzystac¢ z niej podczas
eksploatacji urzgdzenia.

Bezpieczenstwo dzieci oraz os6b o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, zmystowych lub umystowych

UWAGA! Zagrozenie uduszeniem, odniesieniem obrazen lub
trwalym kalectwem.

e Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci powyzej 8. roku
zycia oraz osoby, ktérych zdolnosci fizyczne, zmystowe lub
umystowe sg ograniczone badz osoby nie posiadajgce
doswiadczenia i wiedzy, pod warunkiem ze przebywajg pod
nadzorem oraz otrzymaty stosowne instrukcje dotyczgce
obstugi urzadzenia w sposéb prawidtowy i bezpieczny, a
takze rozumiejg zagrozenia zwigzane z uzytkowaniem.

e Dzieci powinny znajdowac sie pod opieka, aby nie dopusci¢
do uzywania przez nie urzgdzenia jako zabawki.

e \Wszystkie materialy opakowaniowe nalezy przechowywac
poza zasiegiem dzieci.

o UWAGA: Urzgdzenie i jego dostepne elementy nagrzewajg
sie do wysokiej temperatury podczas pracy. Nalezy uwazac,
aby nie dotkng¢ elementdéw grzejnych. Nie dopuszczac do
urzgdzenia dzieci w wieku ponizej 8 lat bez statego nadzoru.

o UWAGA: Kiedy urzgdzenie pracuje w trybie tgczonym, ze
wzgledu na wysokie temperatury dzieci mogg korzystaé z
niego wytgcznie pod nadzorem osoby doroste;j.

e Jesli urzadzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wilgczenie. Dzieci ponizej 3 lat nie wolno
pozostawia¢ bez opieki w poblizu urzgdzenia.

e Czyszczeniem i pielegnacjg urzgdzenia nie mogg zajmowac
sie dzieci bez nadzoru dorostych.




Ogoélne zasady bezpieczenstwa

e Urzadzenie przeznaczone jest wytgcznie do uzytku
domowego i nie nadaje sie do hotelu, sklepu, biura czy
innego podobnego miejsca.

e Podczas pracy wnetrze urzgdzenia nagrzewa sie do bardzo
wysokiej temperatury. Nie dotyka¢ elementoéw grzejnych
wewnatrz komory urzadzenia. Podczas
wyjmowania/wkfadania akcesoriow lub naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

e UWAGA: Nie nalezy podgrzewa¢ ptyndw ani innych
produktow zywnosciowych w zamknietych
pojemnikach/naczyniach. Moze to spowodowac rozsadzenie
zamknietego naczynia.

e Nalezy stosowaé wylgcznie akcesoria | naczynia
przeznaczone do uzywania w kuchenkach mikrofalowych.

e Podgrzewajac zywnos¢ w pojemnikach z papieru lub
tworzyw sztucznych, nie wolno pozostawiaC urzgdzenia bez
nadzoru — ww. materiaty mogg zapali¢/zwegli¢ sie.

e Urzadzenie jest przeznaczone do podgrzewania zywnosci
oraz napojow. Suszenie zywnosci lub odziezy, a takze
ogrzewanie poduszek termicznych, pantofli, ggbek,
wilgotnych szmatek Iub podobnych materiatbw moze
spowodowac obrazenia ciata, zapton lub pozar.

e Uwaga! Nie uzywac urzgdzenia, jesli:

- drzwi nie zamykajg sie prawidtowo,

- zawiasy drzwi sg uszkodzone,

- powierzchnia styku drzwi z urzgdzeniem jest uszkodzona,

- szyba w drzwiach jest uszkodzona,

- w komorze urzgdzenia pojawia sie tuk elektryczny, choc¢
wewnatrz nie ma przedmiotéw metalowych. W opisanych
przypadkach nie wolno korzystac¢ z urzgdzenia.

Uszkodzenie nalezy zgtosic do najblizszego

autoryzowanego serwisu technicznego.




e Jesli z urzadzenia ulatnia sie dym lub ogien, jego drzwi
nalezy pozostawi¢ zamkniete w celu zduszenia ptomieni.
Wylaczy¢ urzadzenie, wyja¢ wtyczke z gniazdka Ilub
wytgczyc¢ zasilanie.

e Podgrzewane napoje mogg osiggngc¢ temperature wrzenia z
opdznieniem. Zachowac szczegdlng ostroznos¢ podczas
wyjmowania gorgcego nhaczynia: ryzyko poparzenia

W

e Zachowacé szczegoblng ostroznos¢ w trakcie podgrzewania
napojow!

Podgrzewane napoje (woda, kawa, herbata, mleko itd.)
mogag osiggng¢ temperature wrzenia. Zachowac szczegolng
ostroznos¢ podczas wyjmowania gorgcego naczynia:
RYZYKO POPARZENIA WRZATKIEM!

Aby unikng¢ ww. sytuacji, do naczynia nalezy wtozy¢
metalowg tyzeczke lub szklang rurke. (Lyzeczka nie moze
stykaC sie ze Scianami komory urzgdzenia — zachowac
minimalny odstep 3 cm).

e Zawartos¢ butelek dla niemowlgt oraz stoiczkow z
pokarmem dla dzieci nalezy wymieszac lub wstrzgsngc¢, aby
zapewni¢ réwnomierng temperature pokarmu i nie dopuscic
do poparzenia.

e W kuchence mikrofalowej nie wolno podgrzewac jajek w
skorupkach ani jajek gotowanych, poniewaz mogag
eksplodowac, nawet po zakonczeniu podgrzewania.

e Uwaga! W urzadzeniu nie wolno podgrzewac¢ czystego
alkoholu ani napojéw alkoholowych. RYZYKO POZARU!

e Uwaga! W przypadku podgrzewania niewielkich ilosci
zywnosci nie nalezy ustawia¢ zbyt dtugiego czasu
gotowania lub zbyt wysokiego poziomu mocy: ryzyko
przypalenia przygotowywanej potrawy. Np. pieczywo moze



przypali¢ sie po uptywie 3 minut, jezeli zostat wybrany zbyt
wysoki poziom mocy.

e Do opiekania uzywaé wytgcznie funkcji Grill oraz stale
nadzorowa¢ wspomniany proces gotowania. Korzystajgc z
funkcji Mikrofale + Grill, pieczywo przypali sie po uptywie
bardzo krétkiego czasu.

e Upewni¢ sie, ze kabel =zasilajgcy innych urzgdzen
elektrycznych nie zostat zatrzasniety gorgcymi drzwiami
urzgdzenia, gdyz izolacja kabla moze ulec uszkodzeniu i
spowodowac ryzyko zwarcia!

Montaz

e System elektryczny musi by¢ wyposazony w wytgcznik, z
separacjg stykdw wszystkich biegundéw, co zapewnia petne
odtgczenie podczas wystgpienia przepiecia o kategorii lll.

e Jezeli wtyczka stuzy do podtgczenia elektrycznego, musi
by¢ dostepna po jej zainstalowaniu.

e Montaz musi zosta¢ wykonany zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami.

e Instalacja elektryczna musi zapewnia¢ ochrone przed
porazeniem elektrycznym.

e UWAGA: Urzadzenie musi by¢ uziemione.

e UWAGA! Urzadzenie przeznaczone jest do zabudowy. Na
koncowych stronach niniejszej instrukcji znajdujg sie
szczegotowe informacje o wymiarach montazowych.

Czyszczenie i konserwacja

e UWAGA: Przed przystgpieniem do Czyszczenie i
konserwacja urzgdzenia nalezy odtgczyc¢ je od zasilania.

e Urzadzenie nalezy regularnie czysci¢ i usuwacC wszelkie
pozostatosci zywnosci.

e Nieutrzymywanie kuchenki w czystosci moze prowadzi¢ do
uszkodzenia powierzchni wewnetrznych, co negatywnie
wptynie na zywotno$é urzadzenia oraz moze spowodowac
niebezpieczne sytuacje.




Nie wolno uzywacC agresywnych Srodkéw ani metalowych
skrobakéw do czyszczenia szyby w drzwiach urzgdzenia,
ryzyko zarysowania powierzchni, a w rezultacie sttuczenia
szyby.

Nie czysci¢ urzgdzenia za pomocg myjek parowych.
Powierzchnia drzwi (front oraz elementy) muszg pozosta¢ w
czystosci w celu zapewnienia prawidtowego funkcjonowania
urzadzenia.

Wszelkie wskazowki i zalecenia znajdujg sie w rozdziale
,Czyszczenie i pielegnacja”.

UWAGA: Przed przystgpieniem do wymiany Zzardwki,
sprawdzi¢, czy urzgdzenie jest wytaczone, aby nie dopuscic
do porazenia prgdem. Postepowaé zgodnie z instrukcjg w
punkcie WYMIANA ZAROWKI W PIEKARNIKU.

Serwis i naprawy

UWAGA: Przed przystgpieniem do serwis i naprawy
urzgdzenia nalezy odtgczyc je od zasilania.

UWAGA: Wyilgcznie wykwalifikowany specjalista moze
przeprowadza¢ czynnosci serwisowe lub naprawcze
wigzgce sie z koniecznoscig zdjecia ostony chronigcej przed
promieniowaniem mikrofalowym.

UWAGA: W przypadku uszkodzenia drzwi lub uszczelek
drzwiowych, nie wolno korzysta¢ z urzadzenia do czasu
naprawy przez wykwalifikowanego specjaliste.

Jesli przewdd zasilajgcy zostat uszkodzony, ze wzgleddéw
bezpieczenstwa jego wymiane powinien przeprowadzi¢
producent, autoryzowany serwis lub inny wykwalifikowany
specjalista. Ponadto do ww. czynnosci potrzebne sg
specjalne narzedzia.

Urzadzenia nie wolno otwieraé ani naprawia¢ samemu,
poniewaz grozi to obrazeniami ciata lub uszkodzeniem
urzgdzenia. Powyzsze prace powinien wykonywac¢ jedynie
personel autoryzowanego serwisu technicznego.



W celu unikniecia uszkodzenia urzadzenia lub wystapienia
niebezpiecznych sytuacji, prosimy stosowaé¢ sie do
ponizszych wskazowek

e Nie wolno uruchamia¢ pustego urzgdzenia. RYZYKO
przecigzenia oraz USZKODZENIA urzadzenia!

e W trakcie nauki obstugi urzadzenia do srodka komory
wstawi¢ szklanke wody. Woda zaabsorbuje mikrofale, zas
urzgdzenie nie ulegnie uszkodzeniu.

e Otwordéw wentylacyjnych nie wolno zatyka¢ ani przykrywad.

® Przed przystgpieniem do korzystania z urzgdzenia zaleca
sie sprawdzi¢, czy uzywane naczynie nadaje sie do
stosowania w kuchence mikrofalowej. Nalezy korzysta¢ z
naczyn przeznaczonych do uzywania w kuchenkach
mikrofalowych (patrz rozdziat ,Zalecenia dotyczgce
stosowania odpowiednich naczyn”).

e Nie wolno zdejmowac¢ pokrywy mikowej na gornej Scianie
komory urzgdzenia! Pokrywa chroni generator mikrofal
przed osadzaniem sie tluszczu i resztek jedzenia.

e Do komory nie wolno wktada¢ przedmiotow tatwopalnych,
gdyz w przypadku wigczenia urzgdzenia mogg ulec
zapaleniu.

e Komory urzgdzenia nie traktowa¢ jako miejsca do
przechowywania przedmiotéw.

e Podgrzewanie oleju lub ttuszczu wewnatrz urzgdzenia jest
surowo zabronione.

e Maksymalna wytrzymatos¢ talerza obrotowego oraz rusztu
wynosi 8 kg. Aby unikng¢ uszkodzenia urzgdzenia, nie
wolno przekraczac tej wagi.




Zalety kuchenki mikrofalowej

W  tradycyjnych  piekarnikach  ciepto,
wytwarzane przez elementy grzewcze lub
palniki gazowe, powoli penetruje zywnos¢ od
zewngtrz do wewnatrz. Skutkuje to duzg
utrata energii na ogrzanie powietrza,
komponentéw urzgdzenia oraz naczyn.

W  kuchence mikrofalowej ciepto jest
wytwarzane wewnatrz produktu
zywnosciowego i roz- prowadzane od
wewnatrz do zewnatrz. W tym przypadku nie
wystepuje  niepotrzebna utrata energii
(nagrzanie wnetrza urzadzenia oraz naczyn),
gdyz podgrzewana jest wytgcznie zywnosc¢.

Zalety kuchenki mikrofalowe;:

1. Krétszy czas gotowania; w poréwnaniu z
tradycyjnym piekarnikiem czas gotowania
skraca sie nawet 0 % .

2. Ultraszybkie rozmrazanie zapobiega
nadmiernemu rozwojowi bakterii.

3. Oszczednosé energii.

4. Zachowanie wartosci odzywczych (dzieki
krotszemu czasowi grzania).

5. tatwos¢ w utrzymaniu w czystosci.
Jak dziata kuchenka mikrofalowa

Urzadzenie zostato wyposazone w zawor
wysokonapieciowy, zwany magnetronem,
ktory przetwarza energie elektryczng w
energie mikrofalowa. Powstate fale
elektromagnetyczne sg wprowadzane do
wnetrza komory urzgdzenia przez falowod
lub poprzez ceramiczna podstawe komory
urzadzenia.

Wewnatrz urzadzenia mikrofale rozchodzg
sie we wszystkich kierunkach, odbijajg od
metalowych $cianek komory, a nastepnie sg
wchtaniane przez zywnos$¢, penetrujac jg
réwnomiernie.

Dlaczego zywnos¢ nagrzewa sie

Wiekszosé produktow zywnosciowych
zawiera wode, ktéra dzieki mikrofalom jest
wprawiana w drgania.
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Tarcia miedzy czasteczkami
ciepto, ktére podwyzsza
zywnosci, rozmrazajgc ja,

podgrzewajac.

Dzieki cieptu wytwarzanemu

produktu zywnosciowego:

e mozliwe jest gotowanie jedynie z odrobing
ptynu lub ttuszczu/oleju.

produkujg
temperature
gotujagc  lub

wewnatrz

e rozmrazanie, podgrzewanie lub gotowanie
odbywa sie szybciej niz w tradycyjnym
piekarniku.

e zywnos¢ zachowuje witaminy, wartosci

odzywcze oraz mineraty.
e zywnos$c¢ zachowuje swdj kolor i aromat.

Mikrofale przechodzg przez porcelang, szkio,
karton i tworzywa sztuczne, natomiast nie
przenikaja przez metal. Dlatego w
kuchenkach mikrofalowych nie powinno sie
stosowaé pojemnikow metalowych Ilub z
czesciami metalowymi.

Mikrofale odbijajg sie od metalu ...

o
~

...lecz przechodzg przez szkto i porcelane...

... a nastepnie sg pochfaniane przez
Zywnose.



Opis urzadzenia

7
1. Zatrzaski 5.  Panel sterujgcy
2. Okienko drzwi 6. Ruszt
3. Opuszczana grzatka grilla 7. Naczynie do zapiekania
4. Ceramiczna podstawa komory
1 2 3
1. Pokretto wyboru funkc;ji 3. Pokretto wyboru

2. Wyswietlacz

Pokretto odpowiada za 2 rodzaje akciji: /A Nacisuosrec | | Nacisny (O osrée
1. Nawigacja: Pokretto pozwala na X

przetgczanie pomiedzy roznymi funkcjami
wyswietlacza. / /F(
2. Wybor: Poprzez naci$niecie, co pozwala na \
wybor danej funkcji po przejsciu do niej.
|/

nalezy naciskac i obraca¢ pokretta w tym samym czasie, poniewaz nie ma z tym
powigzanej funkcji i moze to spowodowac awarie produktu.

c WAZNE: Oba tryby funkcji nie sg kompatybilne w tym samym czasie. NIGDY nie
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a Wskaznik zegara f  Rozmrazania wg czasu
b  Regulator czasowy g Wskaznik Mocy
¢ Przycisk Blokada uruchomienia h  Funkcji specjalne;j
d Wskaznik Czasu trwania i Funkcji gotowania Grill
e Rozmrazania wg wagi j  Funkcji gotowania Mikrofale
Opis funkcji
Symbol Funkcja Poziom mocy Zastosowanie
W Powolne rozmrazanie delikatnych produktow
zywnosciowych; utrzymywanie zywnosci w cieple
180 W Gotowanie na niskim poziomie ciepta,
gotowanie ryzu; szybkie rozmrazanie
360 W Rozpuszczanie masta
§§§ Mikrofale Podgrzewanie zywnosci dla matych dzieci
Gotowanie warzyw i innej zywnosci
Powolne gotowanie i podgrzewanie
600 W . . _ -
Podgrzewanie i gotowanie matych porcji zywnosci
Podgrzewanie delikatnych zywnosci
850 W Gotowanie i szybkie podgrzewanie ptynéw lub dan gotowych
§ § § 90 W Opiekanie/tostowanie
Mikrofale + 180 W Grillowanie drobiu i miesa
+ Grill
A
360 W Przyrzadzanie dan zapiekanych ("au gratin")
Grill

Grillowanie
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Ustawienia podstawowe

o
-

Otwieranie drzwiczek

Aby  otworzy¢é  drzwiczki, nacisng¢ i
przytrzymac przez 2 sekundy pokretto (3).

Menu pomocnicze

Menu pomocnicze zapewnia dostep do
zegara (mozna go ustawi¢, ukryé albo
wyswietli¢), czasomierza i blokady

bezpieczenstwa.

Aby wejs¢ do menu pomocniczego, wykonacé

nastepujace czynnosci:

1. Nacisng¢ i przytrzymac przez 3 sekundy
pokretto funkgcji (1).

2. Aby porusza¢ sie po opcjach menu
pomocniczego, nalezy obracaé pokretto
(3). Zadana opcja podswietla sie.

3. Aby potwierdzi¢ wybér Zagdanej opciji,
nacisng¢ jeden raz pokretto (3).

Ustawianie zegara

2. Aby porusza¢ sie po opcjach menu
pomocniczego, nalezy obracaé pokretto
(3). Zadana opcja podswietla sie.

3. Kiedy pojawi sie symbol zegara @
nacisng¢ jeden raz pokretto (3).

4. Obréci¢ pokretto funkcji (1), aby ustawic
prawidtowg godzine.

5. Obroci¢ pokretto (3), aby
prawidtowg minute.

ustawié

6. Nacisna¢ pokretto (3), aby potwierdzic.

Wiaczanie/wylaczanie zegara

Po podtgczeniu kuchenki do sieci albo po
przerwie w dostawie pradu, zegar bedzie
mrugaé, informujgc w ten sposob, ze
pokazywana godzina jest nieprawidtowa. Aby
ustawi¢ zegar, nalezy:

1. NacisngC i przytrzymac przez 3 sekundy
pokretto funkgciji (1).

Jezeli wyswietlanie zegara przeszkadza,
mozna go wylgczy¢, postepujagc  w
nastepujgcy sposob:

1. Nacisng¢ i przytrzymac przez 3 sekundy
pokretto funkciji (1).

2. Aby poruszaé¢ sie po opcjach menu
pomocniczego, nalezy obracaé pokretto

(3), do pojawi sie symbol zegara \-/.

3. Nacisna¢ i przytrzymaé przez 2 sekundy
pokretto (3).

4. W celu ponownego wyswietlenia zegara
nalezy wykonaé te samg procedure.

Czasomierz

Aby ustawi¢ czasomierz, nalezy:

1. Nacisng¢ i przytrzyma¢ przez 3 sekundy
pokretto funkcji (1).
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2. Aby porusza¢ sie po opcjach menu
pomocniczego, nalezy obraca¢ pokretto
(3). Zadana opcja podswietla sie.

3. Kiedy pojawi sie symbol czasomierz (@))
nacisng¢ jeden raz pokretto (3).

4. Przekreci¢ pokretto (3), aby ustawi¢ czas,
po jakim ma sie pojawic alarm.

5. Nacisngc¢ pokretto (3), aby potwierdzic.

Blokada bezpieczenstwa

5. Nacisna¢ pokretto (3), aby potwierdzic.

6. Aby odblokowa¢ kuchenke, nacisngc i
przytrzymac przez 2 sekundy pokretto (3).

Tryb demo

Kuchenke mozna zablokowa¢ (na przyktad,

aby nie uzywaly jej dzieci).

1. Nacisna¢ i przytrzymac przez 3 sekundy
pokretto funkgciji (1).

2. Aby poruszaé sie po opcjach menu
pomocniczego, nalezy obraca¢ pokretto
(3). Zadana opcja podswietla sie.

3. Kiedy pojawi sie

symbol blokada

bezpieczenstwa
pokretto (3).

4. Przekreci¢ pokretto (3), aby wigczy¢ lub
wytaczy¢ opcje.

, hacisng¢ jeden raz

Podstawowe funkcje

Tryb demo wykorzystywany jest w salonach
wystawowych, aby zaprezentowaé klientom
dziatanie urzadzenia w poszczegdlnych
funkcjach, lecz bez rozgrzewania bojlera.

1. Nacisng¢ i przytrzymac przez 3 sekundy
pokretto funkcji (1).
2. Aby porusza¢ sie po opcjach menu

pomocniczego, nalezy obracaé pokretto
(3). Zadana opcja podswietla sie.

3. Kiedy pojawi sie symbol SHO, nacisngé
jeden raz pokretto (3).

4. Przekreci¢ pokretto (3), aby wigczy¢ lub
wytaczy¢ opcje.

5. Nacisna¢ pokretto (3), aby potwierdzic.

6. Aby wylgczy¢ tryb showroom nalezy
wykonac te samg procedure.

S

-
-l

8

ailll

Menu gtéwne

W glédwnym menu znajdujg sie opcje
gotowania takie jak: Mikrofale, Grill, Mikrofale
+ Grill, Auto oraz rozmrazanie wg czasu lub
wagi.
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Szybkie uruchamianie

Funkcja ta stuzy do szybkiego podgrzewania
produktow o duzej zawartosci wody, np.
wody, kawy, herbaty czy rzadkiej zupy.

1. Nacisng¢ jeden raz pokretto funkcyjne
(1)

2. Nacisng¢ pokretto (3), aby przedtuzyc
czas pracy. Czas pracy wydituza sie o
kolejne 30 sekund po kazdym nacis$nieciu
pokretta w ciggu pierwszych 10 sekund.

Mikrofale

4. Nacisngé  pokretto  funkcyjne  (1).
Kuchenka zacznie dziata¢.

Mikrofale + Grill

Funkcja ta stuzy do gotowania
i podgrzewania warzyw, ziemniakéw, ryzu,
ryb i miesa.

1. Przekreci¢ pokretto funkcyjne (1), az
zacznie miga¢ znacznik funkcji Mikrofale.
Na wyswietlaczu miga domysina moc
(850).

2. Przekreci¢ pokretto (3) w jedng lub drugg
strone, aby zwiekszy¢ badz zmniejszyé
moc.

3. Nacisng¢ pokretto (3), aby zatwierdzic.
Na wyswietlaczu miga 01:00.

4. Przekreci¢ pokretto (3) w jedng lub druga
strone, aby ustawi¢ czas pracy.

5. Nacisng¢ pokretto (3), aby zatwierdzi¢.

6. Nacisng¢  pokretto  funkcyjne  (1).
Kuchenka zacznie dziata¢.
UWAGA:

Pokretto funkcyjne mozna nacisna¢ w
kazdej chwili podczas wykonywania
powyzszej procedury, wowczas
kuchenka rozpocznie prace zgodnie z
wyswietlanymi parametrami.

Grill

1. Przekreci¢ pokretto funkcyjne (1), az
zaczng migaé znaczniki funkcji Mikrofale
oraz Grill. Na wyswietlaczu miga 360.

2. Przekreci¢ pokretto (3) w jedng lub drugg
strone, aby zwiekszy¢ bgdz zmniejszyé
moc.

3. Nacisng¢ pokretto (3), aby zatwierdzic.
Na wyswietlaczu miga 15:00.

4. Przekreci¢ pokretto (3) w jedng lub drugg
strone, aby ustawi¢ czas pracy.

5. Nacisna¢ pokretto (3), aby zatwierdzi¢.

6. Nacisng¢é  pokretto  funkcyjne  (1).
Kuchenka zacznie dziata¢.

UWAGA:

Pokretto funkcyjne mozna nacisnaé¢ w
kazdej chwili podczas wykonywania
powyzszej procedury, wowczas
kuchenka rozpocznie prace zgodnie z
wyswietlanymi parametrami.

Rozmrazanie wg czasu (reczne)

Funkcja ta stuzy do szybkiego
przyrumieniania zywnosci z wierzchu.

1. Przekreci¢ pokretto funkcyjne (1), az
zacznie miga¢ znacznik funkcji Grill. Na
wyswietlaczu miga 15:00.

2. Przekreci¢ pokretto (3) w jedng lub druga
strone, aby ustawi¢ czas pracy.

3. Nacisng¢ pokretto (3), aby zatwierdzié.

Funkcja ta stuzy do szybkiego rozmrazania
dowolnego rodzaju zywnosci.

1. Przekreci¢ pokretto funkcyjne (1), az
zacznie miga¢ lampka rozmrazania wg
czasu. Na wyswietlaczu miga 10:00 .

2. Przekreci¢ pokretto (3) w jedng lub drugg
strone, aby ustawi¢ czas pracy.

3. Nacisng¢ pokretto (3), aby zatwierdzic.

4. Nacisng¢  pokretto  funkcyjne  (1).
Kuchenka zacznie dziatac.

5. Odwraca¢ produkt po kazdym sygnale
dzwiekowym i wy$wietleniu hasta: £v7 7!

Rozmrazanie wg wagi (automatyczne)

Funkcja ta stuzy do szybkiego rozmrazania

migsa, drobiu, ryb, owocow i pieczywa.

1. Przekreci¢ pokretto funkcyjne (1), az
zacznie miga¢ lampka rozmrazania wg
wagi. Na wyswietlaczu miga oznaczenie
rodzaju produktu FO1.
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2. Przekreci¢ pokretto (3) w jedng lub druga
strone, aby ustawi¢ rodzaj produktu.
Jezeli pokretto nie zostanie przekrecone,
kuchenka bedzie pracowaé z
ustawieniem FO1.

3. Nacisng¢ pokretto (3), aby zatwierdzi¢.
Na wyswietlaczu miga ustawienie wagi.
Znacznik wagi zaczyna migac.

4. Przekreci¢ pokretto (3) w jedng lub druga
strone, aby ustawi¢ wage. Jezeli pokretto
nie zostanie przekrecone, kuchenka
bedzie pracowac¢ z ustawieniem 200 g.

5. Nacisnagé pokretto (3), aby
zatwierdzic.
6. Nacisngé  pokretto  funkcyjne  (1).

Kuchenka zacznie dziataé.

7. Odwraca¢ produkt po kazdym sygnale
dzwigkowym i wys$wietleniu na hasta:

Eurn

Funkcje specjalne

W ponizszej tabeli przedstawiono programy

trybu rozmrazania wg wagi, przedziaty
wagowe oOraz czasy rozmrazania i
odstawienia (w celu zapewnienia

réwnomiernej temperatury catej porciji).

Rodzaj Waga Czas Cza_s .
Prog. sywnosci  (g) (min) odstawienia
y (min.)
FO1 Mieso 100 - , , 20-30
2000 2'20-46'40
F02 Drob 100 — , , 20-30
2500 2'20-17°23
F03 Ryby 100 — o 20 - 30
2000 2
FO4 Owoce 100 -500 2’36 — 13’ 10-20
F05 Pieczywo 225 — 10-20
100 — 800 1920
Wazna wskazowka: Patrz: ,Zalecenia

ogolne dotyczace rozmrazania”.

Funkcja specjalna Auto

1. Przekreci¢ pokretto funkcyjne (1), az
zacznie migaé  znacznik  funkgc;ji
specjalnych. Na wyswietlaczu miga
oznaczenie programu P1.

2. Przekreci¢ pokretto (3) w jedng lub
drugg strone, aby ustawi¢ program.
Jezeli pokretto nie zostanie przekrecone,
kuchenka bedzie pracowaé¢  wg

programu P1.1.

3. Nacisna¢ pokretto (3), aby zatwierdzi¢.

Nacisngé  pokretto  funkcyjne  (1).

Kuchenka zacznie dziatac.

5. Odwraca¢ produkt po kazdym sygnale
dzwigkowym i wyéwietleniu hasta: (v n

ol

Ponizsza  tabela  pokazuje  programy
dostepne w ramach funkcji specjalnej Auto:

Prodram Rodzaj Waga Czas Dodatek Instrukcie
9 produktu (9) (min) wody (ml) ]
S1.1 250 7 100 Wiozy¢ pokrojone w plastry (15-20
S1.2 500 10 150 mm) ziemniaki do zaroodpornego
Gotowanie naczynia, zala¢ woda, przykry¢
ziemniakéw pokrywka i ustawi¢ naczynie na
§1.3 1000 15 200 ceramicznej podstawie w
kuchence mikrofalowej.
S2.1 Risotto 150 42 600 Wiozy¢ sktadniki przeznaczone do
S2.2 (gotowe) 400 45,5 800 wolnego gotowania do
Ciasto zaroodpornego naczynia z
- pokrywka i ustawi¢ naczynie na
S2.3 nalestnlkowe 550 22 - ceramicznej podstawie w
(gotowe) kuchence mikrofalowej.
331 Ry_ba 700 30 300 Wiozyé §kladn|!(| przeznaczone do
(mrozona) gotowania gratin do
Ryba zaroodpornego naczynia i ustawi¢
S3.2 (Swieza) 800 e 300 naczynie na ceramicznej
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Prodram Rodzaj Waga Czas Dodatek Instrukcie
9 produktu (9) (min) wody (ml) ]
podstawie w kuchence
mikrofalowe;j.
Wiozy¢ sktadniki przeznaczone do
gotowania do zaroodpornego
$3.3 Wargywa 1000 30 300 naczynia z pokrywlfa i u§taW|c
(mrozone) naczynie na ceramicznej
podstawie w kuchence
mikrofalowej.
Wazne informacje: zywnosci nie jest zgodna z oczekiwaniami,
e Zawsze korzysta¢ z naczyn nalezy podczas nastepnego podgrzewania

przeznaczonych do uzycia w kuchenkach
mikrofalowych i stosowac¢ pokrywki, aby
unikng¢ wyciekania produktow.

¢ Kilkakrotnie mieszaé  lub  obracaé
podgrzewang zywnos¢, szczegolnie kiedy
kuchenka wydaje sygnat dzwiekowy ina

wyswietlaczu miga symbol: Eurn)

e Czas potrzebny do podgrzania zywnosci
zalezy od jej poczatkowej temperatury.

wybra¢ ustawieniach mniejszg lub wigkszg
mase.

Po podgrzaniu nalezy  zamieszaé
podgrzang zywnos$¢ i odstawi¢ na jakis
czas, aby jej temperatura roztozyta sie
rébwnomiernie.

Ostrzezenie! Pojemnik z zywnoscig moze
by¢ po podgrzewaniu bardzo goracy.
Chociaz  mikrofale nie podgrzewajg
wiekszosci pojemnikéw, to pojemniki te

Pogrzanie zywnosci wyciggnietej prosto o LA
 Iodowki gedzie st deiu%ej niz mogg nagrzac si¢ od znajdujacej si¢ w
podgrzanie  zywno$ci o temperaturze nich Zywnosci.

pokojowej. Jezeli temperatura podgrzanej

Naczynie do zapiekania

Naczynie do  zapiekania  gwarantuje
rbwnomierne pieczenie oraz sprawia, ze
kazda potrawa w nim przygotowana (pizza,
ciasto czy zapiekanka) jest chrupigca i
doskonale wypieczona.

Naczynie mozna roéwniez stosowa¢ do
smazenia bekonu, jajek, kietbasek itd.

Zapewnié, ze plytka Browning nie styka

sie_z komory kuchenki,

aby uniknaé

szkod.

1.

Podgrzaé¢ naczynie do zapiekania przez 3
-5 minut wigczajgc funkcje Mikrofale +
Grill na poziomie mocy mikrofali 360 W.

2. Doktadnie posmarowac naczynie

BARDZO WAZNE WSKAZOWKI: niewielkg iloscig oleju.

o Zawsze uzywaé rekawic kuchennych, 3. Umiesci¢ swleZy Iup zamrozony produkt
poniewaz naczynie do  zapiekania w  naczyniu  (nie ma  potrzeby
nagrzewa si¢ do bardzo wysokich wczesniejszego rozmrozenia).
temperatur. Zachodzi ryzyko poparzenia. 4, Ustawié. naczynie na 'ceramicznej

e Nie wolno wstawia¢ do naczynia do podstawie komory urzadzenia.
zapiekania naczyn, ktére nie s3 5. Ustawi¢ funkcje Mikrofale + Grill oraz

zaroodporne (np. plastikowe miski).

czas trwania wg ponizszej tabeli.
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Produkt Waga Czas Czas odczekania Wskazowki
200 g 5 min 2 min
. . Czas gotowania podano dla pizzy
Pizza 3004 6 min 2 min na cienkim ciescie. Dla pizzy na grubym
ciescie wydtuzy¢ czas o 1 - 2 minuty.
400 g 7 min 2 min
200 5 min 2 min 5 i i i
Kisze i ciasta g Wyréwnanie temperatury nastapi w trakcie
300 g 6 min 2 min czasu odczekania
Hamburgery - 8 min 2 min Obroci¢ 2 x
Frytki 400 g 5 min - Obroci¢ 1 x

Czyszczenie

Naczynie do zapiekania nalezy myc¢ z cieptej
wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn.
Starannie optukac¢ i wytrze¢ do sucha. Do
czyszczenia nie uzywa¢ $rodkow o
wiasciwosciach Sciernych: ryzyko
uszkodzenia powierzchni.

BARDZO WAZNE WSKAZOWKI:

e Naczynie do zapiekania jest pokryte
powiokg teflonowa, bardzo wrazliwg na
uszkodzenia.

¢ Nie wolno kroi¢ potraw znajdujgcych sie w
naczyniu do zapiekania. Przed

Podczas pracy urzgdzenia

pokrojeniem przetozy¢ potrawe do innego
naczynia. Do obracania/mieszania potraw
uzywaé przyrzgdow plastikowych lub
drewnianych.

e Zawsze nalezy umiesci¢é naczynie do
zapiekania w centrum podstawy
ceramiczne;.

Ostrzezenie! Upewnij sig, ze naczynie do
zapiekania nigdy nie dotyka s$ciany
komory piekarnika, aby unikngé
uszkodzen w piekarniku.

Zatrzymywanie cyklu gotowania

Proces gotowania mozna w kazdej chwili
zatrzymac naciskajgc pokretto funkcyjne (1)
lub otwierajgc drzwi urzadzenia.

W obu przypadkach:
¢ Generowanie mikrofal
natychmiast przerwane.

e Praca grilla zostaje wstrzymana, lecz jest
on nadal bardzo goracy. Ryzyko
poparzenia!

e Czasomierz zatrzymuje sie, a na
wyswietlaczu pojawia sie czas pozostaty
do zakonczenia procesu gotowania.

zostanie

W tym momencie mozna:

1. Obroéci¢ lub zamieszaé potrawe, aby
rozprowadzi¢ réwnomiernie
temperature.

2. Zmieni¢ ustawienia gotowania.
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3. Anulowaé proces gotowania naciskajgc
pokretto funkcyjne (1) przez 3 sekundy.

Aby wznowi¢ proces gotowania, nalezy
zamkng¢ drzwi urzadzenia i nacisngé
przycisk Start/Stop.

Zmiana parametrow

Parametry procesu (czas, waga, moc itd.)
mozna zmieni¢ po przerwaniu procesu
gotowania w nastepujacy sposob:

1. Aby zmieni¢ czas, przekreci¢ pokretio (3)
i potwierdzi¢ naciskajgc pokretto funkcji
(1). Nowo ustawiony czas obowigzuje od
razu.

2. Aby zmieni¢ moc, nacisngé pokretto
funkcyjne (1). Odpowiednia lampka
zaczyna migaé. Zamieni¢ parametr,
naciskajac pokretto (3) a nastepnie
przekrecajgc je, po czym potwierdzi¢



ponownym nacisnieciem pokretta funkciji
(1)

Przerywanie cyklu gotowania

Zakonczenie cyklu gotowania

Proces gotowania mozna w kazdej chwili
zatrzyma¢ naciskajac pokretto funkcyjne
(1)przez 3 sekundy.

Zabrzmi sygnal dzwiekowy, zas na
wyswietlaczu pojawi sie biezacy czas.

Rozmrazanie

Po zakonczeniu cyklu gotowania rozlegnie
sie potréjny sygnat dzwiekowy, a na
wyswietlaczu pojawi sie komunikat ,End”
(,Koniec”).

Sygnat dzwiekowy bedzie powtarzany co 30
sekund do momentu otwarcia drzwi
urzadzenia lub nacisniecia pokretto funkcyjne

(1).

Ponizsza tabela przedstawia zalecany czas
rozmrazania i odczekania (przed wyjeciem
potrawy z kuchenki mikrofalowej nalezy
odczeka¢  kilka zapewnic

chwil, aby

uzyskanie jednakowej temperatury przez
zywnos¢) w zaleznosci od rodzaju produktu
zywnosciowego oraz jego wagi.

Produkt Waga | Czasrozmrazania Czas odczekania Wskazowki
Cielecina, 100 g 3-4 min 5-10 min 1 x obrécié
wolowina, 200 g 6-7 min 5-10 min 1 x obrocic
wieprzowina

500 g 14-15 min 10-15 min 2 x obréci¢
700 g 20-21 min 20-25 min 2 x obréci¢
1000 g 29-30 min 25-30 min 2 x obréci¢
1500 g 42-45 min 30-35 min 3 x obréci¢
Mieso 500 g 12-14 min 10-15 min 2 x obréci¢
duszone 1000 g 24-25 min 25-30 min 3 x obroci¢
Mieso 100 g 4-5 min 5-6 min 2 x obréci¢
mielone 300 g 8-9 min 8-10 min 3 x obrécic
500 g 12-14 min 15-20 min 1 x obrécié
Kietbasa 125¢g 3-4 min 5-10 min 2 x obréci¢
250 g 8-9 min 5-10 min 1 x obrécié
500 g 15-16 min 10-15 min 2 x obrdci¢
Dréb (porcje) 2009 7-8 min 5-10 min 3 x obrdci¢
500 g 17-18 min 10-15 min 1 x obrécié
Kurczak, 1000 g 34-35 min 15-20 min 1 x obréci¢
indyk 1200 g 39-40 min 15-20 min 1 x obrocic
1500 g 48-50 min 15-20 min 2 x obréci¢
Ryba 100 g 3-4 min 5-10 min 1 x obrécié
200 g 6-7 min 5-10 min 1 x obréci¢
Pstrag 200 g 6-7 min 5-10 min 2 x obréci¢
Krewetki 100 g 3-4 min 5-10 min 1 x obrécié
500 g 12-15 min 10-15 min 1 X obrocié
Owoce 200 g 4-5 min 5-8 min 2 x obréci¢
300 g 8-9 min 10-15 min 1 x obrécic
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Produkt Czas rozmrazania Czas odczekania Wskazowki
500 g 12-14 min 15-20 min 1 x obrécié¢
Pieczywo 100 g 2-3 min 2-3 min 2 x obréci¢
200 g 4-5 min 5-6 min 2 x obréci¢
500 g 10-12 min 8-10 min 2 x obréci¢
800 g 15-18 min 15-20 min 3 x obréci¢
Masto 250 g 8-10 min 10-15 min 1 x obréci¢, pod
przykryciem
Twarog 250 g 6-8 min 5-10 min 1 x obréci¢, pod
przykryciem
Smietana 250 g 7-8 min 10-15 min zdjg¢ wieczko
Ogolne wskazoéwki dotyczace rozmrazania 7. Nie nalezy catkowicie rozmrazaé
1. Do rozmrazania zawsze nalezy uzywaé produktéw bogatych w tluszcz (masto,
naczyn przeznaczonych do stosowania w twarég, produkty mleczne). Wystarczy
kuchenkach mikrofalowych (porcelana, odczekac tylko kilka minut, aby mogty by¢
szkto, odpowiednie tworzywa sztuczne). zaserwowane. Jezeli w rozmrozonym
- . produkcie znajdujg sie krysztatki lodu,
2. Tabele rozmrazania wedlug wagi . ; .
o nalezy wymieszac potrawe.
zawierajg dane dotyczace surowych
produktéw zywnosciowych. 8. Drob umieécié na .odwréconym talerzu,
- . oo aby utatwi¢ sptywanie sokow.
3. Czas rozmrazania zalezy od ilosci i . ° o
wagi/grubosci  produktu.  Podczas 9. Pieczywo nalezy owingé w serwetke, aby
zamrazania porcji zywnos$ci nalezy wzig¢ nie dopuscic do zbytniego przesuszenia.
pod uwage pdzniejszy proces  10.0Obrdé¢ potrawe w regularnych odstepach
rozmrazania. Zywnosé nalezy czasu.
rownomiernie utozy¢ W' 11.Zamrozong zywno$é wyjaé z opakowania
naczyniu/pojemniku. (pamietaé o usunieciu  metalowych
4. Produkty zywnosciowe przeznaczone do klipsow zamykajgcych). Stosujgc
rozmrozenia nalezy réwnomiernie pojemniki, ktére mogg stuzy¢ zaréwno do
roztozy¢ wewnatrz komory urzadzenia. przechowywania zywnosci w zamrazarce,
Zaleca sie, aby grubsze czesci ukfadac jak i do podgrzewania/gotowania,
na zewnatrz. Delikatne cze$ci przykry¢ wystarczy jedynie zdjg¢ pokrywke. W
folig aluminiowg. Uwaga! Krawedzie folii przeciwnym wypadku nalezy przetozy¢
aluminiowej powinny znajdowacé sie w zywnos$¢ do pojemnika przeznaczonego
odleg’roéc_i przynajmr_\iej 2 cm od Scianek do uzycia w kuchence mikrofalowe;.
urzgdzenia, w przeciwnym wypadku styk 43 Giecz, powstajacq podczas rozmrazania
TOIEI ze sciankg moze powodowac (zwhaszcza drobiu), nalezy wylaé. Nie
ISkrzenie. dopuscié do jej zetkniecia z pozostatg
5. Grube partie produktow powinny by¢ zywnoscig.
obracane kilkakrotnie. 13. Nalezy pamietag, iz funkcja Rozmrazanie
6. Mrozonki nalezy rozlozy¢ réwnomiernie wymaga czasu odczekania, aby zapewnic

we wnetrzu komory urzadzenia. Waskie i
ptaskie partie zywnos$ci ulegajg
szybszemu rozmrozeniu.
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uzyskanie jednakowej temperatury przez
Zywnosg.



Gotowanie: Mikrofale

Uwaga! Przed rozpoczeciem pracy z
urzadzeniem nalezy zapozna¢ sie ze
wskazowkami opisanymi w rozdziale
»Wazne instrukcje bezpieczenstwa”.

Podczas korzystania z funkcji Mikrofale
prosimy stosowaé sie do ponizszych
wskazéwek:

e Skorke owocow oraz kietbasek nalezy
nacigé/naktué, aby nie pekla podczas
podgrzewania czy gotowania.

e Przed uzyciem jakiegokolwiek naczynia
nalezy najpierw upewni¢ sie, czy jest ono
przeznaczone  do  stosowania w
kuchenkach mikrofalowych.

e Podgrzewajgc/gotujac produkty
zywnosciowe o niskiej zawartosci wody
(np. rozmrazajac pieczywo,
przygotowujgc popcorn itp.) parowanie
nastepuje bardzo szybko, dlatego tez
zywno$¢ moze ulec zwegleniu. Ryzyko
uszkodzenia urzgdzenia oraz pojemnika
uzywanego do przyrzadzenia potrawy.
Nie nalezy przekracza¢ sugerowanych
wartosci czasu gotowania. Zaleca sig
nadzorowac caty proces gotowania.

¢ Nie nalezy podgrzewaé (smazy¢) duzych
ilosci oleju w kuchence mikrofalowe;.

e Dania gotowe do podgrzania nalezy
wyjaé z oryginalnego opakowania,
poniewaz nie zawsze jest ono
zaroodporne.  Przestrzega¢  instrukciji
producenta.

e W przypadku wstawienia do komory
kuchenki kilku naczyn/pojemnikéw, np.
filizanek, nalezy rozstawi¢ e
rébwnomiernie na ceramicznej podstawie
komory.

e Nie wolno zamyka¢ plastikowych
torebek metalowymi klipsami. Stosowaé
wytacznie Kklipsy plastikowe. Torebke
nalezy nakiu¢ w kilku miejscach, aby
umozliwi¢ ujécie pary.

e Gotujgc zywnos¢ nalezy upewni¢ sie, ze
osiggneta ona temperature co najmniej
70°C.

e W trakcie procesu gotowania okienko w
drzwiach moze zaparowaé¢, za$ para
wodna skropli sie po pewnym czasie.
Jest to normalne zjawisko, ktére moze
nasili¢ sie, gdy w pomieszczeniu panuje
niska temperatura. Nie stanowi
zagrozenia. Po zakonczeniu gotowania
nalezy wytrze¢ wode powstatg w wyniku
skraplania sig¢ pary.

o Podgrzewajgc ptyny, stosowac¢ pojemniki
z szerokim otworem, aby utatwi¢ ujscie
pary.

Przygotowac zywnos¢ zgodnie ze

wskazéwkami i stosowa¢ sie do

sugerowanych wartoéci czasu gotowania
oraz poziomu mocy podanych w tabelach.

Nalezy pamietaé, ze wartosci podane w
tabelach majg charakter orientacyjny i mogag
zmieni¢ sie w zaleznosci od stanu
poczatkowego, temperatury, zawartosci
wody oraz rodzaju zywnosci. Zaleca sie
kazdorazowo dostosowa¢ czas i poziom
mocy. W zaleznos$ci od rodzaju produktu
zywnosciowego nalezy wydtuzy¢ lub skrécic
czas gotowania badz zwiekszy¢ Ilub
zmniejszy¢ poziom mocy.

Gotowanie z uzyciem funkcji Mikrofale

1. Im wieksza ilos¢ zywnosci, tym dtuzszy
czas gotowania. Nalezy pamieta¢ o
ponizszych zasadach:

e podwojna ilos¢ » podwoi¢ czas
¢ potowa ilosci » zmniejszy¢ czas o potowe

2. Im nizsza temperatura pozywienia, tym
dtuzszy czas gotowania.

3. Im rzadsza konsystencja pozywienia, tym
krotszy czas gotowania.

4. Réwnomierne rozifozenie pozywienia we
wnetrzu komory kuchenki zagwarantuje
lepsze rezultaty. Réwnoczesne
podgrzewanie réznego rodzaju produktow
zywnosciowych jest mozliwe, kiladac
bardziej ,geste” produkty na zewnatrz
ceramicznej podstawy komory, za$ mniej
~.geste” na srodku.
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5. Drzwi urzadzenia mozna otworzy¢ w
dowolnym momencie. Kuchenka
mikrofalowa wytaczy sie automatycznie.
Urzgdzenie wznowi prace po zamknieciu
drzwi oraz nacisnieciu przycisku Start.

Zywno$¢ pod przykryciem wymaga
krotszego czasu grzania, dzieki czemu
lepiej zachowuje wartosci odzywcze.
Pokrywy muszg pozwalac¢ na przenikanie
przez nie mikrofal oraz posiada¢ otwory
dla swobodnego ujscia pary.

Tabele i sugestie — gotowanie warzyw

Produkt Waga(g) Plyn - Moc (W) Czas . Czas odczekania ™ Syt 5w
- (min.) (min.)
Kalafior 500 100 ml 850 9-11 2-3 Potozy¢ troche
Brokut 850 6-8 2-3 masta na wierzchu.
Grzyby 300 50 mi 850 6-8 2-3 Pokroi¢ w plastry.
250 25 ml
Marchewka z 300 100 ml 850 7-9 2-3 Pokroi¢ w kostke lub
groszkiem, w plastry.
Mrozone 850 8-10 2-3
marchewki 250 25ml
Ziemniaki 250 25 ml 850 5-7 2-3 Obra¢, pokroi¢ na
rowne kawatki.
Papryka 250 25 ml 850 5-7 2-3 Pokroi¢ w kawatki
Por 250 50 mi 850 5-7 2-3 lub w plastry.
Mrozona 300 50 ml 850 6-8 2-3
brukselka
Kapusta 250 25 ml 850 8-10 2-3

Tabele sugestie — gotowanie rybi

Waga Moc

Produkt

Czas Czas odczekania

Wskazowki

(9) (min.) (min.)
Filety rybne 500 600 10-12 3 Gotowac pod przykryciem. Obrdéci¢ po
uptywie potowy czasu gotowania.
Ryba w 800 850 2-3 2-3 Gotowac pod przykryciem. Obréci¢ po
catosci 360 7-9 uptywie potowy czasu gotowania.
Ewentualnie zakry¢ ciensze kawatki
ryby.
Gotowanie: Grill
Dla uzyskania lepszych rezultatow nalezy 2. Podczas gotowania z uzyciem funkcji Grill
uzy€ rusztu znajdujgcego sig w wyposazeniu szkto okienka w drzwiach nagrzewa sig
kuchenki mikrofalowej. do bardzo wysokiej temperatury.
Ruszt umiesci¢ w taki sposéb, aby nie Trzyma¢ dzieci z dala od urzadzenia.
miat kontaktu z metalowymi 3. Przed uzyciem rozgrzewac¢ grill przez 2
powierzchniami  komory  urzadzenia. minuty. Jesli nie zalecono inaczej, uzyé
Zagrozenie zwarciem i uszkodzeniem rusztu.
kuchenki mikrofalowej. 4. W trakcie pracy grilla $ciany komory

WAZNE WSKAZOWKI:

1. Podczas pierwszej eksploatacji moze
wytworzy¢ sie dym i specyficzny zapach,
jako nastepstwo uzycia smaru w procesie
produkciji.
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urzgdzenia oraz ruszt nagrzewajg sie do
bardzo wysokiej temperatury, dlatego
zaleca sie uzywanie rekawic kuchennych.



5. Jesli grill pracuje przez dtuzszy okres
czasu, wytagczy sie, by nie spowodowaé
uszkodzenia urzgdzenia.

6. Uwaga! Jesli Zzywnos¢ przyrzgdzana jest
W naczyniach nalezy sprawdzi¢, czy sa
one przeznaczone do stosowania w
kuchenkach mikrofalowych. Patrz rozdziat
,Zalecenia dotyczgce stosowania
odpowiednich naczyn”.

7. Podczas korzystania z grilla, plamy z
pryskajgcego tluszczu mogg przypali¢
sie. Jest to normalne zjawisko.

8. Kuchenke mikrofalowg (wnetrze komory

akcesoria) nalezy czysci¢

Waga (g)

oraz

Produkt

kazdorazowo po uzyciu, jak tylko

ostygnie.

Tabele i sugestie - gotowanie: Mikrofale +
Grill

Rodzaj naczynia

Funkcja Mikrofale + Grill jest idealna do
jednoczesnego szybkiego gotowania oraz
opiekania/zarumieniania miesa. Uzywajac tej
funkcji mozna przyrzadzac dania ,au gratin”.
Mikrofale oraz grill dziatajg naprzemiennie:
mikrofale  gotujg, za$ gril  opieka
przyrzadzang potrawe.

Moc @ Czas Czas odczekania

; (min.)

Makaron zapiekany 500 i . : ~
(“au gratin’) Niskie naczynie 180 17-20 3-5
Z“|emn|alf| gaplekane 800 Niskie naczynie 600 24-28 3-5
(“au gratin”)
Lasagne ok. 800 Niskie naczynie 600 15-20 3-5
Twardg zapiekany ok. 500 Niskie naczynie 180 18-20 35
(“au gratin”)
2 swieze udka 200 (kazde) Niskie naczynie 360 @ 15-20 35
kurczaka (grillowane)
Kurczak 0k.1000 Wysokie, szerokie naczynie 360 40-45 3-5
S:Ja;i;%ebulowa (‘au 2 naczynia x 200 Miseczki na zupe 360 4-8 3-5

Przed przystagpieniem do korzystania z ~ Poczatkowego, temperatury,  zawartosci

urzgdzenia zaleca sie sprawdzi¢, czy
uzywane naczynie nadaje sie do stosowania
w  kuchenkach  mikrofalowych. Nalezy
korzysta¢ z naczyn przeznaczonych do
uzywania w kuchenkach mikrofalowych.

Jezeli zamierzajg Panstwo wykorzystac¢
funkcje Mikrofale + Grill nalezy upewni¢ sig,
czy stosowane naczynie jest odpowiednie do
gotowania, gdy uzywa sie obu sposobdw
grzania, tj. mikrofali oraz grilla. Patrz rozdziat
LZalecenia dotyczace stosowania
odpowiednich naczyn”.

Nalezy pamieta¢, ze wartosci podane w
tabelach majg charakter orientacyjny i mogg
zmieni¢ sie w zaleznosci od stanu

wody oraz rodzaju zywnosci.

W przypadku gdy czas podany w tabeli
okazat sie zbyt krotki, aby odpowiednio
zarumieni¢ potrawe, nalezy ustawi¢ funkcje
Grill na kolejne 5 — 10 minut.

Prosimy pamieta¢ o przestrzeganiu czasu
odczekania oraz obracaniu porcji miesa.

O ile nie zalecono
gotowania  nalezy
podstawy komory.

inaczej, podczas
uzy¢  ceramicznej

Wartosci podane w tabelach odnoszg sie do
nierozgrzanej kuchenki mikrofalowej. Nie
zachodzi potrzeba wstepnego nagrzewania
urzgdzenia.
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Zalecenia dotyczace stosowania odpowiednich naczyn

Funkcja gotowania: Mikrofale

Korzystajagc z powyzszej funkcji nalezy
pamieta¢, ze mikrofale odbijajg sie od
powierzchni metalowych. Przenikajg
natomiast przez szklo, porcelane, gline,
tworzywa sztuczne i papier.

Z tego wzgledu w kuchence mikrofalowej
nie wolno uzywa¢ metalowych garnkéw
ani naczyn/pojemnikéw z metalowymi

elementami lub zdobieniami. Powyzsze
zalecenie  dotyczy  réwniez  wyrobow
szklanych i ceramicznych z metalowymi

zdobieniami lub zawierajacych metal (np.
szkto otowiowe). Nie stosowa¢ naczyn
drewnianych.

Nalezy stosowac naczynia/pojemniki
wykonane ze szkla (zaroodpornego),
porcelany, ceramiki lub Zaroodpornego

plastiku. Naczyn/pojemnikéw z krysztatu i
porcelany uzywa¢ w kuchence mikrofalowej
wytacznie przez krotki okres czasu, np. do
rozmrazania lub odgrzewania potraw.

Test przydatnosci naczynia

Funkcja gotowania: Mikrofale + Grill

Nalezy upewni¢ sie, czy stosowane naczynie
jest odpowiednie do gotowania, gdy uzywa
sie obu sposobow grzania, tj. mikrofali oraz
grilla.

Pojemniki i folia wykonane z aluminium

Wstawi¢ naczynie/pojemnik do komory
kuchenki mikrofalowej, na ok. 20 sekund
ustawi¢ najwyzszy poziom mocy. Jesli
naczynie/pojemnik jest zimne Ilub ledwo
ciepte, nadaje sie do stosowania w
kuchenkach mikrofalowych. W przypadku
gdy jest bardzo gorgce Ilub powoduje
iskrzenie wewnatrz komory urzgdzenia, nie
nadaje sie do stosowania w kuchenkach
mikrofalowych.

Przyrzadzana zywnos¢ przekazuje ciepto do
naczynia/pojemnika. Ryzyko poparzenia!
Zaleca sie uzycie rekawic kuchennych.

Funkcja gotowania: Grill

Stosowac naczynia zaroodporne, tj. odporne
na dziatanie wysokich temperatur — co
najmniej 250°C.

Nie uzywac naczyn z tworzyw sztucznych.
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Wstawiajgc do komory kuchenki dania

gotowe do podgrzania w pojemnikach

aluminiowych  lub  owiniete w  folie

aluminiowa, nalezy pamietac:

e StosowacC sie do =zalecen producenta
podanych na opakowaniu.

e Pojemniki aluminiowe nie powinny by¢
wyzsze niz 3 cm ani nie powinny stykac
sie ze $cianami komory urzadzenia

(minimalny odstep to 3 cm). Zdjg¢
aluminiowe wieczko.

¢ Pojemnik aluminiowy ustawic
bezposrednio na talerzu obrotowym. W
przypadku uzycia rusztu zaleca sie
umiesci¢ pojemnik na talerzu
porcelanowym. Nigdy nie stawiac

aluminiowego pojemnika bezposrednio
na ruszcie.

e Czas gotowania wydtuza sie, poniewaz
mikrofale przenikajg zywnos$¢ od gory. W
razie watpliwosci uzyc
naczynia/pojemnika przeznaczonego do
stosowania w kuchenkach mikrofalowych.

¢ Folie aluminiowg mozna wykorzysta¢ do
odbijania mikrofal w trakcie procesu
rozmrazania. W ten sposdb mozna
chroni¢ przed przegrzaniem delikatng
zywnos¢ (drob, mieso mielone).

e Wazne: folia aluminiowa nie powinna
styka¢ sie ze Scianami komory kuchenki

mikrofalowej, gdyz moze wystgpic¢
iskrzenie.

Pokrywki

Zaleca sie uzywanie szklanych Ilub

plastikowych pokrywek badz folii, poniewaz:



1. zapobiegajg nadmiernemu parowaniu Pokrywki powinny mie¢ otwory, by w
(zwtaszcza w trakcie dtugich proceséw naczyniu nie powstawato zbyt wysokie
gotowania). ci$nienie. Plastikowe torebki nalezy naktuc.

Zywno$é dla dzieci podgrzewaé w butelkach

bez smoczkéw oraz stoikach bez nakretek:

ryzyko rozsadzenia pojemnika!

2. proces gotowania przebiega szybciej.
3. zywnos¢ nie wysusza sie.
4. zywnosc¢ zachowuje naturalny aromat.

Tabela — pojemniki

Funkcja Mikrofale Mikrofale
Rodzaj Rozmrazanie /| . Grill +
- .~ Gotowanie Grill
naczynia podgrzewanie

Szklo i porcelana 1) tak tak nie nie
Nie Zaroodporne, mozliwo$¢ mycia w
zmywarce.
Ceramika glazurowana tak tak tak tak
Zaroodporne szkio i porcelana
Naczynia ceramiczne, fajans tak tak nie nie
Nieglazurowane, glazurowane bez

metalowych zdobien

Naczynia gliniane
Glazurowane tak tak nie nie
Nieglazurowane nie nie nie nie

Naczynia plastikowe 2)

Zaroodporne do 100°C tak nie nie nie
Zaroodporne do 250°C tak tak nie nie
Folie plastikowe 3)

Folia spozywcza nie nie nie nie
Celofan tak tak nie nie
Papier, tektura, pergamin 4) tak nie nie nie
Metal

Folia aluminiowa tak nie tak nie
Pojemniki aluminiowe 5) nie tak tak tak
Akcesoria (ruszt) tak tak tak tak

1. Bez zilotych ani srebrnych zdobien. Szkio 4. Nie uzywac papierowych talerzy.

otowiowe jest nieodpowiednie.
J P 5. Stosowaé wytgcznie plytkie aluminiowe

2. Nalezy przestrzega¢ zalecen producenta! naczynia/pojemniki bez pokrywek.
Aluminium nie moze styka¢ sie ze

3. Nie uzywa¢ metalowych Kklipséw do A ; .
$cianami komory urzadzenia.

zamykania torebek. Naktu¢ torebki. Folie
stosowa¢ tylko do  przykrywania
Zywnosci.

25



Czyszczenie i pielegnacja

By utrzyma¢ urzadzenie w dobrym stanie,
zaleca sie regularne czyszczenie.

Uwaga! Czysci¢ regularnie urzgdzenie,
doktadnie usuwajgc resztki jedzenia z
powierzchni wewnetrznych. W przeciwnym

wypadku moze doj$¢ do uszkodzenia
urzadzenia oraz wystapienia
niebezpiecznych sytuaciji.

Uwaga! Przed przystapieniem do

czyszczenia nalezy odlaczy¢ urzadzenie
od zasilania.

Nie zaleca sie stosowa¢ czysciw
metalicznych, zmywakoéw drucianych czy
jakichkolwiek innych produktow, ktore
mog3a zarysowac powierzchnie.

Nie nalezy czys$ci¢ urzadzenia za pomoca
urzadzen parowych Ilub wodg pod
cisnieniem.

Czyszczenie obudowy

Obudowe nalezy czysci¢é miekkg szmatka
oraz letniag wodg z dodatkiem mydta badz
delikatnych $rodkéw myjagcych. Nastepnie
wytrze¢ do sucha.

Natychmiast usuwaé plamy 2z wapnia,
ttuszczu, skrobii lub biatka jajek. Ryzyko
korozji.

Nie wolno dopusci¢, aby woda dostata sie do
srodka urzgdzenia.

Czyszczenie wnetrza

szmatka oraz letnia woda z dodatkiem
delikatnych srodkéw myjacych. Wytrzeé
do sucha.

Upewni¢ sie, ze przez otwory wentylacyjne
do srodka urzadzenia nie przedostaje sie
zadna ciecz.

Regularnie czysci¢ spéd komory, zwlaszcza
w przypadku rozlania sie ptynow.

Jezeli wnetrze komory jest bardzo
zabrudzone (np. zaschniety brud), nalezy
ustawi¢ szklanke wody na ceramicznej
podstawie komory, a nastepnie wigczyé
urzgdzenie na 2 — 3 minuty na najwyzszym
poziomie mocy. Uwolniona para wodna
zmigkczy zanieczyszczenia, ktore bedzie
mozna tatwo usung¢ miekka Sciereczka.
Nieprzyjemne zapachy (np. z gotowania
ryby) mozna wyeliminowa¢ w prosty sposéb.
Do szklanki wody dodac¢ kilka kropel soku z
cytryny. Nastepnie do szklanki wiozy¢
tyzeczke, by nie dopusci¢ do wrzenia.
Podgrzewa¢ przez 2 - 3 minuty na
najwyzszym poziomie mocy.

Po kazdym uzyciu $ciany komory kuchenki

wytrze¢  wilgotng  szmatkg. Jest to
najprostszy  sposéb  usuwania resztek
jedzenia i utrzymania urzadzenia w
czystosci.

By usunagé zaschniety brud, nalezy uzyé
delikatnego $rodka czyszczgcego. Nie
wolno uzywaé¢ spray’ow do czyszczenia
piekarnikéw, agresywnych  srodkéw
czyszczacych ani sSrodkéw o
wilasciwosciach sciernych.

Powierzchnie styku drzwi z urzadzeniem
nalezy czyscic regularnie, by
zagwarantowa¢ prawidiowe dzialanie
kuchenki mikrofalowej. Czysci¢ miekka
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Czyszczenie gornej czesci komory
urzadzenia

Opuszczana  grzatka grilla  umozliwia
wyczyszczenie  gornej czedci  komory

kuchenki mikrofalowej.

By unikngé¢ poparzenia, zaleca sig, aby po

zakonczeniu uzytkowania pozwoli¢, by

urzadzenie ostygto. Nastepnie:

1. Obrdci¢ zaczep grzafki grilla o0 90°C (1).

2. Delikatnie opusci¢ grzatke grilla (2). Nie
stosowac sity.

3. Po wyczyszczeniu gérnej czesci komory

urzgdzenia, zamocowaé¢ z powrotem
grzatke grilla (2), przeprowadzajgc
opisane CZynnosci w  odwrotnej

kolejnosci.
UWAGA! Zaczep opuszczanej grzatki grilla
(1) moze wypas¢ podczas obracania. W tym
przypadku nalezy wiozy¢ go w otwdr w
gornej czesci komory urzadzenia, a
nastepnie obréci¢ o 90°C do pozycji, w ktérej
zaczepia sie opuszczang grzatke grilla (2).



Czyszczenie akcesoriow

Rozwigzywanie probleméw

Akcesoria czysci¢ po kazdym uzyciu. W
przypadku silnych  zabrudzeh  najpierw
namoczy¢ je w wodzie, a nastepnie umyé
uzywajgc szczoteczki lub gabki. Akcesoria
mozna takze my¢ w zmywarce.

Upewni¢ sie, ze ceramiczna podstawa
komory oraz wsporniki zawsze sg czyste. Nie
uruchamia¢ urzadzenia bez zamontowanej
ceramicznej podstawy oraz wspornikow.

UWAGA! Wszelkiego rodzaju naprawy
urzadzenia powinny by¢ wykonywane
przez  pracownikéw autoryzowanego
serwisu technicznego lub
wykwalifikowanego specjaliste. Naprawy
przeprowadzane przez inne osoby moga
doprowadzi¢ do uszkodzenia urzadzenia i
narazenia uzytkownika na
niebezpieczenstwo.

Przed wezwaniem serwisu prosimy zapoznac¢
sie z listg najczestszych usterek, gdyz wiele
z nich mogg Panstwo usung¢ samodzielnie.
e Brak informacji na wyswietlaczu!
Sprawdzi¢, czy:
- Wylaczono podswietlenie zegara (patrz
rozdziat ,Ustawienia podstawowe”).
¢ Panel sterujacy nie reaguje na dotyk!
Sprawdzi¢, czy:
- Wigczono blokade uruchomienia (patrz
rozdziat ,Ustawienia podstawowe”).
e Urzadzenie nie dziata! Sprawdzi¢, czy:
- Wtyczka jest prawidtowo wiozona do
gniazdka sieciowego.
- W sieci jest zasilanie.
- Drzwi zostaly dokfadnie zamkniete. Przy
zamykaniu stycha¢ klikniecie.
- Pomiedzy drzwiami a obudowg nie
znajduja sie ciata obce.
e Podczas pracy urzadzenie wydaje
dziwne dzwieki! Sprawdzi¢, czy:
- W komorze urzagdzenia pojawia sie tuk
elektryczny, gdyz uzyto metalowych

przedmiotow (patrz rozdziat ,Zalecenia
dotyczgce stosowania odpowiednich
naczyn”).

- Naczynie/pojemnik styka sie ze Scianami
komory urzgdzenia.

- Wewnagtrz komory nie pozostawiono
tyzek, widelcéw lub innych metalowych
przedmiotow.

e Zywnos$é nie podgrzewa sie albo

podgrzewa  sie bardzo  powoli!
Sprawdzi¢, czy:

- Uzyto omytkowo metalowego
naczynia/pojemnika.

- Ustawiono prawidlowy czas i poziom

mocy gotowania.
- W mikrofaldwce umieszczono wiekszg
lub bardziej zmrozong ilo$¢ zywnosci.
e Zywnosé jest zbyt goraca, wysuszona
lub  przypalona!  Sprawdzi¢, czy

ustawiono prawidlowy czas i poziom
mocy gotowania.
e Po zakonczeniu pracy urzadzenie

wydaje dzwieki! To normalna sytuacja,
bedaca wynikiem dalszej pracy
wentylatora chtodzgcego. Po
wystarczajgcym obnizeniu temperatury,
wentylator wytgczy sieg.

e Po wlaczeniu urzadzenia, oswietlenie
nie dziata! Jesli wszystkie inne funkcje
dziatajg prawidtowo, prawdopodobnie jest
to przyczyng przepalonej zaréwki.
Urzadzenie mozna uzywac.
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¢ Na wyswietlaczu pojawit sie komunikat
»CErr’l Odigczy¢ wtyczke od zasilania,

odczeka¢ ok. 5 sekund. Podigczyé
urzadzenie do zasilania, komunikat
znikngt z wyswietlacza. Urzadzenie

mozna uzywac.

Wiasciwosci techniczne

Wymiana zarowki

Wymiany zaréwki moze dokona¢ wytgcznie
pracownik autoryzowanego serwisu
technicznego. Konieczny bedzie demontaz
urzgdzenia.

Dane techniczne

o NapiCie.....oeviiiiiiiiie e
e MOC ZNamionoWa............cceevevrereinciinen e
o  Mocgrilla. ..o
e Moc mikrofali........cccocoviiiiiiiiiiie
e Czestotliwosé mikrofal .........cccccoeiiiiee.
e  Wymiary zewnetrzne (Szer x Wys x Gi)......

..................................... 1250 W
..................................... 850 W
..................................... 2450 MHz
..................................... 595 x 390 x 334 mm
..................................... 350 x 220 x 280 mm

Opakowanie i wycofanie z eksploataciji

—
Opakowanie ®

Powyzszy symbol oznacza, ze wszystkie
materialy zastosowane do opakowania sag
nieszkodliwe dla $rodowiska naturalnego, w
100% nadajg sie do odzysku.

Po rozpakowaniu urzadzenia prosimy
Panstwa o usuniecie elementéw opakowania
w sposob nie zagrazajgcy Srodowisku.

Wycofanie z eksploatacji ﬁ

Niniejsze urzadzenie posiada oznaczenia
zgodne z Dyrektywg Europejskg 2012/19/EU
w sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego
i elektronicznego (WEEE). Powyzszy symbol
umieszczony na  produkcie lub na
dotgczonych do niego  dokumentach
oznacza, ze ten produkt nie jest
klasyfikowany jako odpad z gospodarstwa
domowego.

Urzadzenie, Z  przeznaczeniem  jego
zlomowania, nalezy zda¢ w odpowiednim
punkcie utylizacji odpadow, w celu recyklingu

komponentéw elektrycznych i
elektronicznych. Zapewniajgc prawidtowe
ztomowanie niniejszego urzgdzenia

przyczynig sie Panstwo do ograniczenia
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ryzyka wystgpienia negatywnego wptywu na
srodowisko i zdrowie ludzi, ktére mogtoby
zaistnie¢ w przypadku niewtasciwej utylizacji
urzgdzenia.

Dodatkowe informacje na temat utylizaciji,

ztomowania i recyklingu opisywanego
urzgdzenia mozna uzyska¢ w lokalnym
urzedzie miasta, w miejskim

przedsiebiorstwie utylizacji odpadéw lub w
sklepie, w ktorym produkt zostat zakupiony.

Przed  zlomowaniem  zawsze nalezy
doprowadzi¢ urzgdzenie do stanu
nieprzydatnosci, odcinajgc kabel elektryczny.

Efektywnos¢ energetyczna

Informacje dotyczace poboru mocy produktu
i maksymalnego czasu wymaganego do
osiggniecia przewidzianego trybu niskiego
poboru mocy

Pobor mocy, kiedy produkt jest NA
wylaczony

Poboér mocy w trybie stand-by przy 077 W
wylaczonym wyswietlaczu !
Czas wymagany dla
automatycznego osiggniecia przez 5 min
urzgdzenieprzewidzianego trybu :
niskiego poboru mocy




Wskazéwki dotyczace montazu

Przed montazem

Przed podtgczeniem urzadzenia do sieci
zasilajgcej nalezy upewnié sie, ze napiecie
i czestotliwo$s¢ w sieci majg wartosci
identyczne jak na tabliczce znamionowej
urzgdzenia.

Otworzy¢ drzwi urzgdzenia, wyjaé z niego
wszystkie akcesoria, a nastepnie usungc¢
opakowanie.

Uwaga! Front urzgdzenia moze by¢ pokryty
folig ochronna. Przed pierwszym
uruchomieniem nalezy jg ostroznie usunac,
poczynajgc od dolnej czesci urzgdzenia.
Nalezy upewni¢ sie, czy urzadzenie nie
ulegto uszkodzeniu podczas transportu.
Sprawdzi¢, czy drzwi urzadzenia otwierajg i
zamykajg sie prawidiowo, a powierzchnia

wewnetrzna i zewnetrzna nie posiada
zarysowan. W przypadku jakichkolwiek
uszkodzen, nalezy zgtosi¢ sie do

autoryzowanego serwisu technicznego.

NIE UZYWAC URZADZENIA, jesli: kabel
zasilajgcy lub wtyczka sg uszkodzone;
urzgdzenie nie dziata prawidtowo; urzadzenie
zostato uszkodzone Ilub upuszczone. W
przypadku zaistnienia powyzszych sytuaciji,
prosimy o kontakt z autoryzowanym
serwisem technicznym.

Ustawi¢ urzadzenie na ptaskiej i stabilnej

powierzchni z dala od Zzrodet ciepla,
odbiornikéw radiowych i telewizyjnych.
Podczas instalacji nalezy zachowaé

ostroznosé, aby kabel zasilajacy z tytu
urzadzenia nie miatl kontaktu z wilgocia

lub ostrymi przedmiotami.
temperatury moga
zasilajacy.

Uwaga! Po montazu urzadzenia gniazdko
sieci zasilajgcej oraz wtyczka powinny
by¢ tatwo dostepne.

Wysokie
uszkodzi¢ kabel

Po montazu

Urzadzenie jest wyposazone w kabel
zasilajgcy oraz wtyczke przeznaczong do
pradu jednofazowego o napigciu 230-240V ~
50 Hz.

Montaz urzadzenia na trwalej podstawie
powinien byé przeprowadzony przez
wykwalifikowanego specjaliste.
Urzgdzenie powinno zostaé zainstalowane
do biegunowego wytgcznika elektrycznego
(bezpiecznika) o minimalnej odlegtosci 3 mm
pomiedzy stykami.
UWAGA: URZADZENIE
UZIEMIONE.

Producent ani Sprzedawca nie ponosi
odpowiedzialnosci za szkody wyrzadzone
ludziom, ich mieniu lub zwierzetom, ktére
powstaly w  wyniku nieprzestrzegania
instrukcji montazu.

Urzadzenie bedzie dziatato prawidiowo
tylko w przypadku odpowiednio zamknietych
drzwi.

Przed pierwszym uzyciem nalezy doktadnie
wyczysci¢ komore urzgdzenia oraz akcesoria
zgodnie z instrukcjami zawartymi w rozdziale
,Czyszczenie i pielegnacja”.

MUSI BYC
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& [Mepen yCcTaHOBKOWM M 3KcnnyaTaumen npubopa BHAMATESbHO
O3HAKOMbTECb C MPUIOXEHHbIM PyKOBOACTBOM. [lpoussoauTenb
He HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a TpaBMbl W MNOBPEXAEHMS,
NofyYeHHble/Bbl3BaHHbIE HenpaBWbHOM yCTaHOBKOW n
akcnnyataumen. [lo3zabotbTecb O TOM, 4TOObl AaHHOE
PpyKOBOACTBO 6bino y Bac noa pykow Ha NpOTSHPKEHUU BCEro cpoka
cnyx6bl npubopa.

CBeaeHusA No TeXHUKe 6e3onacHoOCTHU

Be3onacHOCTb __AeTen W nNuL  C  OrpaHUYEHHbLIMU
BO3MOXHOCTAMM

BHUMAHMUE! CywectByeT pUCK yaywbsi, NOfy4YeHUss TpaBMm
WUITN CTOMKMUX HapyLUeHUN HEeTPYAOCNOCOBHOCTMU.

e [laHHbIn npubop MOXET 3IKCnyaTupoBaTbCs  OETbMU
cTtapwe 8 net n nuuamMmu ¢ orpaHUYeHHbIMU PU3NYECKUMMU,
CEHCOPHbIMU UMW  YMCTBEHHbLIMU CMOCOBHOCTAMU UM C
HeJOCTaTOYHbIM  OMNbITOM UMW 3HAHUSIMW  TONbKO  MpU
yCrioBum HaxXoXaeHns noa NPUCMOTPOM nnua,
oTBevaroLLero 3a nx 6e3onacHoOCTb.

e He ocrtaBnante peten 6e3 npucmotpa  BOGNM3uM
anekTponpubopa.

e XpaHuTe BCe yNnakOBOYHble MaTepuarnbl BHE JOCAraeMoCcTy
ageTten.

e BHUMAHMUE: O3nektponpnbop u ero OTKPbITble Y4YacTKu
HarpeBalwTCA BO  BpeMs  Ucnonb3oBaHus.  byabTte
OCTOPOXHbI, HE NPUKAcanTeCh K ropssymm anemeHtTam. [Jetn
Ao 8 ner MoOryt HaxoguTbcs BONM3M anekTponpubopa
TOMbKO NOA, NOCTOSIHHLIM MPUCMOTPOM B3POCIIbIX.

e BHUMAHME: Mpw pabote  anektponpubopa B
KOMOVHMPOBAHHOM pexume aeTsam paspeluaeTcs
MCNob30BaThb €ro TONbKO NOA NPUCMOTPOM B3POCHIbIX U3-3a
NOBbILLEHHbIX TeMnepaTyp.

e Ecnn npunbop ocHawieH ¢yHKkunen «3awmta OT LeTen»,
pPEKOMEHOYETCS BKIOYUTE 3Ty PYHKLMIO.
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e Ouuctka wu AOCTYyNnHoe  nrnosb3oBaTesito TeXHUYEeCKoe

obcnyxmBaHne He [OOMKHO NpPoM3BOAUTLCA AeTbMu 6e3
npucmMoTpa.

O6uwume npaBuna TeXxHMKU 6e3onacHOCTU

32

e [laHHbIN  nNpubop  npeaHasHadyeH AnA  JOMAaLUHEro

MCNONb30BaHUA; He ucnonb3ynte npubop B rOCTUHWULAX,

MarasuHax, oucax u apyrmx nogobHbIX MecTax.

Bo Bpemsi paboTbl npubopa ero BHYTPEHHSS Kamepa

CUnbHO HarpeBaeTcHa. He npukacanTecb K HarpeBaTesfbHbIM

aneMmeHTam BHyTpu npubopa. lomewas B npubop wnu

n3Brekass u3 Hero nocyay WM akceccyapbl, Bcerga

NCNOJSIb3YNTE KYXOHHbIE pyKaBULbI.

BHUMAHME: He HarpeBanTte XMakoctu n gpyrue npoayKrhbl

B repMeTUYHbIX KOHTenHepax. OHM MOryT B3opBaTbCA.

Mcnonb3ynTe TONbKO Ty Nocyny, KoTopas NnoaxoauT ons uc

NOJSIb30BaHMS B MUKPOBOJTHOBOW MeYn.

Mpn HarpeBe NPOAYKTOB B MNIIACTUKOBBLIX WUIM ByMaKHbIX

KOHTEMHepax He ocTaenante npubop 6e3 npucmoTpa:

MOXET NPOM30NTU BO3ropaHue.

Mpnbop npegHasHayeH AN HarpeBaHUMs NPOAYKTOB MU

HanuTkoB. [loacywmvBaHMe nNPOAYKTOB, CyllKa oOaexabl,

pasorpeB rpenok, LwwrenaHues, rybok, BNaxxHom oaexabl u

T.N. HeceT B cebe puUck TpaBM, BO3ropaHus Unm noxapa.

MNMpepocTtepexeHue! 3anpelwlaeTcsa nonb3oBaTbCA NeYbHo,

ecnu:

— [iBepua He 3akpbiTa AOMKHLIM 06pa3om;

— [leTnn aBepubl NOBPEXOEHDI;

— KoHTakTHasi NoBepxHOCTb Mexay ABepuen U nepeaHen
4YacTblO Neyn NoBpPeXaeHa;

— CMOTpoOBOE CTEKNO ABepLibl NOBPEXAEHO;

— BHyTpM  MuKpoBONHOBOM nMeynM 4YacTo BO3HUKAET
anekTpuyeckas gyra npu  OTCYTCTBUM  Kakux-nmbo
MeTannn4yecknx npegmeToB.



[Neyb MoXeT ObITb BHOBb MCMOSIb30BaHa TOSbKO Mocne Toro,
Kak ee peMOHT ByaeT BbiNosHEH cneumanuctom CryxObl
TEXHNYECKON NOALEPKKMN.

Mpn nosBNeHuMn abima BbIKNIOYNTE NPUOOP MNN N3BNEKUTE
BUITIKY CETEBOr0 LWHypa W3 PO3ETKM W He OTKpbiBanTe
Asepuy, 4Tobbl HEe JOMYCTUTL NPUTOK BO3aAyXa K UCTOYHUKY
BO3ropaHusi.

PasorpeBaHne B MMWKPOBOSIHOBOM MEYN HAMUTKOB MOXET
npuBe CTU K 3agepaHHomy BypHoMy BckunaHuio. Cnegyet
NPOSIBIIATL OCTOPOXHOCTL NPU U3BNEYEHUN KOHTENHEPA.

<

—

Cobnogante oCTOPOXHOCTb MpU HarpeBaHuUu Xnakocten!
Kngkoctn (Boaa, kodoe, Yam, MOMOKO U T.4.) NPAKTUYECKU
AOCTUraloT TemnepaTtypbl KUMEHUs B MeYun; ecnm B 9TOT
MOMEHT WX cpa3dy BblHYTb W3 Me4n, OHU MOryT
BbINMECHYTbCSA U3 KOHTENHEPOB.

OMNMACHOCTU TPABM U OXKOIOB!

UToObl wn3bexaTb nogobHoM cuTyaumm npu Harpese
XNOKOCTEN, MOMECTUTE YaWMHYH FOXKY WU CTEKNAHHYH
nanoyky BHYTPb KOHTenHepa.

Copepxumoe ByTbiniovek 1 6aHOYEK C AETCKUM NUTAHMEM
HeobxoaMMo nepemeluaTthb Unmn B3bontaTb U NPOBEPUTL
Temnepartypy nepeg ynotpebneHnem, 4tobbl nsbexatb
OXXOroB.

He cnegyet HarpeBaTb B Npubope Kak anua B cKopriyne, Tak
N anua, cBapeHHble BKPYTYHO, TaK Kak OHWU MOryT B30pBaThCs
Aaxe nocre 3aBepLleHust Harpesa npu nomowm CBY.
MpepocTtepexeHue! 3anpewaeTca HarpeBaTb YUCTbIN
CANPT UNX ankorosfibHble HaNUTKU B MUKPOBOSIHOBOW MeYn.
OMNACHOCTb BO3IrOPAHUA!
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BHUMAHUE: Bo wusbexaHue neperpeBa WM CropaHus
MULLN OYEHb BaXXHO, YTOObI HE BbINK BbIOpPaHbl ANNTENbHLIE
nepuoabl BpPEMEHM paboTbl WM  YPOBEHb MOLLHOCTH,
KOTOpble  SBMAAIOTCA  Ype3MepHbiMM  Ona  Harpesa
HebonbLLIOro KonuyecTea NUwWKW. Hanpumep, 6ynodka mMoxeT
cropeTb 4epe3 3 MUHYTbl, ecnu BblbpaHa CRULLKOM
Oonbluas MOLLHOCTb.

[ns NnpuroToBneHNa TOCTOB UCMOSb3YNTE TONbKO PYHKLNIO
punb, n BCe BpeMs AepXxuTe nedb nog npucmoTtpom. Ecnu
Bbl BygeTe ncnonb3oBaTb KOMOUHMPOBAHHYO PYHKLNIO OIS
nompxapueaHus xneba, TOCTbl 04eHb BbICTPO 3aropsaTCs.
Cnegute, 4Tt06bLI  cunoBble  kabenu wn  gpyrue
anekTponpubopbl He Kacanucb ropsaven Osepubl UK He
nonaganu B nedb. N3onauusa kabenss MoXeT pacnnaBUTbLCS.
OnacHOCTb KOPOTKOro 3amblKaHus!

YcTaHoBKa
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onekTpudeckad cuctema JOrmkHa  ObITb  OCHalleHa
cpeacTBaMu OTKNIOYEHUS C  pa3MblKaHWEM KOHTAKTOB BO
BCeX nositocax, obecrneymsaoUMm NOSTHOE OTKIIOYEHUE B
ycnoBuax nepeHanpsixeHnsa kateropum lll.

Ecnn onsa anekTpnyeckoro noaKIYeHUs MCnonb3yeTcs
LITencenbHas BUIKa, OHa JOormkHa ObITb OOCTynHa nocre
MOHTaxa.

Mpn  ycTaHOBKE  PYKOBOACTBYUTECbL  [OEUCTBYHOLMMMU
HOpMaMMU.

YCTaHOBMEHHbIE  YCTPOWCTBaA AOSMKHblI  obecneymBaTb
3awmTy oT Cny4anHoro NPUKOCHOBEHUSA K
9NEKTPONPOBOAHMKAM.

BHUMAHMUE: npnbop AormkeH 6bITb 3a3eMIEH.
BHUMAHMUE! [aHHbIN anekTponpunbop ABNAETCA
BCTpamBaembIM. [loxanyncra, obpatutecb K nocnegHum
CTpaHMLaM HacTOSLLEero pPykoBOACTBA Monb3oBatens gns
nonyyeHus nogpobHon WHGopMauMM MO YCTAHOBOYHbLIM
pasmepam.



OyucTtKa U obcnyxmsBaHue

e BHUMAHME: lNepen BbinonHeHnem onepauun no Ouncrtka
n  obcnyxuBaHue  OTKMw4MTE  nNpubop  OT  CceTu
SNEeKTPONUTaHNS.

e [1pnbop cnenyeTt perynsapHoO YNCTUTb, @ Takke yaansTb M3
Hero kakme bl TO HM ObIfo OCTaTKN NPOOYKTOB.

e Ecnn He nopgaoepxmBatb NpnboOp B YNCTOM COCTOSIHUMU, 3TO
MOXeT MPUBECTUN K NOBPEXOEHUIO €ro NOBEPXHOCTU, YTO, B
CBOIO ouvepeab, MOXeT HebnaronpusaTHO MOBAUATbL Ha CPOK
cnyx6bl npubopa n gaxe NpMBECTU K HECHYACTHOMY Criyyato.

e He ncnonbayinTte xecTkme abpasmBHble YNCTALLME CpeacTBa
WNWM  OCTpble  MeTannuMyeckme CKpebku aOns  YUCTKM
CTEKNSAHHOM ABepubl, TaK Kak UMW MOXHO nouapanaTb ero
NOBEPXHOCTb, B pe3yfibTaTe Yero CTEKII0 MOXET JOMHYTb.

e He ncnonb3ynTte napooyncTuTenn ans O4UCTKM npudopa.

e KOHTakTHble NOBEPXHOCTM pfABepubl (NepegHsass  4vacTb
BHYTPEHHEN KaMepbl W BHYTPEHHSAS CTOpOHa [ABepupbl)
AOIMKHbI coaepXxaTbCa B 4MCTOTE, 4YTOObl obecneynTb
npaBusibHyto paboTy neuyu.

e [loxanyncra, crnegynute  MHCTPYKUMAM MO OYUCTKe,
npuBedeHHbIM B pasgene "Ouuctka u  TexHuyeckoe
obcnyxmBaHne MMKPOBOSTHOBOM neyn”.

e BHUMAHMUE: Tllepen 3ameHon namnbl ybeguTtecb, 4TO
3ANeKTponpunbop BbIKMOYEH, YTOObI N3bexaTb BO3MOXHOCTU
yaapa anekTtpudeckum Tokom. [Noxanymncta, obpatutechb K
pasgeny «3AMEHA JTAMIMOYKN OCBELWEHWA
MUKPOBOJTHOBOW MEYU».

CepBUCHOE o6CcnyxXuBaHue u peMOHT

e BHUMAHMUE: [lepeng BbiNnONHEHMEM  onepauuni Mo
CepBucHoe obcnyxnBaHne n peMoOHT OTKoUNTE Npnbop oT
CETU ANEKTPONUTaHUS.
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BHUMAHME: Bce onepaunn no obCcny>xmMBaHMio N pEMOHTY
npubopa, B Xo4e KOTOpbIX TpebyeTca CHATME KOXyXa,
3awmuiarowero OT MUKPOBOSIHOBOIO WU3IyYeHUs, OOJSTKHbI
BbIMOMHATLCS TOMbKO KBannunumnpoBaHHbIM
crneumannucTom.

BHAMAHUE: Ecnu pgBepua wnu OBepHOE YNroTHEHWe
noBpexaeHo, NPpMbopoM NoNb30BaTbCSA HEMb3sl, NOKa OH He
oynert OTPEMOHTMPOBAH KBanMpuumpoBaHHbIM
cneunanmcTom.

B cnyyae noBpexgeHusa LWHypa nuTaHus BO usbexaHue
HecyacTHOro crnydyas OH [JOrmkeH ObiTb  3amMeHeH
N3rotToBUTENEM, aBTOPU30BAHHLIM CEPBUCHBIM LEHTPOM
UM cneumanmcTomM C paBHO3HAYHOW KBanudukaumen.

PeMOHT ¥©  TexHuyeckoe ob6cnyxvBaHue, OCOBEHHO
TOKOBeOYLUMX YacTewh, MOryT ObiTb BbIMONIHEHbI TOMbKO
cneumannucToM, ynoriHOMOYEHHbIM U3roTOBUTENEM MEYM.

Bo wu3bexaHne noBpexOeHUs NneuvYu WU _BO3HUKHOBEHUSA

OPYrMx onacHbIX CUTYauuin, crneaymte 3TUM MHCTPYKLUMAM
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e Hukorga He BKIOYaNTE MWUKPOBOJSIHOBYHO Meyb, KOrga oHa

nyctrasa. Ecnn BHYTPM NeYn HET HMKAKOW MUK, MOXET
BO3HUKHYTb W30bITOUHbIA 3NEKTPUYECKUA 3apsig, W nedb
MoxeT 6bITb noBpexaeHa. ONMACHOCTb NOBPEXOEHUA
NMPUBOPA!

e [1NA TecTUpOBaHWS MporpaMm Meyn MNOMECTUTE CTakaH

BOAbl BHYTpb Neyn. Boga nornowaet MUKPOBOSHbI, U NeYb
He OyaeT noBpexaeHa.

3anpewaeTcs 3aKpblBaTb nnm 3aropaxmuBatb
BEHTUNSALMOHHbIE OTBEPCTUS.

Wcnonb3ynte  TOnNbKO  nocyay, nogxogsawyr  ang
MnCcnonbL30BaHUsA B MWKPOBOJSTHOBOWM neyu. Mepen
NCnonb3oBaHNEM Nocyabl U KOHTEMHEPOB B MUKPOBOSTHOBOM
ne4yn, ybeamntecb, YTO OHU NOAXOOAT 4SS ATOro (CM. pasgen
O TMnax nocyasbl).



Hvkoroa He cHumanTe cniogbl KpbIWKY Ha MNOTorke
AYyX0BOro wkaca! 3To NoKpbITUE OCTaHABNMBAETCS XUP U
KYCOYKM MULLIN NOBPEXOEHUS MUKPOBOSTHOBbLIN reHepaTop.

He xpaHuTe nerkoBocnnameHsilowmnecss ob6bEKTbl BHYTPU
neyun, Tak Kak OHW MOTyT 3aropeTbCs MPU BKIHOYEHUN NEYN.
He ncnonb3ynTte neyvb Ana XxpaHeHusi NpoayKTOB.

He vcnonb3yite neyvb O Xapku, NOCKOSbKY HEBO3MOXHO
KOHTpONMpoBaTb TeMnepaTypy Macna npu HarpeeBe ero
MUWKPOBOJTHAMMW.

Kepamnyeckoe ocHoBaHME BO BHYTPEHHEN KaMepe MOXeT
HECTU MaKkcMManbHyt Harpysky 8 kr. Ytobbl He noBpeanTb
neyb, He cneayeT NpeBbillaTb Takyk Harpysky.
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I'IpeumymeCTBa MMKpOBOﬂHOBOﬁ neyu

B oOblMHOM  nnuTe  Tenno,  koTopoe
nsnyyaeTcs 4yepe3 KOH(OPKM WU ras3oBble
ropenky, MeANEHHO TPOHUKAET CHapPYXMu
BHYTPb LK. Bcnencteue aToro,
cywecTtByeT Oonbluas MnoTepsi 3Hepruu 3a
CYET HarpeBaHUs BO34yXa, KOMMOHEHTOB
OYXOBKMA U KOHTEMHEepOB, B  KOTOPbIX
HaxoguTcs nNuLa.

B MUKPOBOMHOBOW MeYM TEMSO reHepupyeTcs
caMumK nmpoaykTamu, TO ecTb Tenno uaet
U3HYTPY MUK Hapyxy. B aaHHOM cnyyae He
npoucxoguT noTepu Tenna 3a  cuyeT
HarpeBaHusi BO34yXa, CTEHOK BHYTPEHHEN
Kamepbl MUKPOBOJSTHOBOM Meyu, Tapernok unm
KOHTEeMHepoB (npu yCroBuu, yTO
ucnonbayeTcst 6esonacHas ans
UCMNONb30BaHNS B MMWKPOBOJSIHOBbIX MNevyax
nocyda). [pyrumMu crnoBamu 3TO O3HaYaer,
YTO HarpeBaeTCcs TOMbKO MnuLla.

MVIKpOBOJ'IHOBbIe neyn umMmerT cnegywuine
npeunmMyuiecrtea:

1. Ob6was 3KOHOMUSA BpeMeHH
NPUroTOBMEHNS - YMEHbLUEHNE BPEMEHMU
roToBKM Ha 3/4 No cpaBHEHWIO C 06bIYHOM
rOTOBKOW.

2. CeepxbbiCTpas pa3mMopo3ka NpOAYKTOB,
CHMXawlas TemM caMblM OMacHOCTb
pas3MHoOXeHus HGakTepui.

3. OHeprocbepexeHue.

4. CoxpaHeHune nuLieBomn LIleHHOCTH
NPOOYKTOB M3-32 COKpaLLEHWUs BpeMEHM
NPUroTOBMNEHNS.

5. Jlerkas oumcTka.

Kak paGOTaeT MUKPOBOJITHOBasA Nne4vb

OoTpaXakwTcd MeTaruiM4eCKMMMU CTEeHKaMu,
TeéM CaMbIM PpaBHOMEPHO MPOHMKaA B NULLY.

noqemy efa HarpeBaeTcA

MVIKpOBOJ'IHOBaFl neyb COOAEPXUT KnanaH

BbICOKOIO HanpskeHusl, KOTOpbI
Ha3blBaeTCs MarHeTpoH, nNpeobpasyoLmii
SMEKTPUYECKYID  SHEPIMIO B 3HEPTUK

MWKPOBOSH. 3TN 3MNEeKTPOMarHUTHbIE BOSHbI
HanpaBnSTCA BHYTPb AYXOBKW C MOMOLLbIO
BOIMHOBOAA W  PacnpoCTpaHsloTCs  Mnpu
MOMOLUM  MeTanfMyeckux paccevBaTenem
UMK KEPaMUYECKOrO OCHOBaHMUSI.

BHYTpVI MWKPOBOSTHOBOM MEYN MUKPOBOJSIHbI
pacnpoCcTpaHAKTCA BO BCeX HanpaBlieHNAX 1
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BonbLUMHCTBO NPOAYKTOB cofdepxaT Boay, U
MOnekynbl BOAbl HauMHalT BUGpPMpPOBATL
nos BO3AEVNCTBMEM MMUKPOBOITH.

TpeHvne mexay Mornekynamu crnocoGCTByeT
BbIAEMNEHUIO Tenmna, KoTopoe MoBbIWAET
TemrepaTtypy npoaykToB, 4YTO MO3BOMNSET
pa3aMopo3nTb, MPUrOTOBUTL WMU COXPaHUTbL
NX FOPSYNMMU.

Mockonbky Tenno obpasyeTcs  BHYTpW

NPOAYKTOB:

e [uwa moxeT ObiTb npurotoBreHa 6e3
Kakux-nn6o XugkocTei unm

Xupos/macen, nMbo C MOMOLLbI0 OYeHb
HebOoMbLIOro UX KONM4YecTBa;

e Pa3smoposka, pasorpes nnm
NPUroTOBfEHNE MULLM B MUKPOBOSTHOBOW
neuyn npoucxoaut ObicTpee, YeM B
0ObIYHOW OyXOBKE;

e B npogyktax COXpaHsTCS BUTaMWHBbI,
MUHepanb! 1 NUTaTenbHbIE BELLECTBa;

e [EcCTecTBeHHbIV LBET U 3anax NpoayKToB
He MeHsoTCS.

MMKpPOBOHbI NPOXOAAT CKBO3b papdop, cTekno,

KapTOH UAKX NNACTUK, HO He 4Yepe3 MeTarns. Mo

3TOW MNpUYMHE B MMWKPOBOIHOBOW neyun

Henmb3s  WUCMonb3oBaTb  MeTannuMyeckune

KOHTENHepbI unu KOHTENHepbl c

MeTanIM4yeckuMm YacTsMm.

MUKpOBOMHbI OTpaXatoTcs OT MeTanna...

£
5

...HO NpoxoasT yepes cTekno un dapdop...




OnuncaHne MUKPOBOJTHOBOW NeYu

1. ®dukcaTopbl

2. Ctekno aBepupbl

3. punb

4. Kepamuyeckoe ocHOBaHve

5. MNMaHenb ynpaeneHus
6. PeweTtka
7. bniogo Ansa Xpycrsaiwen KOpoyku

@

-

(@) \:\

1
1. TloBOPOTHbLIV NepekrnoyaTens
BblOOpa hyHKUMIA
2. OkpaH

3. [loBOpOTHbLIN NepeknoyaTesb

PyHKI/I ynpaBneHna oTBeYvaroT 3a BblNOJTHEHNE HAXKATD HAXATD @ NOBEPHYTb @

2 pasHbIX BUOOB OENCTBUNA:

YHKUMSM gucnnes.

2.Bblbop: Haxatne pyvkm BO  Bpems
HaBurauum nNpuMBOAWT K  BbIMOSIHEHUIO

1.HaBurauua: Kpyrnag pydka nossonset
OCYLLECTBNATb HaBUraumio No pasfuyHbIM /f(
|

crnegyowmx yHKUNA.

+
MOBEPHYTb ><

SAMNPELAETCA HaxvmaTb WM NoBoOpavMBaTbh PY4YKY OAHOBPEMEHHO, MOCKOSbKY K 3TOMY

c BAXHO: o06a (yHKUMOHANbHBIX peXuMa He MOryT WCMonb30BaTbCs OAHOBPEMEHHO.

[OENCTBUIO He NpYBsA3aHa HW odHa PyHKLIMS M 3TO MOXET Bbl3BaTb HEMonaaKy NpoAyKTa.
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a WugukaTop yacos f Pa3mopo3sku no BpemeHu
b Tanmep g WuHgukaTtop molHocTH
¢ Knasuwa 6roKMpoOBKM B LieNsx h  CneuuwanbHon dyHKLUN
d WHgvkaTop npoaomKnTensHOCTM i ®yHkumm MNpunb
LiMKNa roToBKu
e Paamoposku no secy j  PyHKUMM MUKPOBOMHbI

OnucaHue ¢pyHKLUN

MowHocTb

CumBon | OnucaHme | MUKPOBOJIHOBOM MpoaykThl
neum

MenneHHoe pa3mopaxviBaHue ans OenuKkaTHbIX

20w NpPOAYKTOB, COXPaHEHWE NULLY B ropsyemM Buge
[oToBKa Ha cnabom orHe, Bapka puca

180 W bbicTpas pa3moposka
PacrannveaHue macna

§§§ MukpoBOMHbI 360 W HarpeBaHue geTckoro nuTaHus

['0TOBKa OBOLLEV 1 ApYrx NPOayKTOB
[lenukaTHasi roTOBKa W Harpes,

600 W Harpes 1 npuroToBneHne HeGOMbLIOTO KOMMYECTBA NULLM
[oTOBKa AenvKkaTHbIX NPOOYKTOB

850 W BbicTpas rotoBka 1 HarpeB XMOKOCTEN U APYrMX NPOAYKTOB

§§§ 90 W [puroToBnexHne TocToB
MpuroToBneHne mMsica u NTULbI C PYMSHON KOPOYKOMN
MwuKpoBOMHbI + 180 W P . Py P
+ punb
AN
360 W ['oToBKa NMpOroB 1 6ntoA, MOChINaHHbIX CbIPOM
NAA
punb
- [puroToBneHne NULK Ha rpune
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Ba3oBble HACTPONKM

OTKpbIBaHUe ABepLbl

UTtobbl OTKPLITb OBepuy, HaXMuTe Ha
NOBOPOTHYH PYYKY (3) Ha 2 CeKyHabl.
BcnomorarenbHoe MeHIo

M3 BcrnomoraTenbHOro  MEHW  MMeeTcs
JOCTyn K 4Yacam (4nsi yCTaHOBKM BpPEMEHMU
unu 0TOBpaxxeHNs/CKpbITUS BpEMEHM),

Tarimepy u 6noky 6esonacHocTu.

HacTtpouka yacoB

Mocne nepBOro BKMOYEHUST MUKPOBOJTHOBOW
neum B CceTb WAM Mocfne nponagaHns
SMEKTPONUTaHWA AWCMNeR 4YacoB HavHeT
MUraTb, ykasblBas Ha TO, YTO MOKa3aHWs
BPpEMeHMW  HeBepHbl. HacTponTte  yachl
crnegyowmm obpasom:

1. Haxmwute nepekntoyatens cyHkumn (1)

Ha 3 cekyHAbl.

2. TloBepHUTE MOBOPOTHYK pyyKy (3) onsa
nepeknoYveHns Mexay onuusmm
BCMOMOraTesnbHOro MEHIO.
BbicBeunBaeTcs xenaemas onuus.

3. HaxmuTte noBopoTHyt pyuky (3) npwu
nosiBNIEHNN CUMBONA 4YacoB —/ .

4. TloBepHuTe nepekntoyaTens yHKUun (1)
ANs yCTaHOBKM MPaBWIbHOIO Yaca.

5. lNoBepHUTE NOBOPOTHYI pyyKy (3) Ans
yCTaHOBKM NPaBWUMbHOrO  3Ha4yeHus
MUHYT.

6. B 3aBeplieHME HaXMWUTe MOBOPOTHYHO
py4ky (3) ons NOATBEPKAEHUS.

CkpbiTue/oTobpaxeHue 4YacoB

Ecnm Bbl He xoTuTe, 4TOOBbI

oTobpaxanocb Ha Agucnnee, Bbl

CKpbITb €ro criegylowmm obpasom:

1. Haxmute nepekntodatens gyHkumin (1)
Ha 3 cekyHAbl.

2. TloBepHUTE MOBOPOTHYK pPYyYKy (3) Ans
nepekxntoYeHns mexay onuuamMm
BCMOMOraTefibHOro MeH0, [0 NOSIBIIEHUU

Bpems
MoXeTe

CMMBOMa YacoB @

3. Haxatb noBopoTHyto pyyky (3) Ha 2
CeKyHAbl.

4. Ecnn Bbl 3axoTute, 4TO6bI Bpemsi CHOBa
oTobpaxanocb Ha Aucnrnee, crnepyet
NMOBTOPWUTbL OMUCAHHYIO MpoLeaypy.

Tanmep

Tanmep

obpasom:

1. Haxmute nepekniodatens gyHkumn (1)
Ha 3 cekyHAbl.

2. lNoBepHUTE MOBOPOTHYIO Ppy4Kky (3) Ans
nepekntoYeHns mexay onuuamm
BCMNOMOraTenbHOro MEHIO.
BeicBeunBaeTcs xenaemas onuus.

HacTpanBaeTca cnegywuwmm
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3. HaxmuTte noBopoTHyt pyuky (3) npwu
MosiIBMEHNM CMMBONa TanmMep @)).

4. [oBepHUTE NOBOPOTHYH PY4Ky (3), 4TOOBI
BKIMIOYUTL OTCYET BPEMEHW ANS curHana
Tanmepa.

5. B 3aBeplleHME HaXMUTE MOBOPOTHYIO
pyyky (3) 4na NOATBEPXKAEHUS.

MpepoxpaHuTenbHasaA GNOKUpPOBKa

5. B 3aBeplieHMe HaxmuTe MOBOPOTHYIO
pyyKy (3) 4nsa noaTBEpPXAEHUS.

6. [ins pas3brnokMpoBaHWsA neyn Haxmute
NMOBOPOTHYIO PYYKY (3) Ha 2 CekyHAbI.

[eMOHCTPaUNOHHbIN PEXUM

BosmoxHa  6nokvpoBka paboTbl  neuyu
(Hanpumep, 4yTOObI He [omnyCTUTb
MCMornb3oBaHne nevn AeTbmu).

1. Haxmwute nepekntoyatens dyHkumn (1)
Ha 3 cekyHapbl.

2. [loBepHuTe MNOBOPOTHYK pyyky (3) and
nepeknoYeHns mexay onumammn
BCMOMOraTesibHOro MEHI0.
BbicBeunBaeTcs xenaemas onuus.

3. HaxmuTte nosopoTHyt pyuky (3) npwu
NnosiBMeHnN cMmBona

npenoxpaHuTenbHasa 6J'IOKVIpOBKa @ .

4. TloBepHWUTEe MOBOPOTHYO pydky (3) ana
BblGopa BK/OYEHUS UNN  BbIKIMOYEHUS
onuuu.

BasoBble hyHKLUUN

OTOT pexuM ucnonb3yeTcs Ans Toro, YTobbl

NPOAEMOHCTPUPOBaTh nokynartensm

gencteme Bcex (YHKLUMA OyXoBOro Likada

6e3 BKMoYeHns Harpesa.

1. Haxmute nepeknioyatens dyHkumn (1)
Ha 3 cekyHAbl.

2. [loBepHuTE NOBOPOTHYK pyYKy (3) Ang
nepekntoYeHust mexay onuuamm
BCMNOMOraTenbHOro MEHH0.
BeicBeunBaeTcs xenaemas onuus.

3. HaxmuTte noBopoTHyt pyyky (3) npwu
nosiBfieHnn cumBona

4. loBepHUTE MOBOPOTHYIO pyyky (3) Ans
BblOOpa BKIIOYEHNS WU BbIKMIOYEHNS
onuum.

5. B 3aBeplieHMe HaxmuTe MOBOPOTHYIO
py4ky (3) ons NOATBEPKAEHUS.

6. [ins pdesakTMBauuMm pexuma carnoHa
noBTOpPUTE TY Xe npoueaypy.

8

ailll

FmaBHOE MeHIo

Uepes rnaBHOe MeEHI0 OCYLIECTBsAETCA
JOCTYN K onuuam Bapku: MUKpOBOMHOBbIN
PeXuM, TpUnb, MWKPOBOJSIHOBBLIA + TpUnb,
aBTOMaTM4YeCcKoe NpUroToBneHue,
pa3MopaxunBaHue Nno BPEMEHU Mu Mo Becy.
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Pexum nogorpeBa

Mpunb

HdaHHaa dyHKUMA  ucnonb3yetcs  Ans
ObICTPOro nogorpeBa NPOOYKTOB NUTaHUs,
codepxawimx Body, Hanpumep, 4asl, Kode
Wnn Cynos.

1. Haxmwute nepekntoyatens dyHkumn (1)
OAVH pas.

2. Ytobbl yBenuuntb Bpemsi  paboThbl,
HaXXMuUTe MOBOPOTHY pydky (3). Bpems
paboTtbl yBennumBaetca Ha 30 cekyHn B
TeyeHne nepsBbix 10 CeKyHA Kaxgoro
HaXxaTusi Ha 3Ty KHOMKY.

MUVKPOBOJHOBbLINA PeXum

UcnonbaynTte aTy cyHKUMIOANA

NMPUroTOBMEHUST W pas3orpeBa  OBOLLEWN,

kapTodens, puca, pbibbl 1 Msca.

1. TosepHuTe nepekntodaTens yHKUMA (1)
B [MOMIOXEHWe, B KOTOPOM WHAMKaTop

dyHKUMN MUWKPOBOJIHOBOrO  pexuma
HaynMHaeTt MuraTb. Ha auecnnen
BbIBOOUTCA  Murawuwee oTobpaxeHune

YPOBHS! MOLLHOCTM No yMorn4vaHuio (850).

2. lMoBepHUTE NOBOPOTHYHD pydky (3) B
noboM HanpasneHun, 4YTOobObI 3apatb
YPOBEHb MOLLHOCTM.

3. HaxmuTte nosopoTHyto pyyky (3) Ans
noagTeepxaeHus. Ha Agucnnee wmuras
oTobpaxaeTtcsa 01:00.

4. loBepHUTE MOBOPOTHYO pyyky (3) B
nobom Hanpaenenuu, 4TOObLI 3apaTb
NPOAOIKUTENBHOCTb.

5. HaxmuTte nosopoTHyto pyyky (3) Ans
NoATBEPXKAEHUS.

6. HaxwmuTe nepekntovaTtens gyHkuui (1).
Meyb HauHeT paboTy.

NMPUMEYAHME:
Mepeknioyatens ¢GyHKUMA MOXHO B
n6oe BpemsA HaxaTb B

BblleyKa3aHHOW
nocnenoBaTeNnbHOCTU, NMPU 3TOM Nevb
HayHeT npouecc Bapku npm
oTobOpaxaeMbix NapameTpax.

Ucnonb3yinTte 3ty dyHKUMIO AN ObiCTporo
nogpyMsSIHUBaHWUSI MPOAYKTOB.

1. MNoBepHuTe nepekntovaTens yHkUmn (1)
B TMOJSIOXEHMEe, B KOTOPOM WHAMKATOp
YHKUMM Tpuns HauyvHaeT mwurate. Ha
aucnnee muras otobpaxaetcs 15:00.

2. lMoBepHUTE NOBOPOTHYW pydky (3) B
noboM HanpasneHun, 4YTobbl 3apaTtb
NPOAOIKUTENBHOCTD.

3. Haxmute noBOpOTHyO pyyky (3) Ans
noaTBePXAEHMS.

4. HaxwvwnTte nepekntoyatens dyHkuun (1).
Meyb HauHeT paboTy.

MukpoBonHbI + rpunb

1. lNoBepHuTe nepekniovaTens yHkumn (1)
B  MOMOXeHne, B  kOTopoMm  oba
nHamkatopa QYHKUMA MUKPOBOITHOBOIO
pexuMa u rpuns HadvMHalT murate. Ha
ancnnee murasa otobpaxaetcs «360».

(@) B

3agatb

2. loBepHUTE MOBOPOTHYIO PY4KY
nobom HanpaBneHuu, 4TOOBI
YPOBEHb MOLLHOCTMW.

3. HaxmuTe noBopoTHylo pyudky (3) Ansa

nogTeepxaeHns. Ha pgucnnee muras
oTobpaxaeTtca 15:00..

4. loBepHUTE MOBOPOTHYIO pPy4dky (3) B
nobom HanpasneHun, 4Tobbl 3agaTb

NpoAOOIIKUTENIbHOCTb.

5. HaxmuTe noBopoTHylo pydky (3) ansa
NoATBEPXKAEHUS.

6. HaxmuTte nepekntoyatens dyHkumi (1).
Meyb HauHeT paboTy.

NPUMEYAHUE:
Mepeknioyatenb QYHKLMA MOXHO B
nio6oe Bpemsi HaxaTb B

BbilleyKa3aHHOM
nocnepoBaTesibHOCTU, NPU 3TOM NeYb
HayHeT npouecc BapKu npu
oToGpaxaeMbIx napameTpax.

PasmopaxuBaHue no BpeMeHU (py4HOM
pexum)

Ucnonb3yinTte 3ty dyHKUMIO AN ObiCTporo
pa3MopaxunBaHuns nobbIX MPOAYKTOB.
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1. ToBepHuTe nepekntodaTens yHKUMA (1)
B [MOMOXeHWe, B KOTOPOM CBETOBOW
MHOUKaTop YHKUMKM  PasmMopo3ku Mo
BpEMeHW HauvMHaeT muratb. Ha gucnnee
murasi otobpaxaetca 10:00.

2. ToBepHUTE MOBOPOTHYO pyyky (3) B

no6om HanpasneHuu, 4YTOObI 3agaTb
NpPOAOOITKUTENTbHOCTb.

3. HaxmuTte noBopoTHyto pyyky (3) ans
NnoATBEPXKAEHUS.

4. Haxwmute nepekniovaTtens yHKUmn (1).
Meyb HayHeT paboTy.

5. lMepeBepHyTb NpoAdykT, Korga nedb
BblJaeT 3BYKOBOW CUrHas, a Ha aucnnee
MUraeT Hagmuce: Evrn .

Pa3mopaxuBaHue no Becy

(aBTOMaTU4YeCKUI pexum)

Ucnonb3ynTte 3ty cbyHkumroana Geictporo
pasMopaxuBaHus Msica, NTUUbl, PbIObI,
pyKTOB 1 xneba.

1. TNoBepHuTe nepekntoyaTens QyHKUUN (1)
B MONIOXEHMe, B KOTOPOM CBETOBOM
MHAMKaTOP (PYHKLUM pa3MOpO3Ku No BeCy
Ha4ynHaeT MuraTb. Ha avicninen
BbIBOAMTCS  Murawowiee oTobpaxeHue
Tuna npogykta «F01».

2. TloBepHuTe mNOBOPOTHYO pyyky (3) B
nobom HanpaeneHuu, 4Tobbl 3agatb TUN
npoagykta. Ecnn He nosopaumBatb 3Ty
pyyYKy, TO neyb paboTaeT C TUMOM
npoaykta «F01».

3. HaxmuTte nosopoTHyto pyyky (3) and
noaTBeEPXAeHMS. 3HayeHve Beca
npodykta  BbIBOAUTCA  Ha  Aucnnen

CneuunanbHble (PyHKUUK

Murarowmm OTOGpa)KeHVIeM. WHankaTtop
BeCa Ha4ynHaeT Muratb.

4. TloBepHuUTE MOBOPOTHYO pyyky (3) B
nobom HanpasneHuun, YTobbl 3agaTb BeC
npogykta. Ecnum He nosopauuBaTth 3Ty
pYyuKy, To neyb paboTaet ¢ Becom 200 r.

5. Haxmute noBOpPOTHyIO pyyky (3) Ans
noaTBEPXAEHMS.

6. HaxmuTe nepekntovatens yHkumi (1).
Meyb HauHeT paboTy.

7. lMepeBepHyTb NpOAYyKT, korga neub
BblJaeT 3BYKOBOW CWUrHam, a Ha gucnnee
MUraeT Hagnucb: Eural

B Tabnuue Hwxe npuBeaeHbl MNporpaMmel
yHKUMU  pasmopaxvBaHUs MO Becy C
yKkasaHWeM [Juana3oHoB Beca W BpeMeHu
pasMopaxuBaHus UM OXuaaHusa (NS
obecneyeHus paBHOMEPHOro

pacnpegeneHus TemneparTypbi).

Bpems
Bpewms
Mporp. MMpoaykr Bec (r) (MuH) oXuaaHua
(MuMH.)
FO1 Msco 100- , , 20-30
2000 2'20-46'40
F02 Mtyua 100- , \ 20-30
o500 220-17°23
FO03 Pbi6a 100 — i 20-30
2000 2-40
F04 ®pykTel 100 — 500236 — 13’ 10-20
F05 Xneb6 225 — 10-20
100 — 800 19'20
BaxHo! OsHakombTecb ¢ «O6WMMKM

WMHCTPYKUUAMU NO pa3MopaXXmBaHUO».

CneunanbHasa pyHKUus «ABTO»

1. TNoBepHuTe nepekntoyaTens QyHKUUN (1)
B TOSIOXeHne, B KOTOPOM WHAMKATOp

cneunansHom dyHKLUUN HaynMHaet
MuraTtb. Ha  aucnnen BbIBOAMTCSA
Murarowiee otobpaxeHue nporpaMmbl

«P1».

2. [loBepHuTEe MOBOPOTHYO py4ky (3) B
noboMm HanpasneHun, 4Tobbl 3apatb
nporpammy. Ecnu He nosopauuBatb 3Ty
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pyuKy, TO neys paboTaeT ¢ NporpaMmon
«P1.1».

3. HaxmuTte nosopoTHylo pyudky (3) Ansa
noaTBepXaeHus.

4. Haxmnte nepekntovatens yHkuun (1).
Meyb HauHeT paboTy.

5. lNepeBepHyTb MNpOAYKT, Korga neyb
BblJaeT 3BYKOBOW cCUrHarn, a Ha gucnree

MUraeT Hagnuck: Evr



B cneaytowen Tabnuue npvBeaeHbI
UMelLIMecss nporpaMmbl aBTOMaTUYECKOrO

] B
porpamma - ec

Bpewms
(MMH.)

pexuma cneumanbHbiX OYHKUMIA:

Hob6aButb
BoAy (mn)

UHcTpyKuun

e Bcerga vicnonbayiiTe cneumanbsHyo nocyny
AN MUKPOBOMHOBOW MEYM U KPbILLKY BO
nsbexaHue ncnapeHus XuaKkocTei.

¢ [lomelwumBaiiTe unu nepemMeluvBanTe
NPOAYKTbl HECKONbKO pa3 B TeyeHue
pasorpeBa, 0COOEHHO NpW M3gaHUK MNeybto
3BYKOBOIO CurHana u nosBneHun Hagnvcu

Ha aucnnee Eurn]

eBpems, HeoOxogumoe Ha  pasorpes
npogykTta 3aBUCUT OT €ro  WUCXOOHOM
Temnepatypbl. [poaykTbl, TOMbKO 4TO
B3ATble U3 XOnoAwnbHWKa, NOTpebyoT
bonee pnuTenbHOro pasorpeBa, Yem
NPOAYyKTbl, XPaHMBLUMECA MPU KOMHATHOW

S1.1 7 100 MomecTuTe Hape3aHHbI (15-20 MM)
S1.2 500 10 150 KapTodenb, 3an1Tbii BOAOW, B
NE IS 2T TENMOCTONKYI0 EMKOCTb C KPbILLIKOW
S1.3 O LE I EE 1000 15 200 1 NOCTaBbTE €€ Ha KepaMn4ecKyio
OCHOBY B MUKPOBOJTHOBOW MEYM.
8214 | Pusotto 150 42 600
S22 (nonycpabpuka 400 455 800 MoMecTuTe MHrpeaneHTbI, KoTopble
: T) ’ rOTOBSATCA «Ha MEANEHHOM OrHe», B
Cwmecb ans TEMNNOCTONKYIO EMKOCTb C KPbILLKOW
KEeKCoB 1 NoCTaBbTE €€ Ha KepaMUYecKyio
S2.3 (nonycabpuka 550 22 - OCHOBY B MVUKPOBOJTHOBOW MEYM.
T)
Pui6a [NomecTuTe MHrpeaneHTbl, KoTopble
S3.1 (3amopoxkeHHa 700 30 300 roTOBATCA «Ha MeaJSIEHHOM OrHe» 1
51) 3anekaroTcsi, B TEMNOCTOWKYIO
©MKOCTb C KPbILLUKOW 1 NMOCTaBbTe ee
$3.2 Peiba 800 30 300 Ha KepaMUYECKylo OCHOBY B
(cBexas) MWKPOBOHOBOW Meyu.
OBom MomecTnTe MHIpeaneHTbI B
TENMNOCTONKY EMKOCTb C KPbILLKOW
S3.3 (sl e ] 1000 o 300 1 NOCTaBbTE €€ Ha KepaMUYeCcKyio
bie) OCHOBY B MVMKPOBOJTHOBOW MEYU.
BaxHo! Temnepatype. Ecnn Bac He ycTpamBaeT

Temnepartypa npoAyKTa, npu cregymoLiem
pasorpeBe Takoro npoaykra  YyKaxuTe
OOoNbLUNA NN MEHbLLNIA BEC.

e [locne pasorpeBa nepemeluanTe NpogoykT n
3aTeM OCTaBbTe €ro Ha HekoTopoe BpeMms

ans paBHOMEPHOro pacnpegeneHus
Temneparypsbl.
o lpepaynpexneHue! [locne pasorpesa

KOHTEAHEP MOXET ObITb OYEHb FOPSYUM.
HecmoTpss Ha TO 4TO MUKPOBOIHbI He
HarpeBaloT GOMbLUMHCTBO  KOHTEWHEPOB,
OHW MOTyT HarpeBaTbCsi OT pPa3orpeTbiX
NpOLYKTOB.

Ucnonb3oBaHue 6noga Ans XpycTalen KOpouku

OObIYHO MpU NPUrOTOBNEHMM Takux 6ntog,
Kak nuuua unuM nvporu, Ha rpune unu B
MUWKPOBOJSIHOBOW MNeYn TecTo CTaHOBUTCS
MOKpbIM.  JTOro  MOXHO wu3bexatb ¢
rnomoLlbto 6ritoga Ans XpycTawen KOpouKu.
[OHo 6niopga ObicTpo  pasorpeBaeTcs,
obecneumBasi pyMsHYH XPYCTSLLYIO KOPOYKY.

Bbniogo Ana  XpycTslwen KOpouku Takke
MOXHO MCMOnb30BaTb Afsi NPUroTOBMEHUSI
6ekoHa, anL, COCUCOK U T.A.

OYEHb BAXHbIE NPUMEYAHUA:

eBcerga uvcnonbayiiTe BapeXKU-MPUXBaTKK,
Tak Kak Gnogo Ans XpycTsillein KOpouKu
CTaHOBUTCH OYEHb roOpPAYUM.
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eHe craBbTe Ha Oniogo ana xpycrawen
KOPOYKN HUKaKME npeameThbl, KOTOpble He
SABNATCSA  TEPMOCTOMKMMM  (Hanpumep,
NIacTUKOBLIE MUCKM).

YboeouTtecb, YTO MNOTeMHEHMe nfacTuHa

HUKOrga He BCTynaeT B _KOHTaKT C

OYXOBKM, BO uM30eXaHue Kakux-nubo

NoBpeXAeHUN.

Kak rotoBuUTb C MCMNOMb3oBaHWeM Onoaa aAns

XPYCTALLEN KOPOUYKU:

1. Pasorpente 6niogo Ana  xpycrawen
KOpOUYKM, BblbpaB yHKUMIO MUKPOBOMHbI
+ punb ANUTENBHOCTBIO OT 3 A0 5 MUHYT
npy MOLLHOCTW MUKpOBOJTH 360 BT.

2. CmaxbTe Onwogo gna  xpycrawen
KOPOYKM pacTuUTernbHbIM Macrom, YTobbl
Mn1LLa XOpOoLLO NoapyMsiHUMach.

3. lMomecTnTe CBEXWE UMM 3aMOPOXEHHbIE
NpoAyKTbl HEMOCPEACTBEHHO Ha 6nogo
LANsi XpycTslleid Kopoyku. Bbl moxeTe
NOMEecTUTb Ha 6nioao  3aMOPOXEHHYHO
nuLly (Hanpumep, 3aMOPOXEHHYH0 NULLLY)
6e3 npeaBapuUTerbHON Pa3MopO3KK.

4. MNomectTuTe Ha OnoOO ANA XpycCTALlen
KOPOYKM Ha BpallaloLleecss CTEKNO Wnu
KepamMmnyeckyto OCHOBY B MUKPOBOJTHOBOM

neuu.
5. Bblbepute dyHkuMo MuKpoBOMHbI  +
Mpune 1 Bpemsi TOTOBKE COrNacHo

YKa3aHHOMY HMXxe.

Bpewms Bpewms
PekomeHaaLuuu
FOTOBKU BblAepXunBaHus
200 r 5 MuH 2 MUH
Ecnu nuuyua ToHkas.
Muuua 300+ 6 MuH 2 MuH Ecnu nuyua Toncrtas, ysenuybTe Bpems
400 r 7 MUH 2 MUH Ha 1 =2 MukyTbl
3aBapHble 200 r 5 MuH 2 MUH TemnepaTtypHas KOMneHcaums
MMPOXKU U 300 6 MUH 2 MUH pocturaeTcss  3a  CYeT  BpeMeHu
nuporu BbIAEPXUBAHWS.
"ambyprepbl - 8 MUH 2 MUH MepeBepHyTb 2 pasa.
XpycTtawmin 4001 5 MuH -
kapTothens MepeBepHyTb 1 pas.
Kak uuctutb 6]1[01.10 ansa xpycmu.l,eﬁ ncnonb3oBatb €ro HenpaBUIbHO, OHO

KOPO4KH

Jlyqwmin cnoco6 oumnctutb Ha Gnogo Ans
XPYCTSALLEN KOPOYKM - ITO BbIMbITb €ro
ropsiieri BoOoOW M MOWLIMM CPEeACTBOM, a
3aTeM OMofIoOCHYTb 4Yuctonm Bogon. He
MCNONb3ynTe LWETKY WM XeCTKyto rybky, B
NPOTVBHOM Cry4yae BepxHuWn crnon Oyget
NOBPEXAEH.

OYEHb BAXHbIE NPUMEYAHUA:

e Tak Kak Ha Gntogo Ans XpyCTsiLiei KOPOoUKm
MOKPBLITO CroeM TedrioHa, ecnv Bbl Gyaerte
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MOXeT ObITb NOBPEXAEHO.

e 3anpellaeTcs pesaTtb nuwy Ha Gnwoge.
Y6epute nuuwy c Onoga nepeg TeM Kak
HapesaTb ee. [lepeBopaunBatb MuLLY
XKenaTenbHO Npy MOMOLUM  MMacTUKOBOWA
WY OEepeBSIHHOM NONaTOYKU.

e Bcerga ycranaenuBante 6nogo B LEHTpe
KepamMmmyeckas OCHOBaA.

BaxHo: YO6egutecb, 4YTO Onrogo AnA
XpyCTSlled  KOPOYKM  HUKOraa  He
comnpuKacaeTcsi CO CTeHKaMu AYyXOBOro
wkada, YToObl n3bexaTb NOBpPeXAESHUS.



Bo BpemMsl pa6oTbl MUKPOBOJTHOBOW NeYM...

MpepbiBaHMe LMKNA rOTOBKU

Bbl mMoxeTe npepsaTb MpoLECC FOTOBKU B

noboin  MOMEHT, HaxaB nepeknvaTens

dyHKumi (1) oanH pas nnu OTKpbIB ABepLY

B obowux cnyyasx:

e lanyyeHne  MWKPOBOSH
npekpaLuaeTcs.

e [punb BbIKNOYaETCH, HO OCTaeTCs OYeHb
ropsymm. OnacHocTb oxoros!

e Talrimep ocTaHaBnuBaeTca U Ha gucnnee
oTobpaxaeTcs  ocTaBlleecs  BpeMms
paboThbl.

HemMeaneHHo

an XenaHun, B 3TOT MOMEHT Bbl MOXeTe:

1. HGPEBepHyTb nnn nomMmewatb nuwly agnd
€e paBHOMEPHOro npuroToBi1eHUA.

2. NameHuTb NapamMeTpbl npolecca.

3. OTMeHuTb npouecc,
nepeknoyatens yHkuun (1).

HaxxaB

[ns BO30GHOBMEHWA MpolLecca 3aKponTe

1. QNS wW3MeHeHUss BpEMEeHM MOBEpHYTb
NMOBOPOTHYIO pyydky (3) w© HaxaTb
nepekniovatens  yHkumn - (1)  ans
noaTeepxaeHusi. HoBoe 3agaHHoe Bpemsi
BCTynaeT B CUNYy HEMEAEHHO.

2. [Ina n3MeHeHUst MOLLHOCTU HaXXMUTE Ha
nepeknoyartens dyHKUMIA (1).
CooTBeTCTBYIOLLMIA CBeTOMHAMKaTOp
HauyMHaeT muratb. MameHute napamertp,
HaXkaB Ha MOBOPOTHYIO py4ky (3), a 3aTemM
NOBEPHUTE  MOBOPOTHYIO  pPYyyky  (3),
NoATBEPANTE MOBTOPHBLIM HaXaTWeM Ha
nepekntovaTens yHkumn (1).

OTMeHa uuKna rotToBku

Ecnn Bbl XOTWTE OTMEHUTb LWKI TOTOBKMU,
HaxXMuTe nepekntoyartens dyHkumi (1) oBa
pasa.

MwukpoBonHoBass neyb BblgacT SByKOBOVI
CuUrHan, n Ha gucnnee OTO6paSF|TCFI Yachbl.

OKOH4YaHue LMKIa roTOBKU

asepuy  u HaXxmMuTe  nepekniovartenb Mo 3aBepLUeHnn npovecca roTOBKM

dyHkumi (1) pasgagyTtcss TpM KOPOTKUX  3BYKOBbIX
CMrHamna, M Ha Jucnnee MosiBUTCS CrOBO

U3meHeHue napameTpoB "End"

Paboune  napameTphl (BpEMms, BeC, 3ByKOBble CUrHanbl GyayT MOBTOPSTLCS

MOLLHOCTb U T.A.) MOTYT ObITb M3MEHeHbI Npu kaxable 30 CekyHn [0 TEX Mnop, noka He

NMpuUoOCTaHOBKE Npoliecca  NPUrOTOBMEHMS GymeT OTKpbITA BEpUA Neun Ui He Gynet

M1LLK creayiowum obpasom: HaxkaTta nepekntovaTens yHKUMI (1).

Pa3mopo3ka

B cnegyioweit Tabnuue  npuBoasTcs rapaHTMm paBHOMEPHOrO MPOrpeBa nNuLLK)

pasnuyHble 3Ha4YeHuss TpebyeMoro BpemeHu
pa3Mopo3kn U

BblaepxuBaHua  (ans

ANA pas3nnyHbIX TUNOB U BeCa NpPOoAYKTOB, a
TaKkKe pekomeHgauunun.

Bpewms Bpems
MpoayKThbl MpumevaHnsa
! Pa3MOpPO3KUu BblaepXXnuBaHnsA
100 r 3-4 MuH 5-10 MuH MepeBepHyTb OANH pas3
200r 6-7 MUH 5-10 MyH MepeBepHYTb 0aAMNH pa3
Kycku Msica: TensituHa, 500 r 14-15 MyH 10-15 MuH MepeBepHyTb ABa pasa
roBsavHa, CBMHMHaA 700 r 20-21 MWH 20-25 MyH MepeBepHyTb ABa pa3a
1000 r 29-30 MUH 25-30 MyH MepeBepHyTb ABa pa3a
1500 r 42-45 MyH 30-35 muH MepeBepHyTb TpK pasa
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Bpewms

MpoaykThbl

pa3mMopo3ku

Bpewms MpumevaHnsa

BblaepXXnuBaHUA

500r @ 12-14 mu

TyweHoe msico 10-15 MyH MepeBepHyTb ABa pa3a
1000 r 24-25 MUH 25-30 MyH MepeBepHyTbL TpK pasa
100 r 4-5 MyH 5-6 MuH MepeBepHyTb ABa pasa
MscHon capL 300r 8-9 MuH 8-10 MyH MepeBepHyTb TpK pasa
500 r 12-14 MuH 15-20 MuH MepeBepHYTb OANH pas3
125r 3-4 MuH 5-10 MuH MepeBepHyTb ABa pasa
Cocucku 250 r 8-9 MuH 5-10 MyH MepeBepHyTbL OANH pas
500 r 15-16 MuH 10-15 MuH MepeBepHyTb ABa pasa
Mtuua, yactn 200r 7-8 MUH 5-10 MuH [MepeBepHyTbL TpK pasa
NTUYbUX TyLLEK 500 r 17-18 MyH 10-15 MmuH MepeBepHYTb 0aMNH pa3
1000 r 34-35 MuH 15-20 MuH MepeBepHyTb OANH pas3
Kypuua 1200 r 39-40 MuH 15-20 MyH MepeBepHyTbL OANH pas
1500 r 48-50 MuH 15-20 MuH MepeBepHyTb ABa pasa
Pui6a 100 r 3-4 MuH 5-10 MuH MepeBepHyTb OANH pa3
200r 6-7 MUH 5-10 MyH MepeBepHYTb 0aQMH pa3
dopernb 200r 6-7 MUH 5-10 MUH MepeBepHyTb ABa pasa
KpeseTiu 100 r 3-4 MuH 5-10 MyH [MepeBepHYTb 0ANH pa3
500 r 12-15 MyH 10-15 MyH MepeBepHYTb 0AMNH pa3
200r 4-5 MyH 5-8 MuH MepeBepHyTb ABa pasa
PpyKThI 300r 8-9 MuH 10-15 MyH MepeBepHyTbL OANH pas
500 r 12-14 MuH 15-20 MuH MepeBepHYTb OANH pas3
100 r 2-3 MUH 2-3 MUH MepeBepHyTb ABa pa3a
Xne6 200r 4-5 MWH 5-6 MUH MepeBepHyTb ABa pa3a
500 r 10-12 MuH 8-10 MuH MepeBepHyTb ABa pasa
800 r 15-18 MyH 15-20 MyH [MepeBepHyTbL TpK pasa
Macno 250r 8-10 MUH 10-15 MuH MlepeaepHyTb OAH pas,
OCTaBUTb HaKPbITbIM
Taopor 250 6-8 MuH 5-10 Muk flepeaepHyTb oAut pas,
OCTaBUTb HaKPbITbIM
CnuBku 250 r 7-8 MuH 10-15 MyH CHSATb KPbILKY

O6LWKe MHCTPYKLMUM MO pasMopo3ke

1.
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Mpu pasmMopo3ke MWCNonb3yWTe TOMbKO
nocyzy, NpUrogHy Ans MUKPOBOJSTHOBBIX
neyern (cpapcop, cTekno, noaxoasiLmmn
nnacTuk).

Vicnonb3ynte (yHKUMIO pasMopo3Ku Mo
BeCy M Tabnuupl, OTHOCAWMECs K
pasMOpPaKUBaHUIO CbIpbIX NPOAYKTOB.
Bpemsi pa3Mopo3ku 3aBUCUT oT
KONMMYecTBa W TOMLWMHbI KYCKOB MULLMN.
Mpn 3amopaxunBaHun NpOOYKTOB,
NOAroToBbTE nx K npoueccy
pasmopaxuBaHus. Pasgenute nuwy Ha

4YacTu, KOTOpble COOTBETCTBYHOT pa3mepy
KOHTenHepa.

Kak MOXHO nyuywe pacnpegenvre nuly
BHYTPU MUKPOBOMHOBOW neun. Camble
TONCTbIE KYCKW PblObl MU KYpUHbIE HOXKM
OOMKHbl  ObITb  MOMELLEHbI  CBEpXY.
Camble TOHKME KyCkM MOryT ObiTb
3alyLieHbl C MOMOLLbIO  anioMUHUEBOMN
donbrn. BaxHo: antomuHveBasa donbra
He [OoSKHa conpukacaTbCsl CO CTEHKaMu
BHYTPEHHEN KaMepbl, TaK Kak 3TO MOXeT
npuBecTn K BO3HVKHOBEHWIO
3MNEeKTPUYECKON OyTu.



Hanbonee ToncTble Kycks Heobxoammo
nepeBepHYTb HECKOIbKO pas.
Pacnpegenute 3aMOpoXeHHbIe NPOAYKTI
MakcumarnbHO eAuMHOOOpasHo, MoToMy
41O TOHKMe, y3Kkme KyCKu
pa3mopaxusaHusi beicTpee, YeM TOSCTble
KYCKW, nexaliue caepxy.

BoraTble xvpamn NpoayKThl, Takue, Kak
CMNMBOYHOE Macrno, TBOPOr W CIUBKW, He
OOIKHbI  pa3MopaXunBaTbCA [0 KOHLA.
Ecnn octaButb ux npu  KOMHaTHOM
Temnepatype, OHu OygyT TroToOBbl K
rnogaye Ha CTOM B TeYeHWEe HECKOSbKNX
MUHYT. B cnyyae rny6okoin 3amMopo3sku
CINMBOK, €CNN B HUX UMEIKTCA MareHbkue
KyCOYKM nbda, CnuBKM Heobxognmo
B30UTL Nepeq ynotpebneHvem.
MomecTnTe nTULY Ha nNepeBepHYTYIO
Tapenky ¢ Tem, 4Ttobbl COK MOr nerye
BbITEKaTb.

Xneb6 pgomkeH OblTb  3aBepHYT B
candetky ¢ Tem, 4TOobBbl OH He cTan
CMULLKOM CYXUM.

10. Bkntounte

1.

12.

13.

nuwy yepes
NPOMEXYTKM BPEMEHMU.

BblHbTe 3aMOPOXKEHHble MPOAYKTbl U3
ynakoBku U He 3abyabTe yganuTb Bce

perynsipHble

MeTannunyeckune 3aXNMbl. Ecnn
KOHTEMHEpPLI, KOTOpble MCNonb3yrTCcA
ansa XpaHeHuaA npoaykToB B

MOPO3UIIbHOW Kamepe, MOryT Takke OblTb
MCMNOMb30BaHbI ans HarpeBa n
NPUroTOBMEHUST MUK, MPOCTO yAanute
KPbILLIKY. B NPOTUBHOM crnyyae,
rnomectTute MpPOAYKTbl B KOHTENHEepbI,
KOTOpble MOAXOAAT A/ MUKPOBOSTHOBbIX
neyen.

XKugkocTb, obpasylowascs B pesynbtaTe
npouecca pasmMopo3kd, OCOBEHHO B
cnyyae gomallHen NTuubl, 4OSKHa ObITb
yTUNM3MpOBaHa WM HU  MNpU  KaKkuX
obcTosATeNbCTBAX OHAa  He  [OMKHa
KOHTaKTMpOBaTb C APYIMMU NPOAYKTaMM.

WmenTte B BMAY, Y4TO NpM UCMONb30BaHUN
YHKUMM aBTOMATUYECKON pPasmMoOpO3ku
TpebyeTcsa Bpems BblOEpXMBaHWSA C TEM,
4TOObI NMLL@ MONHOCTLIO Pa3MoOpPO3nnach.

foTOBKa C UCNOJIb30BaHUEM MUWKPOBOIJIH

MpenynpexpeHue!

Mpoutute paspen

“UHCTPYKLUUM MO TexHuke Ge3onacHocTU
ANA MUKPOBOJIHOBOM Neuun” npexae 4yem
roToBUTb B MMKPOBONTHOBOM Ne4Mu.

Cnegynte

3TUM pekomMmeHaaumam npu

rOTOBKE C UCNoJib3oBaHNEM MUKPOBOJIH:

Mepen HarpeBoM WnM NPUrOTOBIIEHUEM

NpoayKToB, WMeWmMX 06onouky  unm
KOXypYy (Hanpumep, A6noku, noMugopsbl,
kapTodenb, COCWUCKM) Heobxoanmo
HaKoONoTb WX BWIIKOW, 4TOObl OHM He
noronanuce. HapexbTe nuwy nepeq
rOTOBKOW.

Mepen Tem, Kak MCNOMbL30BaTb KOHTENHEP,
npoBepbTe, MNOAXOOUT NM  OH  And

NCMOMb30BaHNS B MMWKPOBOTHOBOW Me4n
(cm. pasgen o Tunax nocyAapl, NPUrogHOMN
ANs UCMomnb3oBaHUsi AN MUKPOBOSTHOBOW
neuyn).

Korga npoaykTel roTOBSITCA MNpU  O4YeHb
HebonbLLOoN BNaXHOCTU (Hanpumep,
pa3mopaxuBaHue xneba, NpuroToBneHne
nonkopHa 1 T.4.), Brara ucnapsieTcst o4eHb
6bicTpo. MNpy 3TOM BHYTpU paboTatoLLero
YCTPOWCTBA BO3HUKAET BakyyM, M nuwa
MoxeT obyrnutbca. Takaa  cuTyauus
MOXeT  NPUMBECTM K  MOBPEXAEHUIO
YCTPOWCTBA M UCNOMNb3yEMOro KOHTEHepa.
Takum o6pa3omMm, nevyb [JomkHa ObiTb
yCTaHOBMNEHa TONMbKO Ha Heobxoaumoe
BpeMsl FOTOBKW, 1 NMPOLLECC NPUTOTOBIEHMUS

JOMmKeH npoxoauTb nop, BaLLUM
NPUCMOTPOM.

HeBo3amoxHo HarpeBaTb GonbLioe
KONMMYeCcTBO pacTuTernbHoro macna

(>kapuTb BO chpuTIOpPE) B MUKPOBOITHOBON
neyu.

U3Bnekure nonydabpukartsbl 7 k3
YNaKoBKM, TaK Kak MOCMeAHAs He Bcerga
ABNSAeTCA TEPMOCTOWKOW. Cnepynte

MHCTPYKUMAM M3roTOBUTENS.
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¢ MNpu HanM4YMn pasnUYHbIX KOHTENHEPOB,
TaKMX Kak, Hanpvmep, Yallku, pasMmecTute
MX  PaBHOMEPHO Ha  KepamW4ecKOoM
OCHOBaHWW.

e He 3akpbiBaiiTe nnacTUKoBble NaKeTbl
npu nNOMOLLM MeTannyecknx 3axunmoB.
BmecTo 3TOro ucnonb3ynte MAacTUKOBbIE
3aXuMbl. [TpOTKHUTE MakeT B HECKOMbKUX
mecTax, 4Tobbl obecneunTb BbIXOA napa.

COKpaLleHo, U ypoBeHb MOLLHOCTU OOJKEeH
ObITb yBenn4yeH Unn yMmeHblLUeH.

loToBKa ¢ ucnonb3oBaHNEM MUKPOBOIJIH...

1. Yem Oonbliee KONUYECTBO MWLM Bbl
rotToBUTE, TeMm nonblue Bpemsi
npuroToBneHus. 3anomMHuUTe criegyloLime
npaeuna:

e [1BOVIHOE KONMWYECTBO MUK - BAOBOE
e [pn HarpeBaHMM UNN MPUTOTOBIEHMS Gonblue BpeMeHM
MALLL, y6ep,V|Ier, 410 OHa ,q?cmraeT e[loroBnHa KonmmMyecTBa — MOMOBUHA
MUHUMarbLHOM TemnepaTtypbl 70°C. BDEMEHI

e Bo Bpems mpolecca roToBKW, Ha CTekre
OokHa ABepubl MoryT 06pa3oBbIBaTbCH
BoAsiHble Mapbl U, Yepe3 HekoTopoe
BpeMsl, cTekaTb BHM3. 3TO HopMarnbHas
CUTyaumsi, U Jaxe MOXEeT GblTb BaXKHbIM
nokasatenem, ecnu TemnepaTtypa B
NoMeLLEeHNUN HM3Kas. ATO He NpeacTaBnseT
onacHocTv Ans npubopa. Mo 3aBepLueHUn

2. Yem Hwxe Temnepatypa, Tem Oonblue
BPEMS NPUroTOBIEHNUS.

3. Mpogyktel € 6GonbluMMm cogepxaHuem
XXMOKOCTN HarpesatoTcs bbicTpee.

4. TlMpaBunbHOEe pacnpegereHne nuwmM Ha
KepamunyeckoM ocHoBaHuu obecneumsaeT

paBHOMEpPHOE MNPUIrOTOBMEHNE  MULLN.
npuroToBneHnsa nuwn yaanute Boay, Ecr  MOMECTUTb TBe o ha
obpasoBasLuytocs B pesynbTaTe b pAay Ly

KOHAEeHcauun. BHeEWIHeN 4acTu Tapesiku, a HaunmeHee

¢ [pn HarpeBaHWN XWUAKOCTEWN, UCMONBb3YNTE
KOHTEMHEpPbI C LUMPOKUM FOPIIOM C TeM,
4yT0bbI BNara nerve ncnapsinach.
MogrotoBbTEe MPOAYKTHI B COOTBETCTBUMU C
WHCTPYKUMAMWU 1 obpaTute BHMMaHWe Ha
Bpems NPUroTOBEHUS n YypPOBEHb
MOLLIHOCTM, yKa3aHHble B Tabnuuax.
MoMHuUTe, 4YTO 3HaYeHWs SABASATCS MULb

OPUEHTUPOM N YTO OHUN MOTYT USMEHATLCA B
3aBUCMMOCTU OT Ha4valbHONoO COCTOAHUA,

TBEPAYIO - B cepefuHe Tapesiku, MOXHO
OLHOBPEMEHHO HarpeBaTb pPasnuyHble
BUIbI NALLMN.

5. [Bepuy MOXHO OTKpbITb B ntoboe Bpemsi.
Mpn aTtom npubop aBTOMaTUYECKU
BblkNtoyaetcs. MwukpoBonHoBasi neyb
NpoJomMkKMT paboTaTb TOMbKO, KOrga Bbl
3aKpoeTe ABepLy M HaxmeTe KnasBuLly
3anycka.

6. Hakpbitas nuwa TpebyeT MeHbLluero
BPEMEHMN MPUrOTOBIEHMSA, U ee CBOWCTBa

TemnepaTtypbl, BIaXHOCTU W TuUNa nOULLN.

PekomeHayeTcst perynupoBsarb Bpemsi nydwe coxpaHsitotes. Kpbilwka AgomkHa
MPUrOTOBNIEHUS W YPOBEHb MOLLHOCTU B No3BONATL MUKPOBOJSTHAM MNpPOXoAUTb WU
KaxKaom KOHKPETHOW cUTyaLmu. B OOMKHa MMeTb HebonbluMe OTBEpCTUS,
3aBUCUMOCTU oT nuLu, BpeEMS KOTOpbIe obecneynBaloT BbIXO[, napa.

NpUroToBneHna OO0JIKHO ObITb npoaneHo nnn

Ta6nuubl n npegnoxeHus — FoToBka oBoLuei

MpoAaykThI XUOKOCTb

KonuuectBo [lo6aBneHHasa MolwHoCT!

Bpems

BblAepXXuBaH CoBeThbl

100 mn 850 9-11 2-3

LiBeTHas 500 apesatb

Karnycra 300 50mn i 850 68 2-3 OMTVKaM¥

Bpokkomnm 250 25 mMn 850 68 2-3

pubebl : CTaBUTb
aKpbITbIM
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Bpems

:BpeMﬂg

: BblAep>XXnBaH OoBeThbl
xupgkoctb : (Bartr) Aecp ©
: ma (MuH)
Topox un 300 100 mn 850 7-9 23 Hapesatb
MOPKOBb, KyBMKamm unu
SaMOpOM(eHHaH 250 25 mn 850 8-10 2.3 NOMTUKaMU.
MOPKOBb OcTaBuTb
HaKpbITbIM.
KapTodbens 250 25 mn 850 5-7 2-3 OuncTnThb,
Hape3aTb Ha

oAVHaKoBble no
pasmepy yactu.

OcTaButb
HaKpPbITbIM.
MepeL, 250 25 mn 850 57 2-3 Hapesatb
Jlyk-nopen 250 50 mn 850 5-7 2-3 KyGuKamm nnn
JIOMTUKaMW.
OcTaBUTb
HaKPbITbIM.
3amopoxeHHas 300 50 mn 850 6-8 2-3 OcTaBUTb
6ploccenbc»<aﬂ HaKPbITbIM.
Kanycra
Kanycra 250 25 mn 850 8-10 2-3 OcTaBuTh
HaKPbITbIM.

Ta6nuubl u npegnoxeHns — FoToBKa pbiGbI

Bpewms
MpoaykKThl BblAepXUBaHus CoBeTtbl
: (MuUH) :

dune pbibbl . 500 600 . 10-12 3 FOTOBbTe nog KPbILLKOW.
[NepeBepHMTe N0  MpoLIECTBUM
NOJSIOBMHbI BDEMEHWN FOTOBKM.

Pbiba 800 850 2-3 2-3 [oTOBbTE nog KPbILLKOW.

Lernmkom 400 7-9 MNepeBepHute N0  MNpoLIECTBUM
NOMOBWHbI BpeMeHun rOTOBKW.
MoxeT 6biTb He06X0ANUMO HaKpbITb
KOHLbI PbIBbI.

oToBKa ¢ ucnonbsoBaHnem ¢pyHkuum Npuno

Ans  Toro 4ToBbl MOMYuYNTb HaWMydYWMe 4. Mpy nepeoHauYaNbHOM  WCMONb3OBAHMM

pesynbTatbl  Mpu  rOTOBKE  Ha  rpurne, MMWKDPOBOJTHOBOW neym BO3HMKaET
ncnone3yinTe peweTky, koTopas HeBoMbLUOE KOMMYECTBO AbiMa, a Takke
nocTaBnsieTcs BMecTe ¢ npubopom. 3anax, KOTOpbli  BO3HMKAeT  u3-3a
MomecTuTe peLUeTKy B TaKOM MOMOXEeHUH, Ucrnonb3oBaHWs  Macrna BO  Bpews
yTo6bl OHa He BCTynana B KOHTaKT C npoLiecca NnpousBoACTEa.
MeTannuieckumu NoBepPXHOCTAMMU 2. Ctekno B [JBepue [OCTUraeT O4YeHb
BHYTPEHHel Kamepbl, Tak kak cyllecTeyeT BbICOKMX  TemnepaTyp BO  Bpewms
onacHoctb BO3HUKHOBEHUsA ucnonb3oBaHnsa rpuns. He nognyckante
3MeKTpUYeCcKorm Ayru, KoTopas MoXeT aeTeil K neuu.

noBpeanTL yCTPOUCTEO. 3. Bo Bpems paboTbl rpunsi  CTEHKM
BAXHbIE COBETbI: BHYTPEHHEN  Kamepbl U pelleTka

AOCTUralT OYeHb BbICOKMX Temneparyp.
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PekomeHayeTcs ucrnonb3oBaHme 7. o 3aBeplleHNM TOTOBKM  O4UUCTUTE

BapeXeK-NpuxBaTokK. BHYTPEHHIOIO  kamepy  npubopa u
4. Bo Bpems AnMTENbHOrO UCMONb30BaHWSA akceccyapbl,  4TOGbI  MpefoTBPaTUTHL

rpyuns  HOpmanbHO, €Cnu  Pes3ncTopsbl HanunaHne OCTaTKOB MULLN.

BPEMEHHO  BbIKNIO4ATCA B CBASM € Tagnuubl M coBeTbl — MUKPOBOMHBLI U

paboToi 3alMTHOTO TepMocTaTa.

5. BaxHo! Korga nuuwa rotoBuUTCSt Ha rpune
UNN B KOHTEWHepax, BaXKHO MPOBEPUTS,
noaxoauT N KOHTeWHep Ans 3ToW uenu
unu HeT. Cm. Tabnmuy no Trnam nocyabi!

6. Tpun MCNonNb3oBaHUK TPUNSA BPBI3MK Xupa
MOryT rfonagaTb Ha  pesuctopbl U

rpunb

®YHKUMA MUKPOBOSIH C Tpunem wuaearbHO
noaxoauT Ans  GbICTPOro  MPUroTOBMEHMS
MULLK 1, B TO XK€ BPeMsl, NoNy4YeHnUsi pyMsIHOM
Kopoukn Ha msice. OHa Takke MOXeT ObiTb
ucrmonb3oBaHa AN MPUroTOBMEHWs 6rog,
MOCbINaHHBIX CbIPOM.

npuropaTb. ATO HOpMasibHas CUTyauus 1
OHa He SABMSAETCA HEeUCNPABHOCTLIO.

MUKpPOBOJHBI n rpunb pa6oTatoT
OOHOBPEMEHHO. MUKPOBOIHbI FOTOBST MULLY,
a rpusb obecrneyrBaeT PyMsIHYIO KOPOYKY.

Bpemsa

Konuuectso . MowHocTs Bpems

Tvn KOHTeWHepa : BblAepXuBaHuA
(r) P (Batt) | (MwuH) Acp
. . (MuH)

MakapoHsl, 500 Tapenka ¢ HA3KUM 180 1217 3-5
nocbinaHHbIe CbIPOM 6opTUKOM
KapTtodens, 800 Tapenka ¢ HA3KUM 360 20-22 3-5
NOCbINaHHbIN CbIPOM 6opTUKOM
NasaHbs npu6nms. 800 Tapenka ¢ HU3KUM 360 15-20 3-5

6opTrkom
CrnmnBOuYHBbIi CbIp npubnus. 500 Tapenka ¢ HU3KUM 180 18-20 3-5
rpunb 6opTrKOM
2 cBexwe KypuHble 200 r kaxaas Tapenka ¢ HU3KUM 180 10-15 3-5
HOXKW (Ha rpune) 60opTUKOM
Kypuua npuénus. 1000 : Llvpokas Tapenka ¢ 180 35-40 3-5

HU3KUM GOPTUKOM

Jlykosein cyn, 2 vawknno 200r:  Cynosble YaLlku 180 2-4 3-5
NoCbINaHHbIN CbIPOM

Ecnun BpemeHu rotoBkn He xBaTaer, YTOObI
nuuia noapymaHmnacb Haanexawunm

Mepen ncnosibsoBaHnem Tapernok n
KOHTENHEPOB B MWKPOBOSTHOBOM ne4yun

ybeanTecb, YTO OHW MPUrogHbl AN 3TOro.
Wcnonb3ynte TOonbkO Te 6Onoga, KoTopble

NpUroaHbl Aans 1cnonb3oBaHus B
MWKPOBOJTHOBBIX Nevax.

Mocyaa, ucnonb3yemas npu
KOMBUHUPOBaHHOM hyHKLMM FOTOBKM,

JOmkHa ObITb NpUrogHa Kak anst MUKPOBOITH,
Tak n ana rpunsd. Cm. Tabnuuy no Tunam
mcnonb3yemon nocyabi!

MoMHUTE, 4TO NPUBEAEHHBIE  3HAYEHUSA
VUMEIOT TOMbKO OPUEHTUPOBOYHBIN XapakTep
W YTO OHW MOTYT U3MEHSATLCSA B 3aBUCMMOCTM
OT HayanbHOro COCTOSIHWSA, Temneparypsbl,
BMaXXHOCTU M TUNa NULLN.
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obpasom, HacTponTe yHKUMIO rpunsg Ha 5
unn 10 MyuHyT GonbLue.

Moxanyncra, cobntoganTte Bpems
BblAEPXUBAHUSA, U He 3abyabTe nepeBepHyTb
KYyCKM Msica.

Ecrn He nmeeTcs HVKaKUX
NPOTUBOMOMOXHBIX WHCTPYKUUIA, B npoLecce
rOTOBKU JorkHa MCnonb30BaThbCs
kepamuyeckasi 6a3a.

3HayeHwus, yKasaHHble B Tabnuuax,
OeNcTBUTENbHBbI ONA XONMOAHON BHYTPEHHEN
Kamepbl (He TpebyeTca 3apaHee
pasorpeBaTb neyb).



Kakon ™n
ncnonb3oBaThb?

XXaponpo4yHou

nocyabl

MOXHO

¢YHKL|MFI MUWKPOBOJTH

®yHkumusa MNpunb

Mpn uncnonb3oBaHWM PYHKUMU  MUKPOBOJTH
BaXXHO NMOMHUTb, 4yTO MUWKPOBOJHbI
oTpaxaroTcs oT MeTannm4eckmx
nosepxHocTteln. Ctekna, dapdop, kepamuka,
nnactuk u Bymara no3BOMsOT MUKPOBOJTHAM
NPOXOAMUTb.

Takum obpasom, MeTannmyeckue
CKOBOPOAKU 7 nocyna Ans
NPUroTOBMEHUA MULLM U KOHTENHEpPbI C
MeTannmyeckumm aetanamm unu
yKpaleHUAMM He MoryT 6bITb
Mcnonb3oBaHbl B MUKPOBOSTHOBOW MNeuMU.
CTeknsiHHas M Kepamuyeckass mnocyaa ¢
MeTannaMyeckKuMn  yKpalleHUssMU  unu
npuMecsAMM (Hanpumep, CBUHLOBOE CTEKIIO)
Takke He MoxeT ObITb ucnonb3oBaHa B
MWUKPOBOJSTHOBOW Neyw.

UpeanbHbIm MaTepuanom ans
UCMOMb30BaHWA MpW  TOTOBKE MUK B
MUWKPOBOJTHOBOM MEeYn SIBNSIETCA  CTEKIO,
TEPMOCTONKNIA  hapop WnM  NKUHaA, Wnu
TEPMOCTONKMI  nnacTuk. O4yeHb  TOHKWUIA
Xpyctanb 7 dapdop OOITXKHbI
MCNONb30BaTbCs  TONMbKO B TeYeHue
KOpPOTKOro nepvoga BpeMeHu (Hanpumep,
Onsi pasorpesa nuium).

opsvme npoaykTbl NnepegatoT Tenno nocyae,
KOTOpasi MOXEeT CcTaTb O4YeHb rOopsyen.
MoaToMy Bcerga uCMonb3ynWTe BapexXKu-
npuxeaTku!

Kak npotectupoBaTb nocyay,
Bbl XOTUTE UCMNONb30BaThb

KOTOpYHO

Ona wucnonb3oBaHus ¢ dyHkumen [punb
nocyga pgofkHa OblTb  ycTomumBa K
Temnepatype He Huxe 300°C.

MnacTvkoBass nocyga He MOAXOAMT Ans
rOTOBKM B JAHHOM pexume.

Pexxnm «MuUKpoBOnHbI + rpunb»

Ons  pexuma «MWKpPOBOMHbI  +
nocyaa OOIMKHA O[JHOBPEMEHHO
COOTBETCTBOBATb TpeboBaHuAM no
Mcnonb3oBaHUo nocyabl Ond MUKPOBOJIH U
rpunsi.

rpUnb»

AntomunHmneBble eMKoCcTU U conbra

MomecTtute nocyny B neyb npu
MakcumanbHOM MOLHOCTM Ha 20 cekyHa.
Ecnn nocypa octaetcs XonogHoW wnu He
O4YeHb CUNbHO HarpeBaeTcsl, OHa MOAXOAMT.
OpHako ecnu oHa CUITbHO HarpeBaeTcs Unu
BbI3bIBAET SIEKTPUYECKYID [OYyry, OHa He
noaxoanT.

[oToBble Gnioga B antOMUHUEBBIX €MKOCTSAX
mnm CbOJ'IbI'e MOXHO CTaBUTb B
MUKPOBOJTHOBYIO nedyb, NnpuHUMada BO
BHMMaHMe npmeeaneHHble HMXe yCrnoBua:

e Cnepgynte pekomeHaaumnsm
NpoV3BOANTENS, YKa3aHHbIM Ha YNaKOBKe.

o ANOMUHMEBBIE  €MKOCTU He  JOJTKHbI
npesbilatb 3 cM B BbICOTY W KacaTbcs
CTEHOK Kamepbl neyn (MUHUManbHoe
pacctosinme 3 cm). Heobxogmmo cHATb
antoMUHUEBYIO KPbILLIKY, ECIM OHA ECTb.

e CTaBbTe antoMUH1EBYIO €MKOCTb
HENocpeACTBEHHO Ha MOBOPOTHLIA CTON.

Mpn  uncnomb3oBaHWM  MeETanNINYeckown
peLueTkn CTaBbTe €MKOCTb Ha
papdopoByto  Tapenky. 3anpeliaetcs

CTaBWTb aniOMUHUEBLIE EMKOCTU MPSIMO Ha
MeTannnyeckyto peLueTky!

e Bpems npurotoBneHns yBenuyuBaeTcs,
TaK Kak MWKPOBOSIHbl  MPOHUKAOT B
npoayKTbl TOMbKO C BEPXHEW CTOPOHbI.
Ecnn Bbl COMHeBaeTecCh, nyJwe
nonb3ymTechb nogxoasuwen ang
MWKPOBOHOBOW Meyn Nocynow.

o AntoMuHueBas dornbra mcnonb3yetcs Ans
OTPaXeHUs1  MUKPOBOJTH BO  Bpewms
npouecca pasmopaxuBaHus. Kpaa wunu
BbICTYMAKLLME YACTU HEXHbIX MPOOYKTOB,
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TakMx Kak ntuua wnn dapw, obepHute
donbron Ans 3almTbl OT Neperpesa.
o BaxHo! AntomuHneBas gonbra He JoShKHaA

conpuKacaTtbCsi CO CTeHKamu Kamepsbl
nmeun, TaK Kak 9TO MOXeT BbI3BaTb
3NEeKTPUYECKUIN AyroBON pa3psa.

Kpbiwwku

PekomeHgyem Bam 1cnonb3oBaTb

CTeKNAHHble UMK NNacTUKOBbl€ KPbILKKA Ui
nuLeByto NNeHKy no cneayrwnm npudnHam:

1. TNomoraet n3bexartb W3MULIHEro
ucrnapeHuss Bnaru (npexae Bcero, npu
ONUTENBHOM MPUrOTOBINEHUN);

Ta6nuua TMNOB nocyabl

2. CokpaliaeTcs Bpemsi NpUroToBreHUS;
3. lpoaykTbl HE NepecyLINBalOTCS;
4. CoxpaHsieTca apoMaT NpPOAYKTOB.

Kpbiwkmn OOJ1KHbI NnMeTb oTBepCTuA,
npeaoTeBpallamouimne BO3HMKHOBEHUE
M3NULWHero gasneHusa napa. lNnactukoBble
nakeTbl HeoGxoaMMo OTKpbIBaTb. BaHouku n

OyTbIIOYKM € OETCKMM  MUTaAHMEM U
nogobHble emKocTM pasorpeBante 6es
KpbilleK, B MNPOTUBHOM Crly4ae €eMKOCTU

MOTYT JIOMHYTb.

MUKpOBONHLI

Pa3mopaxuBaHue/

MuUKpOBONHLI

ESuE + rpunb

MpuroTtoBneHune
: noporpes :

Crekno u cpapdcop "
[ns ucnonb3oBaHWs B JOMALLHEM
XO035IMCTBE, HEOrHEeYNOpHbIe, na na HeT HeT
npurogHble Ans MbITbsi B
nocyZoMOEYHOW MalunHe
nasypoBaHHbIN hapcop
OrHegnopHoe CTekrno u gpapdop Aa Aa Aa Aa
®apdop, kameHHas nocyaa 2
HernasyposaHHas n
rnasyposaHHas 6e3 Aa Aa Het Het
[eKOpMpOBaHUs MeTansiom
nuHsHas nocypa 2
nasypoBaHHas na na HeT HeT
HernasypoBaHHas HeT HeT HeT HeT
MnacTtukosas nocyaa 2
TepmoycTtonumsas go 100°C na HeT HeT HeT
TepmoycTonumsasi go 250°C na na HeT HeT
MnacTtukosble nneHku 3
MuweBas nneHka HeT HeT HeT HeT
LlennodaH na na HeT HeT
Bymara, KapToH, neprameHT 4 na HeT HeT HeT
MeTtann
AntomuHueBas donbra na HeT na HeT
AnoMuH1eBas ynakoska % HeT na na na
O6opynoBaHve na na na na
1.Mocyna 6e3 30Mno0TbiX U cepebpsiHbIX NMeHKoM  TOMbKO, 4YTOObI  HakpbIBaTb
0004KOB; CBUVHLOBbIN XpycTtanb He NPOAYKTbI.
npuroae. 4. He vicnonbayiite GymaxHble Tapenku!
2.YuntbiBarite pekomeHfauun - 5 Tonpko HW3KMe emkocTy 6e3 kpbliwek. He
I'IpOVI3BO,D,I/ITeJ'I$|!

3. He 3akpbiBanTe ynakoBku MeTanimyecknmm
ckpenkamu. [pogenbiBanite OTBEPCTUS B
ynakoBke.  [lonb3yiTecb  MNacTUKOBOW

54

JonyckanTe COMPUKOCHOBEHUS asntoMUHUA
CO CTeHKamu
neyn.

Kamepbl  MWKPOBOJTHOBOM




OuuncTka n obcnyxmBaHme MMKPOBOJTHOBOM Neyun

Ouuctka,  MpaKTU4eckn,  eanHCTBEHHOe
mMeponpusaTue Heobxoanmoe ans
o6cnyxunBaHMa MUKPOBOTHOBOW NeYN.

MpeaynpexpeHue! PerynapHo ounwante
neyb. YpansnTe OCEBLUME HaA CTEHKax
Kamepbl ocTaTku nuwin. Ecnu Bbl He cneguTe
3a 4YNCTOTOW Meyn, ee NOBEPXHOCTU OyayT
NnopTUTLCS,, YTO MpUBeAeT K COKpaLLeHUI
cpoka cnyx6bl npubopa, a Takke MOXeT
cTaTthb NPUYNHON BO3HMKHOBEHMUSA
OonacHom cutyauumm.

MNpeaynpexneHue! MNepen ouncTkom neyb
Heo6XoAMMO OTCOeAUHUTbL OT NUTAHUA.
M3Bnekute BUIIKY NPUCOEAUHUTENbLHOrO
kabens w13 poO3eTKU UNU BbIKIKYUTE
aBTOMaTU4eCKUW BbIKN4aTesnb NMUTaHUSA.

He nOﬂbSyVITECb arpecCMBHbIMU nwm
aﬁpa3MBHbIMVI YUCTAWLMMU cpeacTBamMm,
MeTaNiNiIn4eCKUMMU MoYankamMmun, KoTopble
MOryT nouapanaTb MNOBEPXHOCTU nNeum,
UWnn oCTpbiMU nNpegmMeTamMmu, TaK Kak OHU
MOryT OCTaBUTb NATHaA UINN NOoBpeXaeHus
Ha NOBEPXHOCTAX Ne4vu.

He nonb3ayiTecb npuGopamm, YNCTAMNMMU
nop BbICOKUM AaBrieHMem, U npuGopamu
ANA OYMCTKN NapoM.

MNepepHue noBepxHOCTH

O6bluHO ~ TpebyeTca  MPOCTO  OYUCTUTH
LYXOBKY MpW MOMOLLM BRaXHOW TkaHu. Ecru
neyb  CUMbHO  3arpsisHeHa, AoGaBbTe

HECKONbKO Kanenb >XWAKOCTU ANS MbITbs
nocyabl B BoAy Ans MblTbs neyn. [locne
3TOro NPOTPUTE MEYb CyXOW TKaHbH.

HemenneHHo yaanuTe M3BECTKOBLIA HamerT,
XUp, Kpaxman unm natHa anyHoro 6enka. OT
3TUX NATEH MOXET BO3HUKHYTb KOPPO3US

He ponyckaiTe nonagaHus Boabl BHYTPb
neyu.

BHyTpeHHAsA
MWUKPOBOJTHOBOM Neyun

NOBepPXHOCTb

TKaHW, TaK kak 3TO - camblii Nerkuin cnocob
yaaneHuss OpbI3roB  MNM  MOTEKOB MWLM,
KOTOpblE MOFMM MPUCOXHYTb K BHYTPEHHEW
NOBEPXHOCTU Neyu.

Ona Toro 4toGblI yaoanuTb rpsAsb, KOTOPYH
TpyaHee OTUYNCTUTD, ncnonb3ymnTe
HearpeccuBHble uucTAwme cpeactea. He
ucnonb3ynte cnpeM AONA  OYUCTKM
AYXOBOK WNU Apyrve arpeccuBHble U
abpasuBHbIe MolOLMe CpeacTBa.

Bcerga cogepxuTe ABepuy U nepeaHon
NOBEPXHOCTb MeYM B YUCTOTEe, YTOOLI
OBepua oOTKpbiBanacb WM 3aKpbiBanacb
[OMKHbLIM o6pasom.

Cnegute, 4TOObl BOOJa He nonana B
BEHTUNSALMOHHbIE oTBeEpCTUS
MMWKPOBOJTHOBOW MEeYMu.

PerynsapHo ounwanTte OCHOBaHue
BHYTPEHHEN KaMmepbl, 0COOeHHO nocne

paanuea NGoN XUOKOCTH.

Ecnn neuyb cunbHO 3arpsAsHeHa, noctaBbTe
CTakaH BOAbl Ha OCHOBaHWE BHYTPEHHEN
Kamepbl U BKIHOYNTE MUKPOBOSTHOBYIO MeYb
Ha 2 vnn 3 MWHYTBI MPU MakCMMarbHON
mMoLHocTn. OO6pasylolwmnncs nap CMaryvT
rps3b, KOTOPYK Inerko OygeT OT4MCTUTb C
MOMOLLIbIO MSATKOW TKaHMW.

HenpuatHele 3anaxu (Hanpumep, nocne
NpUroToBreHusi pbibbl) MoryT ObiTe nerko
ycTpaHeHbl. [lob6aBbTe Heckonbko Kanenb
MIMMOHHOTO COKa B Yallky C BOAOW.
[MomecTTe B uvallKy ManeHbKyl JOXKY,
YTOObI n3bexarb BbIKMNaHNA BOAbI.
Harpesante Bogy B TeyeHue 2~3 MUHYT npu
MakcuMarnbHOM MOLLHOCTY MUKPOBOJSTH.

Mocne kaxgoro MCNonNb3oBaHUS, OYUCTUTE
BHYTPEHHME CTEeHKM npu nomoLiun BIAXXHON

MNoTonok BHYTpPEHHe Kamepbl
MUKPOBOJIHOBOM Neyu
Ecnu  MOTONMOK neyn 3arpsisBHeH,  MOXHO

OnyCTUTb rpunb Ans obnerdyeHusi npouenypsbl
OUUCTKM.

YTtobbl M3bexaTb OnacHOCTW MNOMyYeHus
0XOroB, NOAOXAWTE, MoKa FPUNb OCTbIHET
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npexage, 4Yem ornyckaTb ero. BbeinonHute

cnepytoLime AencTBus:

1.MoBepHUTe aepxatens rpunst Ha 180° (1)

2. AkKypaTHO onyctuTe rpunb (2).
3anpelyaetcs NpUMeEHsTb  U3ObITOYHOE
ycunue, Tak kak 3TO MOXET MPUMBECTM K
NOBPEXOEHUIO TPUNS.

3.Tlocne ouncTkmn noTonka BepHUTE rpunb (2)

Ha MecTO, BbINOMHWB  NpeablgayLLyto
onepauuto.

BAXXHOE NPEOYNPEXOEHUE:
Hepxarteno HarpeBaTenbHOrO  dnemMeHTa
rouna (1) MoxeT ynacTtb, kKorga ero
nosopauusalT. Ecnm aTO0 npousonger,
BCTaBbTe [AepXaTenb  HarpeBaTenbHOro

anemeHTa rpuns (1) B Wenb B MOTOSKE
nonocTu u nosepHunte ero Ha 90 ° B CTOPOHY
HarpeBaTenbHOro anemeHTa rpuns (2).

Yto HyXHO pgenatb, ecnu
paboTaeTt?

2
Akceccyapbl
Yuctute  akceccyapbl  MOCne  Kaxporo

UCMONb30BaHWsA. Ecnn OHM O4YeHb rpssHble,
cHayana 3amouuTe MX, a 3aTem UCMOonb3ynTe
LweTky u rybky. Akceccyapbl MOXHO MbiTb B
NoCyZIOMOEYHON MaLUVHe.

Y6enuTech, YTO KepamMn4eckoe OCHOBaHUe 1
COOTBETCTBYIOWMIA  AepxkaTenb Bcerga
HaxoaaTca B yucToTe. He BkntoyaiTe nedb,
ecnu Kepamuyeckoe OCHOBaHuWe n
COOTBETCTBYHOLNIA AepKaTenb He HAXOAATCA
Ha CBOMX MeCTax.

MUKpoBOJIHOBadA MNe4vyb He

NPEAYNPEXOEHUE! PeMOHTHbIe paboThbl
nboro TUNa [OMKHblI BbINOJNHATLCS
KBanMUUUPOBaHHLIMU  TEXHUYECKUMU
cneunanucrtamu. JlioO6ble  pPEMOHTHbIE
paboTbl, BbINOMIHEHHblE JIULOM, He
YMOJTHOMOY€HHbIM Ha aTo
npoussoguTenieM neyu, onacHbl.

Bam HeT HeobOXoAMMOCTM CBSi3blBaTbCsl CO
Cnyx060on TeXHNYECKOM NOAAEPXKKM NS Toro,
YTO paspeLwmnTb crieayrLLne Bonpochl:
¢ Ha aucnnee HeT nHaukauun!
MpoBepbTe:
- He Obina nn BblkNOYeHa WHAMKaUMSA

BpeMeHM (cM. pasgen, B KOTOPOM
onucbiBaloTcs  6a3oBble  HACTPOWKM
neyn).

e Hwuuyero He npoucxoauTt, kKorpa A

Haxumatro Ha knaBuwwu! MpoBepbTe:
- He aktuBupoBaHa 1M yHKUUSA
BrnokvpoBkn B Uensx GesonacHoOCTK
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(cm. pasgen, B KOTOPOM OMUCbIBaKOTCSA
6a30Bble HACTPOWKK Meyn).
e [leub He paboTtaeT! MpoBepbTe:

- BctaBneHa  nu BUIKa nuTaHWs
NpPaBuUIIbHO B PO3ETKY.

- BknoyeHo nu nuTaHmne neyw.

- MonHocTtelo nu 3akpbiTa asepua. Mpu
3aKpbITUN asepupl OOIKeH
pasgaBaTbCs CRbILLUMBINA LLENMYOK.

- HeT nn NoCTOpPOHHMX NpeaMEeTOB MeXay
aBsepuen 7] nepegHen YyacTblo
BHYTPEHHEN Kamepbl.

e Bo Bpemsa paboTbl neuu pasparotcs
cTpaHHble wymbl! NMpoBepbTe:

- He BO3HUKaeT nn anekTpudeckasa gyra
BHYTpU MUWKPOBOJTHOBOW neuu,
Bbl3BaHHas NMOCTOPOHHUMMU
MeTannuMyeckumn npegmetTamm  (CMm.
pasgen o Tune noaxoAaswen Ansa nedu
nocyapl).



- He «kacaetcs nu nocyga CTeHOK
BHYTPEHHEN Kamepbl.

- Nmetotca n He3aKkpenneHHble
CTonoBble NpUBOPbLI UNKN  KyNMHapHbIE
NPUHaANeXHoOCTH BHYTpYU
MUWKPOBOJTHOBOW MeYu.

e [uwa He HarpeBaeTcs unu
HarpeBaeTcs ouYeHb MearneHHo!
MpoBepbTe:

- He wncnonb3oBanvM nu Bbl No owwnbke

MeTannuYeckyo nocyay.

- MpaBunbHo nu Bbl BbiOpanu BpemsA
paboTbl U YpOBEHb MOLLIHOCTH.

- He nomecTvnu nu Bbl B MUKPOBOJTHOBYIO
neyb Oonbllee KONMUYEeCTBO MULLIA UMK
©ornee XonoAHy nuLy, Yem obbIYHO.

e [Muwa cnuwkom ropsa4as, cyxasa Wunu
noaropeswas! [posepbTe, NpaBuibHO
nn  Bbl Bblbpanu Bpemsa paboTbl w©
YPOBEHb MOLLHOCTM.

e [ocne 3aBepLueHUs Npouecca rOTOBKU
paspatotca wymbl! 310 He sBnseTcd
HEeNCnpaBHOCTbIO. OxnaxpatoLunm
BEHTUIIATOP NpoaorkaeT paboTtaTb elue
HekoTopoe BpeMmsi. Koraa Temnepatypa B

[OoCTaToYHOM cTenexHun
BEHTUNATOP BbIKIMHOYNTCA.

e [euyb BknOYaeTcsi, HO BHYTPEHHASA
nopgcBeTka He 3aropaetcs! Ecnv Bce
dyHKkuMnM paboTtaloT AomKHbIM 0bpa3om,
cKopee BCEero, NPUYMHON HEWUCNPABHOCTM
SIBNsIeTCSl neperopesLlasi namroyka. Bel

CHU3UTCA,

MOXeTe  MNpoAo/kaTb  MCNonb3oBaTb
neyb.

¢ Ha aucnnee oTtob6paxaeTcs MHAUKaALUA
“cErr”!
OTcoeauHute BUJSIKY nuTaHns 7

nogoxaute okono 5 cekyHa. [locne
3TOro, Bbl MOXETe CHOBa MOAKMYUTb
MWKPOBOSIHOBYIO MeYb K CeTU NuUTaHus,
coobueHne “cErr” ncuyesHeT, n npubop
OyaeT NoNHOCTLIO FOTOB K paboTe.

3ameHa naMno4ku

Ecnn namMmnoyka
CBSDKUTECH  CO
noanepXKu,
[EeMOHTMPOBaTb
NaMMoYKu.

TpebyeT
Cnyxb6on
Tak Kak
neyb

3aMeHbl,
TeXHUYECKom
Heobxoanmo
ans 3aMeHbl

TexHn4yeckue XaPaKTepPUCTUKHN

Cneuundmkauum

. HanpspkeHne nepemMeHHoro Toka............

.......................... (cm. TabnnyKy XxapakTepucTuk)

o TPEOYEMAS MOLLHOCTD ....eeeieeieeeeeeaeseeeeeaeeeeeeesnneeeesneeeeenneeeesneeas 2700 BT

L \Y (o TN Tz o Toa S o] 3 = A 1250 Bt

e  BbIxogHasi MOLLHOCTb MUKPOBOITHOBOM MEUM ....cceeernuiiiiiaaaaanneees 850 Bt

¢ MUKPOBOHOBASA HACTOTA .uuveierurreeeirreeeaieee e e rineeessineeesaeneeesneeas 2450 Ml'y,

o [abapuTbl (LU X B X T7) oo
e [abaputbl BHyTpeHHew kamepbl (LU X B X T)..ooocceriiieieeeee.
®  EMKOCTD MEUM...oiiiiiiiiiiiiie et e

595 x 390 x 334 mm
350 x 220 x 280 Mm
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3awumTa oKpyxawluien cpebl

YTunusaumsa ynakoBku @
Ha ynakoBke umeetcsa 3Hak Green Dot.

Mpn  yTunusaummM  BCEX  YNaKOBOYHbIX
maTepuanos, TaKux Kak KapTOH,
NEHOMOMUCTAPOST U NMAcTUKOBbIE MNEHKY,
MCnonb3ynTe COOTBETCTBYIOLLME MYCOPHbIE
KOHTEMHepbl.  JTO  rapaHTUpyeT,  4To
yNaKoBOYHble maTepuarbl GyayT
noABepraTbcsl BTOPUYHON NepepaboTke.

YTunusauusa crapbiX 3neKkTponpu6opoB

B COOTBETCTBUU c TpeboBaHuaMY
EBponelickon agupektuebl 2012/19/EU no
YyTUMU3aLUM 3NIEKTPUHECKOTO U 3NEKTPOHHOIO
o6opynosaHuns (WEEE) Heobxogmmo, 4To6bl
cTapble ObITOBble  anekTponpubopbl  He
yTUNM3MPOBanncbL BMecTe C  OObIYHbIMU
TBEpAbIMY BbITOBBIMU OTXO4aMMU.

Crtapble npubopbl  OOMKHbI  cobupaTtbes
OTAenbHO, 4YTobbl  OMTMMM3MPOBATbL  UX
yTunuM3aumio 1M nepepaboTky maTtepuanos,
KOTOpblE OHM cofepXkaT, a Takke YMEHbLUUTb
BO3[ENCTBME HaA 300pOBbE YenoBeka W
OKpY>KatoLLyto cpeqy. MepeyépkHyToE
n3obpaxeHue MYCOpPHOro KOHTEHEpa

WHCTPYKUMM NO MOHTaXy

JOMKHO HaxoOuUTbCS Ha BCEX YCTPOMCTBax

ana HanoMmnHaHuaA o HGOGXO,EI,I/IMOCTI/I
oTAenbHoro  cbopa  npu  yTunImMsaumu
npubopa.

MoTpebuTenu JOMKHbLI CBA3ATbCA CO CBOWUM
MECTHbIM OpraHoM BracTi WX MpoaaBLOM
NS Nosy4YeHVs: MHOpMaUM O NPaBUITbHON

yTUnm3auum cTapbIX ObITOBbIX
anekTponpubopos.

Mepen ytunusauuwernr Bawero npubGopa,
oTcoeaunHuTe kabenb nuTaHus "
YyTUNU3NpynTe ero.

OHeproadhekTUBHOCTb

MHdopmaumsa o6 wmsgenuu, KacawLasics
3HepronoTpebneHns U1 MakcumarbHOro

BpEMeHMW, HeoOXOAMMOro ANns LOCTUXEHUS
COOTBETCTBYHOLLErO pexumMa HW3KOro
3HepronoTpebnenus.

MoTpebnsaemas MOLLHOCTb, koraa
V3Aenme BbIKMYEHO

NA

MoTpebnsemasi MOLHOCTb B
pexunMe 0XnaaHus C BbIKMHOYEHHBIM
avcnneem

0,77 W

Bpewms, HeobxoamMmoe ycTpoicTay
AN aBToMaTUYeCcKoro nepexoaa B
COOTBETCTBYIOLLMIA PEXUM HU3KOTO
3HepronoTpebneHus

5 min.

Mepea MoHTaXXoM

Heo6xoguMMo y6eauTbcs, 4TO BXOoAHOe
HanpsbkeHWe, ykasaHHOe Ha Tabnuyke
XapaKTEPUCTUK, COOTBETCTBYET HANPSXKEHUIO
pO3eTKM,  KOTOpylo  Bbl  coGupaeTecb
ucnonb3oBaTtb. TabnuMuka pacnornoxeHa Ha
nepedHen 4acTu MoOSIOCTM M OHa BUAHA
TONbKO MOCHEe OTKPLITUS ABEPU.

OTkpoiTe  pgOBepuy W  BblHbTe U3
MUKPOBOJTHOBOWM neuu BCe
BCnoMoraTenbHble npucnocobneHus, a
Takke yaanuTe ynakoBo4Hble maTepuansi.

MpenocTtepexeHue! MepepHss
NOBEPXHOCTb MMWKPOBOJTHOBOW MeYn MOXeT
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ObITb 06epHyTa 3awWwMTHOM NneHkown. Mepen
nepBsbIM BKIIOYEHNEM HeobxoanmMo
OCTOPOXHO  yAanuTb  AaHHYl  NIeHKy,
Ha4MHas C BHyTPEHHEN CTOPOHBI.

Heo6xoaumo y6eautbcslt B OTCYTCTBUM
Kakux-nubo noBpexaeHun
MWUKPOBOJIHOBOW neuu. MpoBepbTe,
3aKpblBaeTCcA N1 ABepua MWKPOBOJSIHOBOWA

neym [JOMKHbIM  oBGpasoMm, UM HeT N
NOBPEXAEHUA Ha BHYTPEHHei CTOpoHe
ABepubl UM nepefHeil  MOBEPXHOCTM

MWUKPOBOJTHOBOW neyuun. Ecniu Bbl 0BGHapyXunm
Kakue-nnbo rnospexaeHus, obpaTuTecb B
CEPBUCHBIN LLEHTP TEXHUYECKOW NoAaEPX K.



HE NONb3YUTECb MWKPOBOJTHOBOM
MEYbHKO, ecnu noBpexaeH kabenb nuTaHus

uwnn BuNka kabens, a Takke, ecnu
MUWKPOBOJHOBas! neyb He pabotaeT
JOIMKHbIM ob6pasom, nméo oblna
nospexaeHa. OOpaTutecb B CEPBUCHbLIN
LIEHTP TEXHUYECKOW NOAOEPKKU.

MomecTMTe  MWKPOBOMHOBYKD NeYb  Ha
POBHYHO U  YCTOMYMBYIO  MOBEPXHOCTb.

MpuGop He OOMKEH HaxoAUTbCA NOBIM30CTH
OT UCTOYHMKOB Tenna, paguo U TeneBn3opos.

Bo Bpems ycTaHOBKM, Heo6xoauMo
y6egutbcsi, YTO IWHYP MNUTaHUA He
KacaeTCcA BIaXHbIX MOBEPXHOCTEN WU
npegMeToB C OCTPbIMU KpasiMu nosagm
MMUKPOBOJIHOBOM neyu. Bbicokas
Temnepartypa MoXeT npuBecTn K
noBpexaeHuto Kabens.

BHumaHue: nocne YCTaHOBKHU
MMUKPOBOJIHOBOM neym, cnepyetr
y6ep,V|Tbcs|, YTO BUINKa Kabensa HaxoguTcA
B npepgenax gocAraeMocTu.

Mocne moHTaxa

YCTPOMCTBO OCHaLLeHO kabenem nutaHus n
pasbeMoM [Ans  ofHoda3HOro UCTOYHMKA
TOKa.

Ecnun MUKpPOBOJIHOBas neyb
yCTaHaBnuBaeTcs Ha NOCTOSIHHOM
OCHOBEe, MOHTaX [OJhKeH BbINOJTHATLCA

KBaJ'II/IdI)MLI,VIpOBaHHbIM cneunanmcTom. B
TaKOM Clly4Yae, MUKPOBOJIHOBaA neYb OO0IMKHa
ObITb NOAKMYEHA K LLeNy C MHOTOMOMOCHbIM
BblIKINKO4YaTenem C MWHUMaAlnbHbIM
paccTtosiHeM B 3 MM MeXAy KOHTakTamu.

NMPEOOCTEPEXEHME:
MUKPOBOJIHOBAA
BblTb 3A3EMJIEHA.

NEYb  AOJDKHA

MpousBoguTens U poO3HUYHLIN NpoaaBel
He HecyT OTBETCTBEHHOCTM 3a nwoboi
yuiep6, KOTopbii MOXeT OblTb HaHeceH
NaAM, KMBOTHBIM UMW UMYLLECTBY, B
cnyyae HecobmnoaeHUst 3TUX UHCTPYKLUMIA Mo
MOHTaXy.

MukpoBonHoBass neyb pa60TaeT TOJ1bKO

Torga, Korga [ABepua 3akpbiTa [AOSHKHbIM
obpasom.

Mepen nepebIM ncronb3oBaHnem
Heobxoanmo OYNCTUTb BHYTPEHHIOI0
MOBEPXHOCTb  MWKPOBOSIHOBOWM  Neyn
[OOMNOMHUTENbHbIE netanu, cnegysi

WHCTPYKLUMSAM MO OYUCTKE, NMPUBEOEHHbIM B
pasgene "Ouunctka 7] TEeXHUYEecKoe
obcnyxuBaHme  MMKPOBONHOBOM  meun”.
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3Hak obpalleHus B
TamoxeHHom Cotose

KoadhbmumeHT nonesHoro
[0encTeust

51%

CTpaHa, rae caoenaH npoaykT

MopTyranusa

HanmeHoBaHue npounssogntens

Teka Industrial, S.A.

Anpec npoussoguTens

Cajo, 17, - 39011 Santander, Spain

HanmeHoBaHue
YMOSTHOMOYEHHOT0
N3roToBuTENEM NnULa
(umnopTépa) B Poccum

00O «Teka Pyc»

Appec nvnopTtépa B Poccun

lOpuaunyecknn agpec: 121087, Mocksa, bapknas

yn., 4.6 ctp.3 ocpuc 402

MoutoBbIi agpec: 121170, Mocksa, yn.HesepoBckoro,
4.9, ocmc 30-31, Ten.+7(495)64-500-64,
info@tekarus.ru

HanmeHoBaHne nmnopTtépa B
Benapycu

000 «KeMuyxuHa KyXHWU»

Appec nvnopTtépa B benapycu

220034, r. MuHck, 3muTpoka bagynu yn., a.3, kom.7
Ten. +375(17) 290-91-10; Ten./dpakc +375 (17) 290-91-20,
info@bft.by

HanmeHoBaHue nmnopTtépa B
KasaxctaHe

TOO “Anbda Ctok”

Appec nvnoptépa B KasaxcraHe

050009, r. AnimaTbl, np.Abas, a.155,
od.24, Ten. +7 (727) 320-11-20

[arta npousBoacTea

YKasaHa Ha Hakrnemnke ¢ CEpUNHbIM HOMEPOM
OyXOBOro wkadga

1 2 3 4 5 7 8 9 10 M1
S-No: r r r i S|S|S| S S
Fon Mecsiy OeHb . .
npousBoacTBa | NPOM3BOACTBA | NPOM3BOACTBA CepuiiHbiit Homep

O6o03HayeHns ons mecsaua nponseoacTea (5) ykasaHbl B Tabnuvue:

Aus | Pep | MapT | Anp

Man

WioHb | Mionb | Aer | CeHt | Okt | Hos | ek

1 2 3 4

5 6 7 8 9 A B Cc
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0O603HavYeHns gHA npousBoAacTBa (6)

KasaHbl B Tabnuue:

Oenb 1=1 OeHb 2=2 | [OeHb 3=3 | OeHb4=4 | [OeHb 5=5 | OeHb 6=6 | [HeHb 7=7
eHb €eHb €eHb eHb eHb
newo8=8 | pewo=o | UL | A | SN | L | S
[eHb [eHb [eHb [eHb [eHb [eHb [eHb
15=F 16=G 17=H 18=J 19=K 20=L 21=M
[eHb [eHb [eHb [eHb [eHb [eHb [eHb
22=N 23=P 24=Q 25=R 26=S 27=T 28=U
[eHb [eHb [eHb
29=V 30=W 31=X

HanpspkeHne nepemMeHHOro Toka

220-240B /50 I'y

MoTpebnsaemas MOLLHOCTb

2700 Bt

punb 1250 Bt
BbixogHas MMKpOBOMNHOBast MOLLLHOCTb 850 BT
MukpoBornHoBaga yactoTta 2450 MI'y,
BHyTpeHHASa noaceeTka 25 BT
OxnaxgarLwuin BEHTUNSTOP 18 BT
[nuHa coegmHuTenbHoro kabens 150 cm

BHewHwue rabaputsl (LU x B x T)

595 x 390 x 320 mm

Pa3mepbl kamepsbl (LU x B x T)

350 x 220 x 280 mm

O6GBbEM KamMepbl neyn

22 n

Bec

22 Kr

Yucno pexnmon

3

XpomupoBaHHas peLuéTtka

1

Bniogo ansa xpycrsen Kopoyku

1

Mocne pacnakoBKM MUKPOBOIHOBOW Neun MnpoBepbTe, He Gbina N oHa NoBpeXaeHa Bo Bpems
TPaHCMOPTUPOBKK, U yBeauTecb B TOM, 4YTO ABepua 3akpbiBaeTcs OOSKHbIM obpasom. B
crnyyae BO3HUKHOBEHMSI KakUX-NMOO BOMPOCOB 0oBpaTUTech K MpoaaBLy WM B CEPBUCHbIN
LIEHTp.

Ons yTunmsaummn o6opyaoBaHUs 06paTUTECh B CELMan3npOBaHHbI CEPBUCHBIN LIEHTP.
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A inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu
atentie instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
daca instalarea si utilizarea incorecta a aparatului provoaca raniri
si daune. Pastrati intotdeauna instructiunile impreuna cu aparatul
pentru consultare ulterioara.

Informatii privind siguranta

Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

Avertizare! Risc de sufocare, de ranire sau de provocare a
unei incapacitati functionale permanente.

e Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele fara cunostinte sau
experienta daca sunt supravegheate de o persoana
responsabila pentru siguranta lor.

e Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
Vor juca cu aparatul.

¢ Nu lasati la indemana copiilor ambalajul produsului.

e AVERTISMENT: Aparatul si partile accesibile ale acestuia
se infierbanta in timpul utilizarii. Actionati cu atentie pentru a
evita atingerea rezistentelor. Copiii cu varsta de sub 8 ani
trebuie sa fie tinuti la distantd de aparat sau sa fie
supravegheaza in permanenta cand se afla in apropierea
acestuia.

e AVERTISMENT: Datorita temperaturilor Tnalte generate,
copiii trebuie sa utilizeze cuptorul numai sub stricta
supraveghere a unei persoane adulte atunci cand aparatul
este utilizat in modul combinat.

e Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru copii, va
recomandam sa-l activati. Copiii cu varsta mai mica de 3 ani
nu trebuie lasati nesupravegheati in apropierea aparatului.
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Curatarea si intretinerea curenta nu trebuie efectuate de
copii nesupravegheati.

Aspecte generale privind siguranta
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Acest aparat este destinat utilizarii in mediul casnic si nu in
hoteluri, magazine, birouri si ale medii similare.

Aparatul devine fierbinte in interior pe durata functionarii. Nu
atingeti elementele de incalzire din interiorul aparatului.
Folositi intotdeauna manusi de protectie pentru a scoate
sau a pune in interior accesorii sau vase.

AVERTIZARE: Nu incalzii lichide gsi alte alimente in
recipiente etanse. Acestea pot exploda.

Folositi numai ustensile care sunt adecvate pentru utilizarea
in cuptoarele cu microunde.

Cand incalziti alimente in recipiente de plastic sau hartie,
supravegheati permanent aparatul datorita riscului de
aprindere a acestora.

Aparatul este destinat incalzirii de alimente si bauturi.
Uscarea alimentelor sau rufelor si chiar incalzirea pernelor
cu gel, a papucilor, buretilor hainelor umede si altele poate
produce vatamari, aprinderea produselor respective sau un
incendiu.

AVERTIZARE! Cuptorul nu trebuie sa fie utilizat in

urmatoarele cazuri:

- Daca usa nu se inchide bine;

- Daca balamalele usii sunt defecte;

- Daca suprafata de contact intre usa si partea frontala este
deteriorata;

- Daca sticla este deteriorata;

- Daca apar frecvent arcuri electrice in interiorul cuptorului,
desi nu este niciun obiect metalic in interior.

Puteti utiliza din nou cuptorul doar dupa ce a fost reparat de

catre un tehnician al Serviciului de Asistenta Tehnica.



Daca este emis fum, opriti sau scoateti din priza aparatul i
tineti Tnchisa usa cuptorului pentru a inabusi flacarile.

incalzirea bauturilor la microunde poate duce la o fierbere
exploziva cu intarziere. Procedati cu grija cand manuiti

U

Aveti grija cand incalziti lichide!

Atunci cand lichidele (apa, cafea, ceai, lapte, etc) sunt in
apropierea punctului de fierbere si sunt scoase brusc din
cuptor pot sa stropeasca si sa se imprastie in afara
recipientului. PERICOL DE VATAMARI SI ARSURI!

Pentru a evita o asemenea situatie, cand incalziti lichide,
introduceti in interiorul recipientului o lingurita sau o bagheta
din sticla.

Continutul biberoanelor si al borcanaselor cu alimente
pentru bebelusi trebuie amestecat sau agitat, iar
temperatura trebuie verificata inainte de servire, pentru a se
evita arsurile.

Ouadle in coaja sau ouale fierte tare in coaja nu trebuie
incalzite in aparat deoarece pot exploda, chiar si dupa ce
incalzirea la microunde s-a terminat.

Avertizare! Nu incalziti alcool pur sau bauturi alcoolice
in cuptor. RISC DE FOC!

AVETI GRIJA! Pentru a evita supraincalzirea sau arderea
mancarii este important sa nu selectati perioade lungi de
timp sau nivele de putere prea mari cand incalziti cantitati
mici de mancare. De exemplu o chifla se poate arde dupa 3
minute daca ati selectat nivelul maxim de putere.

Utilizati functia de grill doar pentru rumenirea alimentelor
timp in care cuptorul trebuie monitorizat in mod constant.

65



Daca este utilizat un mod de functionare impreuna cu
functia grill, trebuie sa aveti grija la perioada.

Asigurati-va ca nu prindeti vreun cablu electric in usa
fierbinte sau in cuptor. Izolatia cablului se poate topi. Pericol
de scurtcircuit!

Instalarea

Sistemul electric trebuie echipat cu un dispozitiv de
deconectare, cu separator de contact pentru toti polii care
sa asigure o deconectare completa in cazul in care apare
supratensiunea categoria lll.

Daca se foloseste un stecher pentru conexiunea electrica,
atunci acestea trebuie sa fie accesibil dupa instalare.
Instalarea trebuie sa fie realizata in conformitate cu
regulamentele actuale.

La instalare trebuie sa se prevada si dispozitive de protectie
la electrocutare.

AVERTISMENT! Cuptorul trebuie sa fie impamantat.
AVERTISMENT! Aparatul este destinat montarii
incorporate. Pentru informatii detaliate privind dimensiunile
de instalare, consultati ultimele pagini ale acestui manual de
utilizare.

Curatarea si intretinerea
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AVERTIZARE: Iintrerupeti alimentarea cu electricitate
inainte de a efectua operatiile de curatarea si intretinerea.

Aparatul trebuie curatat la intervale regulate si toate
depunerile de alimente eliminate.

Daca aparatul nu este mentinut curat, suprafata acestuia se
poate deteriora, ceea ce afecteaza negativ durata de
functionare a acestuia si poate provoca o situatie
periculoasa.

Nu folositi substante abrazive dure sau razuitoare ascutite
de metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot



zgaria suprafata, ceea ce poate conduce la spargerea
sticlei.

e Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata
aparatul.

e Suprafetele de contact ale usii (partea frontala a cavitatii si
partile interioare ale usilor) trebuie pastrate foarte curate
pentru a asigura o functionare corecta a cuptorului.

e Va rugam sa retineti sfaturile din sectiunea "Curatare si
intretinere".

e AVERTISMENT: Pentru a evita posibilitatea de
electrocutare, asigurati-va ca aparatul este oprit inainte de a
inlocui lampa din interiorul acestuia. Consultati capitolul
JINLOCUIREA BECULUI DIN INTERIORUL
CUPTORULUI".

Servisare si reparatii

e AVERTIZARE: Intrerupeti alimentarea cu electricitate
inainte de a efectua operatiile de servisare si reparatii.

e AVERTIZARE: Doar o persoana calificata poate efectua
operatiile de service sau reparatii care implica scoaterea
capacului care ofera protectie la expunerea la energia
microundelor.

e AVERTIZARE: Daca usa sau garnitura usii sunt deteriorate,
aparatul nu trebuie sa mai fie folosit pana cand nu este
reparat de o persoana calificata.

e in cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie inlocuit de producator, de un service autorizat sau
de persoane cu o calificare calificare similara pentru a se
evita pericolul.

e Reparatiile si lucrarile de intretinere, in special pentru partile
alimentate cu energie, pot fi efectuate doar de tehnicieni
care au fost autorizati de producator.
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Evitati deteriorarea cuptorului si alte situatii periculoase prin

respectarea urmatoarelor instructiuni
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Nu porniti cuptorul daca acesta este gol. Daca nu este
mancare in interior poate exista o supraincarcare electrica si
cuptorul poate fi deteriorat. RISC DE DETERIORARE!

Pentru a efectua teste de programare introduceti in cuptor
un pahar cu apa; apa va absorbi microundele si cuptorul nu
va fi deteriorat.

Nu acoperiti sau obstructionati orificiile de ventilatie.

Utilizati numai vase potrivite pentru cuptoare cu microunde.
Inainte de utilizarea vaselor si a recipientelor, verificati ca
acestea sa fie potrivite (vezi paragraful ,Ce tip de recipiente
pot fi utilizate?”)

Ne retirez pas le couvercle en mica situé au plafond de la
cavité ! Ce couvercle évite que les graisses et particules
d'aliments n'endommagent le générateur de micro-ondes.

Ne laissez aucun objet inflammable dans le four, il peut
brdler si vous l'allumez.
N'utilisez pas le four comme rangement.

N'utilisez pas le four micro-ondes pour frire dans I'huile, car
il est impossible d'en contréler la température sous l'action
des micro-ondes.

La base et les grilles supportent une charge maximum de 8
kg. Ne dépassez pas cette charge, pour éviter des dégats.



Avantajele microundelor

La cuptoarele conventionale, caldura
emanata de elementele electrice sau
arzatoarele pe gaz patrunde usor mancarea
din exterior spre interior. Din aceasta cauza
se pierde o mare cantitate de energie cand
se incalzesc aerul, componentele cuptorului
si recipientele cu mancare.

Intr-un cuptor cu microunde, caldura este
generata de mancarea in sine si caldura
circula din interior spre exterior. Nu exista
pierderi de caldura in aer, la peretii cavitatii
cuptorului sau la vase si recipiente (daca
acestea sunt adecvate folosirii in cuptorul cu
microunde), cu alte cuvinte doar mancarea
este incalzita.

Cuptoarele cu microunde au urmatoarele
avantaje:

1. Durata de gatire mai scurta; in general
este de pana la 3/4 mai scurta decat cea
necesara pentru gatirea conventionala

2. Dezghetarea ultra rapida a mancarii, astfel
reducand riscul dezvoltarii bacteriilor.

3. Economisirea energiei.

4. Pastrarea calitatilor nutritive ale
alimentelor datorita perioadei mai scurte
de preparare.

5. Usor de curatat.
Cum functioneaza microundele

Intr-un cuptor cu microunde exista o valva cu
tensiune crescuta numita magnetron care
transforma energia electrica in energie a
microundelor. Aceste unde electromagnetice
sunt canalizate spre interiorul cuptorului
printr-un conductor de unde si distribuite
printr-un distribuitor metalic sau printr-un disc
rotativ. In interiorul cuptorului undele sunt
propagate in toate directiile si sunt reflectate
de peretii metalici, patrunzand alimentele
uniform.

De ce se incalzesc alimentele

Majoritatea alimentelor contin apa iar
moleculele de apa vibreaza sub actiunea

microundelor. Frecarea dintre molecule
produce caldura si astfel creste temperatura
alimentelor, dezghetand-le, preparand- le
sau mentinandu-le fierbinti.

Deoarece  temperatura din

alimentelor creste:

e Acestea pot fi preparate cu putin lichid ori
grasimi/ulei sau deloc;

e Dezghetarea, incalzirea sau gatirea intr-un
cuptor cu microunde este mai rapida decat
intr-un cuptor conventional;

eVitaminele, mineralele si substantele
nutritive ale alimentelor sunt pastrate;

e Culoarea naturala si aromele alimentelor
raman neschimbate.

Microundele patrund prin portelan, sticla,
carton sau plastic dar nu patrund prin metal.
De aceea, recipientele metalice sau cele
care au parti metalice nu trebuie folosite intr-
un cuptor cu microunde.

interiorul

Microundele sunt reflectate de metal...
g 5
~

... dar trec prin sticla si portelan...

... Si sunt _absorbite de alimente.

.

e

A x
—
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Descrierea aparatului

4

7
p=
1. Balamale 5. Panoul de control
2. Usa din sticla 6. Grilaj
3. Gratar rabatabil 7. Placa de rumenire

4. Baza ceramica

1. Buton selectare functii 3.  Buton rotativ
2. Afisaj

Functiile butonului rotativ raspund la doua | p\ apisari+rormi | | apasan () || romm @
tipuri de comenzi: X

1. Navigare: Rotiti butonul pentru a naviga
intre functii de afisare multiple. / /F(
! \

2. Selectare: Apasati butonul pentru a
actiona functia selectatd in timpul
navigarii.

utilizate concomitent. NU apasati si NU rotiti butonul in acelasi timp, deoarece nu
exista o functie asociata acestei comenzi si poate cauza defectarea produsului.

c IMPORTANT: ambele moduri de functionare nu sunt compatibile pentru a fi
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Indicator decongelare prin timp
Indicator nivelului de putere
Functie speciala

Functie gratar

Functie microunde

Indicator ceas

Indicator timer

Indicator blocare siguranta
Indicator durata

Indicator decongelare prin greutate

Q0T
— - =

Descrierea functiilor butoanelor

. . Microun
Simbol | Functie EIELIGE Preparate
putere
90w Decongelare lenta a alimentelor delicate; pastrarea
alimentelor calde
Preparare cu putina caldura; fierbere orez
180 W L
Decongelare rapida
Topire unt
360 W P - .
§§§ Microunde Incalzire mancare bebelusi
Preparare legume si mancare
Preparare si incalzire
600 W P P
Incalzire si preparare portii mici
incélzire alimente delicate
850 W Preparare si incalzire rapida lichide si alimente pre-incalzite
2 g § 920 W Prajire
Microunde 180 W Gratar de pasare si carne
+ +
NAANS Grata
360 W Placinte si feluri de mancare gratinate
NSAA
Grata - Gratar

71



Setari de baza

@

o o
-

fal

@)
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Deschiderea usii

Pentru a deschide usa, apéasati butonul
rotativ (3) timp de 2 secunde.

Meniul secundar

Ascundereal/ afisarea ceasului

Pe meniul secundat puteti accesa ceasul
(pentru a configure durata sau pentru a
ascunde afisajul, cronometrul si blocajul de
siguranta.

Setarea ceasului

Dupa ce cuptorul cu microunde este introdus
fn priza sau dupa o pana de current ecranul
va ilumina intermittent pentru a indica ca
durata afisata nu este corecta. Pentru a seta
ceasul procedati dupa cum urmeaza:

1. Apasati butonul functie (1) timp de 3
secunde.

2. Rotiti butonul rotative (3) pentru a naviga
prin  optiunile  meniului  secundar.
Optiunea dorita se aprinde.

3. Apasati butonul rotative (3) cand vedeti
simbolul ceasului @

4. Rotiti butonul functiei (1) pentru a seta
valoarea corecta a orei.

5. Rotiti butonul rotative (3) pentru a seta
valoarea corecta a minutelor.

6. Pentru finalizare apasati butonul rotative
(3) pentru confirmare.
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Daca afisajul ceasului va deranjeaza il puteti
ascunde procedand dupa cum urmeaza:

1. Apasati butonul functie (1) timp de 3
secunde.

2. Rotiti butonul rotative (3) pentru a naviga
prin optiunile meniului secundar, pana

cand vedeti simbolul ceasului @

3. Apasati timp de 2 secunde butonul rotativ
3).

4. Daca doriti sa vedeti ceasul din nou,
repetati procedura.

Cronometrul

Pentru a configura cronometrul procedati
dupa cum urmeaza:

1. Apasati butonul functie (1) timp de 3
secunde.

2. Rotiti butonul rotative (3) pentru a naviga
prin  optiunile  meniului  secundar.
Optiunea dorita se aprinde.

3. Apasati butonul rotative (3) cand vedeti
simbolul cronometrul (@D.

4. Rotiti butonul rotativ (3) pentru a seta
durata pentru alarma.

5. Pentru a finaliza, apasati butonul rotatie
(3) pentru confirmare.

Blocarea de siguranta

Functionarea cuptorului poate fi blocata (De
exemplu pentru nu a fi folosita de copii).



1. Apasati butonul functie (1) timp de 3
secunde.

2. Rotiti butonul rotative (3) pentru a naviga
prin  optiunile  meniului  secundar.
Optiunea dorita se aprinde.

3. Apasati butonul rotative (3) cand vedeti
simbolul blocarea de siguranta &,

4. Rotiti butonul rotativ (3) pentru a selecta
daca doriti sa porniti sau sa opriti
optiunea.

5. Pentru a finaliza, apasati butonul rotativ
(3) pentru a confirma.

6. Pentru a debloca cuptorul, apéasati
butonul rotativ (3) timp de 2 secunde.

Modul Showroom

Modul de showroom este utilizat 1in
showroom-uri, pentru a arata clientilor cum

Functii de baza

functioneaza cuptorul asa cum este descris

in fiecare functie, dar nu existd activarea

incarcaturilor de incalzire.

1. Apésati butonul functie (1) timp de 3
secunde.

2. Rotiti butonul rotative (3) pentru a naviga
prin  optiunile  meniului  secundar.
Optiunea dorita se aprinde.

3. Apasati butonul rotative (3) cand vedeti
simbolul SHO .

4. Rotiti butonul rotativ (3) pentru a selecta
daca doriti sa porniti sau sa opriti
optiunea.

5. Pentru a finaliza, apasati butonul rotativ
(3) pentru a confirma.

6. Pentru a dezactiva modul de prezentare,
repetati procedura.

Meniul principal

Pe meniul principal puteti accesa optiunile de
preparare cum ar fii microunde, gratar,
microunde+gratar, autopreparare,
decongelare prin time sau prin greutate.
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Pornire rapida

Utilizati aceasta functie pentru a incalzi rapid
alimentele cu continut de apa, cum ar fi apa,
cafea, ceai sau supa.

1. Apasati butonul functii (1) o data.

2. Apasati butonul rotativ (3) daca doriti sa
cresteti durata de utilizare. Durata de
utilizare este crescuta cu 30 de secunde
de fiecare data cand acest buton este
apasat pentru primele 10 secunde.

Microunde

Utilizati aceasta functie pentru a prepara
sau incalzi legumele, cartofii, orezul, pestele
si carnea.

1. Rotiti butonul de selectie al functiei (1)
pana cand indicatorul functiei microunde
ilumineaza intermittent. Ecranul afiseaza
nivelul de putere (850) iluminand
intermittent.

2. Intoarceti butonul rotativ (3) in oricare
directie pentru a configure nivelul de
putere.

3. Apasati butonul rotativ (3) pentru a valida.
Ecranul afiseaza 01:00 iluminand.

4. Rotiti butonul rotativ (3) in directie pentru
a seta durata.

5. Apasati butonul rotativ (3) pentru validare.
6. Apasati butonul de selectare al functiei
(1). Cuptorul va incepe sa functioneze

OBSERVATIE:

e Butonul start poate fi apasat oricand in
ordinea de mai sus si cuptorul va
incepe procesul de preparare in
parametrii afisati.

Gratar

Utilizati aceasta functie pentru a rumeni
partea de sus a alimentului.

1. Rotiti butonul de selectare al functiei (1)
pana cand indicatorul selectare functie se
aprinde intermitent. Ecranul afiseaza
15:00 ilumin&nd intermitent.

2. Rotiti butonul rotativ (3) Tn orice directie
pentru a seta durata.
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3. Apasati butonul
confirmare.

rotativ.  (3) pentru

4. Apasati butonul de selectare al functiei
(1). Cuptorul va incepe sa functioneze

Microunde+gratar

Utilizati aceasta functie pentru a prepara
lasagna, carne de pasare, cartofi copti si
preparate in caserole.

1. Rotiti butonul de selectare al functiei (1)
pana cand indicatorul selectare functie se
aprinde intermittent. Ecranul afiseaza 360
iluminand intermittent.

2. Rotiti butonul rotativ (3) Tn oricare directie
pentru a configure nivelul de putere.

rotativ.  (3)

afiseaza

3. Apasati butonul
confirmare.Ecranul
iluminand intermitent

pentru
15:00

4. Rotiti butonul rotativ (3) in orice directie
pentru a seta durata.

5. Rotiti  butonul rotativ  (3)
confirmare.

pentru

6. Apasati butonul de selectare al functiei
(1). Cuptorul va incepe sa functioneze.

OBSERVATIE:

e Butonul start poate fi apasat oricand in
ordinea de mai sus si cuptorul va
incepe procesul de preparare in
parametrii afisati.

Decongelarea prin timp (manual)

Utilizati aceasta functie pentru a decongela
rapid orice tip de mancare:

1. Rotiti butonul de selectare al functiei (1)
pana cand indicatorul luminos
decongelare prin timp se aprinde. Ecranul
afiseaza 10:00.

2. Rotiti butonul rotativ (3) Th orice directie
pentru a seta durata.
3. Apasati butonul rotativ (3) pentru a valida.

4. Apasati butonul de selectare a functiei
(1). Cuptorul va incepe sa functioneze.

5. Intoarceti preparatul cand cuptorul emite
un semnal sonor si ecranul afiseaza
cuvantul: Eurn,



Decongelarea prin greutate (automat)

Utilizati aceastd functiei pentru a
decongela rapid carne, pasare, peste, fructe
si péine.

1. Rotiti butonul de selectare al functiei (1)
pana cand indicatorul luminos
decongelare prin greutate se aprinde.
Ecranul afiseaza FO1.

2. Rotiti butonul rotativ (3) in orice directie
pentru a seta tipul alimentului. Daca nu
rotiti acest buton, cuptorul functioneaza
cu tipul de aliment FO1.

3. Apasati butonul rotativ (3) pentru a valida.

5. Apasati butonul rotativ (3) pentru validare.

Apasati butonul de selectare al functiei

(1). Cuptorul va incepe sa functioneze.

7. intoarcet,i preparatul cand cuptorul emite
un semnal sonor si ecranul afiseaza
cuvantul; Eure

o

Urmatorul tabel indica programele pentru
deconcelarea prin greutate, indicand valorile,
durata de decongelare si de repaus (pentru a

Valoarea greutatii alimentului se aprinde

pe ecran. Indicatorul de greutate incepe

sa se aprinda.

4. Rotiti butonul rotativ (3) in orice directie

va asigura ca preparatul atinge o
temperatura uniforma).

Prog. Alimente Greutate Timp Repaosul
FO1 Carne 100 — 2000 2 — 4640 20-30
F02 Pasare 100 —-2500 2-17'23 20-30
FO03 Peste 100 —2000 2-40 20-30
FO4 Fructe 100 —-500 236 — 13 10-20
F05 Paine 100 -800 2'25-19'20 10-20

pentru a seta greutatea alimentului. Daca
nu rotiti acest buton cuptorul functioneaza
la 200 g.

Functii speciale

Observatii: vedeti “Instructiunile Generale”
pentru dezghetare.

Functia speciala “Auto”

1. Rotiti butonul de selectare al functiei (1)
pana cand indicatorul functiei special se
aprinde. Ecranul afiseazé programul P1.

2. Rotiti butonul rotativ (3) Tn orice directie
pentru a seta programul. Daca nu rotiti
acest buton, cuptorul functioneaza cu
programul P1.1

Program Tip aliment

(¢))

(min

Greutate Durata

3. Apasati butonul

confirma.

4. Apasati butonul de selectare al functiei
(1). Cuptorul va incepe sa functioneze.

5. intoarceti mancare cand cuptorul emite
un semnal sonor si ecranul afiseaza
cuvantul: Eurn,

rotativ(3) pentru a

Urmatorul tabel afiseazd programul functia
speciala:

Apa adaugata

(ml) Instructiuni

Preparare cartofi 250 7 100 . " X < n
. Introduceti cartofii (500 g) in apa intr-
R|sottr§)ré%2trzt;;entru 500 10 150 un recipient rezistent la caldura si
S1.3  |Aluat préjitura (gata| 1000 15 200 asezali-l pe baza ceramica din
cuptor.
de preparat)
S2.1 Peste (congelat 150 42 600 Introduceti ingredientele pentru
S2.2 Peste (proaspat) 400 45,5 800 preparare lenta intr-un vas rezistent
Preparare cartofi la caldura cu capac si aeszati-I pe
S2.3 550 == - baza ceramica din cuptor
S3.1 Risotto (gata pentru 700 30 300 Introduceti |ng|:efj|ente|e pentrL_J
preparat) preparare lenta intr-un vas rezistent
Aluat prajitura (gata la caldura cu capac si aeszati-l pe
S32 de preparat) 800 - 300 baza ceramica din cuptor.
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Greutate Durata | Apa adaugata
(<)) (min (ml)

Program Tip aliment Instructiuni

Peste (congelat
Peste (proaspat)

Introduceti ingredientele pentru
preparare si gratinare fintr-un vas
rezistent la caldura cu capac si
aeszati-l pe baza ceramica din
cuptor.

S3.3

Observatii importante: edaca temperatura preparatului nu este

¢ Folositi intotdeauna vase compatibile cu cea dorita, selectati o greutate mai mare
cuptorul cu microunde si un capac sau mai mica data viitoare cand incalziti
pentru a evita pierderile de lichide. mancarea.

e Amestecati sau mixati preparatul de e Dupa incalzire amestecati mancarea si
cateva ori in timpul incalzirii in special apoi lasati-o sa stea putin timp pentru a
atunci cand cuptorul emite un semnal permite uniformizarea temperaturii.
sonor si ecranul afiseaza mesajul: €7 . e Avertizare! Dupa incalzire recipientul

eDurata necesara pentru a incalzi este fierbinte. Desi microundele nu
preparatul va depinde de temperatura incalzesc majoritatea recipientelor
initiala. Preparatele scoase direct din acestea se pot incalzi prin intermediul
frigider se vor incalzi mai lent decat cele transmiterii caldurii catre preparat.

de la temperatura camerei.

Utilizarea platoului de rumenire

in mod normal atunci cand preparati

alimentele cum ar fi pizza sau placinte, pe Mod de preparare cu placa de rumenire:

gratar sau in cuptorul cu microunde, aluatul 1. Preincalziti placa de rumenire selectand
sau panificatia devine umed. Acest lucru functia microunde si gratar intre 3 si 5
poate fi evitat prin folosirea placii de minute cu nivelul de putere 360W.

rumenire. Deoarece temperatura ridicata 2
este atinsa rapid pe fundul placii de
rumenire, crusta devine crocanta si rumenita.

Periati placa de rumenire cu ulei pentru a
rumeni frumos alimentele.

3. Asezati alimentele proaspete sau

Placa de rumenire poate fi folosita si pentru congelate direct pe placa de rumenire.
bacon, oua, carnati etc. Puteti aseza alimente decongelate cum
OBSERVATII FOARTE IMPORTANTE ar fi pizza congelata fara a le decongela.

e Folositi manusi tot timpul deoarece 4. Asezati placa de rumenire pe baza
placa de rumenire se poate incinge. ceramic din cuptor.

e Nu asezati recipiente pe placa de 5. Selectati functia microunde si gratar
rumenire care nu sunt rezistente la si durata de preparare conform
caldura (castroane din plastic de descrierii de mai jos.
exemplu)

Asigurati-va ca placa de rumenire nu intra in
contact cu cavitatea cuptorului pentru a evita
daunele.
Aliment Greutate PELEICO DIV G Recomandari
preparare asteptare
2009 S min 2 min Dac4 pizza este subtire.
Pizza ) ) Dacé pizza este groasi cresteti durata
300 g 6 min 2 min cu 1-2 minute
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. Durata de Durata de
Aliment Greutate
preparare asteptare
400 g 7 min 2 min
Quiches si 200 g 5 min 2 min Compensarea temperaturii este
placinte 300 g 6 min % Gl obtinuta prin durata de aseptare.
) . Intoarceti 2 x
- 8 min 2 min ’
Hamburgeri 400 g 5 min - Tntoarceti 1x
Cartofi la 200 g 5 min 2 min
cuptor

Cand cuptorul functioneaza...

Intreruperea unui ciclu de preparare

Puteti opri procesul de preparare a mancarii
in orice moment apasand tasta Pornit/Oprit
o data sau deschizand usa cuptorului. In
ambele cazuri:

e Emisia de microunde este oprita
imediat.

e  Gratarul este dezactivat dar este inca
fierbinte. Pericol de arsuri!

e Temporizatorul se opreste si afisajul
arata timpul de functionare ramas
Daca doriti, in acest moment puteti:

1. Intoarce sau amesteca mancarea
pentru a asigura  prepararea
uniforma.

2. Schimba parametrii procesului.
3. Anula procesul apasand butonul de
selectare (1) timp de 3 secunde.

Pentru a reincepe procesul inchideti usa si
apasati butonul de selectare (1).

Modificarea parametrilor

Parametrii de operare (durata, greutate,
putere, etc.) pot fi modificati atunci cand
cuptorul este in functiune sau cand procesul

de coacere a fost
urmeaza:

intrerupt dupa cum

1. Pentru modificarea duratei, intoarceti
butonul rotativ. Noua durata stabilita este
valabila imediat.

2. Pentru modificarea puterii, apasati tasta
de selectare greutate/putere. Indicatorul
luminous incepe sa palpaie. Modificati
parametrii prin apasarea tastelor “-“si

si
“+”si confirmati prin apasarea selectorului
de putere.

Anularea unui ciclu de preparare

Daca doriti sa anulati procesul
de coacere, apasati tasta Pornit/Oprit timp
de 3 secunde.

Veti auzi un semnal sonor si un beep si
durata vor aparea pe ecran.

Sfarsitul unui ciclu de preparare

La finalul procesului venti auzi trei beepuri si
ecranul va afisa cuvantul “End”.

Beep-urile se repeat la fiecare 30 de
secunde pana cand usa este deschisa sai
tasta Pornit/Oprit este apasata.
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Dezghetare

Urmatorul tabel ofera valori orientative pentru prezentate necesar (pentru a asigura o
diverse durate de dezghetare si timpul de temperatura uniforma recomandarile pentru
repaus a preparatelor) in functie de tipul si dezghetarea diverselor preparate.

greutatea preparatelor. De asemenea sunt

Preparate Greutate Durata Durata Observatii

Dezghetare repaus

Bucati de carne. vitel 100 g 3-4 min 5-10 min Intoarceti 1 data
vita, porc T 200 g 6-7 min 5-10 min Intoarceti 1 data
’ 500 g 14-15 min 10-15 min Intoarceti de 2 ori
700 g 20-21 min 20-25 min Intoarceti de 2 ori
1000 g 29-30 min 25-30 min Intoarceti de 3 ori
1500 g 42-45 min 30-35 min Intoarceti de 3 ori
Carne inabusita 500 g 12-14 min 10-15 m!n Intoarceti de 2 ori
1000 g 24-25 min 25-30 min Intoarceti de 3 ori
Carne tocata 100 g 4-5 min 5-6 min Intoarceti 1 data
300 g 8-9 min 8-10 min Intoarceti de 2 ori
500 g 12-14 min 15-20 min Intoarceti de 2 ori
Carnati 1259 3-4 min 5-10 min Intoarceti 1 data
250 g 8-9 min 5-10 min Intoarceti 1 data
500 g 15-16 min 10-15 min Intoarceti 1 data
Carne de pasare, carne 200 g 7-8 min 5-10 min IntoarceFl 1 data.
de pasare portionata 500 g 17-18 min 10-15 min Intoarceti de 2 ori
Carne de pui 1000 g 34-35 min 15-20 m!n Intoarcet! de 2 or?
1200 g 39-40 min 15-20 min Intoarceti de 2 ori
1500 g 48-50 min 15-20 min Intoarceti de 2 ori
Peste 100 g 3-4 min 5-10 min Intoarceti 1 data
2009 6-7 min 5-10 min Intoarceti 1 data
Pastrav 200g 6-7 min 5-10 min Intoarceti 1 data
Creveti 100 g 3-4 min 5-10 min Intoarceti 1 data
500 g 12-15 min 10-15 min Intoarceti de 2 ori
Fructe 200 g 4-5 min 5-8 min Intoarceti 1 data
300 g 8-9 min 10-15 min Intoarceti de 2 ori
500 g 12-14 min 15-20 min Intoarceti de 3 ori
Paine 100 g 2-3 min 2-3 min Intoarceti 1 data
200 g 4-5 min 5-6 min Intoarceti 1 data
500 g 10-12 min 8-10 min Intoarceti de 2 ori
800 g 15-18 min 15-20 min Intoarceti de 2 ori
Unt 250 g 8-10 min 10-15 min Intoarceti 1 data, tineti
acoperit
ranza de vaci 250 g 6-8 min 5-10 min Intoarceti 1 da_ta, tineti
acoperit
Crema 2509 7-8 min 10-15 min Indepartati capacul
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Sfaturi generale pentru dezghetare

1. Folositi doar vase care pot fi folosite in
cuptorul cu microunde (portelan, sticla,
plastic adecvat).

2. Indicatile din tabele se refera Ia
dezghetarea alimentelor crude.

3. Durata dezghetarii depinde de cantitatea
si grosimea alimentelor. Cand congelati
alimentele pregatiti-le pentru procesul de
decongelare. Asezati alimentele in bucati
care se potrivesc dimensiunii
recipientului.

4. Repartizati cat mai bine alimentele in
interiorul cuptorului. Partile cele mai
groase ale pestelui sau pulpelor de pui
trebuie asezate deasupra. Puteti proteja
partile cele mai delicate cu folie de
aluminiu. Important: Folia de aluminiu nu
trebuie sa vina in contact cu peretii
cavitatii cuptorului deoarece acest lucru
poate produce arcuri electrice.

5. Portiunile groase ale alimentelor trebuie
intoarse de mai multe ori.

6. Distribuiti alimentele congelate cat mai
uniform deoarece portiunile stramte si
subtiri se dezgheata mai repede decat
cele groase de deasupra.

7. Alimentele bogate in grasimi cum sunt
untul, branza si frisca nu trebuie
decongelate total. Daca sunt tinute la

Prepararea la microunde

temperatura camerei vor fi gata sa fie
servite in cateva minute. Daca gasiti
bucati mici de gheata in frisca ultra
congelata, trebuie sa o amestecati inainte
de a o servi.

8. Asezati carnea de pasare pe o farfurie
inclinata pentru a permite lichidului din
carne sa se scurga.

9. Painea trebuie invelita intr-un servet
pentru a nu deveni prea uscata.

10. Intoarceti alimentele la intervale regulate.

11. Indepartati ambalajul alimentelor
congelate si nu uitati sa scoateti orice
clama metalica. La recipientele folosite
pentru pastrarea alimentelor in congelator
si care pot fi de asemenea folosite pentru
incalzire si preparare, tot ce trebuie sa
faceti este sa scoateti capacul. In toate
celelalte cazuri trebuie sa asezati
alimentele in recipiente adecvate pentru
utilizarea in cuptorul cu microunde.

12. Lichidul rezultat din dezghetare, mai ales
de la carnea de pasare, trebuie aruncat.
Astfel de lichide nu trebuie sa intre in
contact cu alte alimente.

13. Nu uitati ca pentru functia de dezghetare
trebuie sa permiteti un timp de repaus
pana alimentele sunt complet dezghetate.
Acest lucru dureaza intre 15 si 20 de
minute.

Atentie! Cititi sectiunea "Siguranta
Microundelor" inainte de a prepara
mancarea la microunde.

Urmati aceste recomandari atunci cand gatiti
cu microunde:

¢ |Inainte de a incalzi sau prepara alimente
care au coaja sau membrana (de ex.
mere, rosii, cartofi, carnati) intepati-le cu o
furculita pentru ca acestea sa nu
plesneasca.

e Cand preparati alimente cu putina
umiditate (de ex. dezghetarea
painii,prepararea floricelelor etc.)

umiditatea se va evapora foarte repede.
Cuptorul va functiona in vid si alimentele
se vor carboniza. Cuptorul si recipientul
utilizat se pot deteriora intr-o astfel de
situatie. Trebuie astfel sa setati timpul
necesar pentru preparare si trebuie sa
supravegheati atent procesul de preparare.

e Nu este posibil sa incalziti cantitati mari de
ulei (prajire) in cuptorul cu microunde.

e Nu incalziti lichide in recipiente inchise
ermetic. Pericol de explozie!

o Bauturile alcoolice nu trebuie incalzite
la temperaturi crescute. Trebuie astfel sa
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setati timpul necesar pentru preparare si
trebuie sa supravegheati atent procesul de
preparare.

¢ Nu incalziti materiale sau lichide explozive
in cuptorul cu microunde.

e Scoateti alimentele semi-preparate din
ambalaje, deoarece acestea nu sunt
intotdeauna rezistente la caldura. Urmati
instructiunile producatorului.

e Daca sunt mai multe recipiente cum ar fi
canile, de exemplu, asezati-le uniform pe
platoul rotativ.

¢ Incalziti biberoanele sau recipientele cu
mancare pentru bebelusi fara capace
sau tetine. Dupa incalzire, agitati sau
amestecati continutul recipientelor pentru
distribuirea uniforma a caldurii.
Temperatura recipientelor este
considerabil mai redusa decat cea a
continutului care este incalzit. Verificati
temperatura preparatelor inainte de a hrani
copilul, pentru a evita arsurile.

¢ Pungile de plastic nu trebuie legate
cu agrafe metalice, ci cu agrafe de plastic.
Punga trebuie perforata de cateva ori
pentru a permite aburului sa fie eliminat cu
usurinta.

e Cand incalziti sau preparati alimentele,
acestea trebuie sa tinga o temperatura
minima de 70°C.

e In timpul prepararii alimentelor, se poate
forma abur pe geamul usii care poate
incepe sa picure. Acest lucru este normal
si se poate observa mai ales daca
temperatura camerei este scazuta.
Functionarea sigura a cuptorului nu este
afectata de acest lucru. Dupa ce ati
terminat prepararea, stergeti apa produsa
prin condensare.

e Cand incalziti lichide, folositi recipiente cu

o deschidere larga, pentru ca aburul sa se
evapore cu usurinta.

Tabele si suggestii — Prepararea legumelor

Preparati alimentele cum este indicat in
instructiuni si tineti cont de duratele de
preparare si nivelul puterii indicate in tabele.

Tineti cont de faptul ca valorile sunt
orientative si pot varia in functie de stadiul
initial, temperatura, umiditatea si tipul de
alimente. Se recomanda setarea duratelor si
a nivelului puterii pentru fiecare situatie in
parte. In functie de alimente, trebuie sa
prelungiti sau sa scurtati timpul de preparare
sau sa mariti sau reduceti nivelul puterii.

Prepararea cu microunde...

1. Cu cat cantitatea de alimente este mai
mare, cu atat va fi mai crescut timpul de
preparare. Retineti:

e Cantitate dubla - timp dublat

e Cantitate injumatatita - timp injumatatit

2. Cu cat temperatura este mai redusa, cu
atat va fi mai indelungat timpul de
preparare.

ad

Alimentele lichide se incalzesc mai

repede.

4. Daca alimentele sunt  distribuite
corespunzator  pe platoul rotativ
prepararea va fi mai uniforma. Daca
asezati alimente solide in partea
exterioara a platoului si pe cele mai putin
solide in centrul platoului, puteti incalzi
diferite tipuri de alimente simultan.

o

Usa cuptorului poate fi deschisa in orice
moment. Cuptorul se opreste automat si
va porni din nou doar cand inchideti usa.

o

Alimentele care sunt acoperite necesita
un timp de preparare mai scurt si isi
pastreaza mai bine caracteristicile.
Capacele folosite trebuie sa permita
microundelor sa treaca prin ele si sa aiba
mici deschideri prin care sa iasa aburul.

~ Cantitate : Adaugarea  Putere | Durata | Timp repaus "
Preparat N : . . Instructiuni
lichidelor (Watt) (min.) (min.)
Conopida 500 100 ml 850 9-11 2-3 ‘Taiati felii
Broccoli 300 50 ml 850 6-8 2-3
Ciuperci i 250 25 ml 850 6-8 2-3 ‘Tineti acoperit.
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. Cantitate : Adaugarea : Putere Durata | Timp repaus ..
Preparat i . . Instructiuni
(9) lichidelor (Watt) (min.) (min.)
Mazare & 300 100 ml 850 7-9 2-3 Taiati bucati
morcov mari si felii.
250 25 ml 850 8-10 2-3 Tineti acoperit.

Morcov

congelat

Cartofi 250 25 ml 850 5-7 2-3 Curatati de coaja
si taiati in bucati
de dimensiuni
egale.
Tineti acoperit.

Ardei 250 25 ml 850 5-7 2-3 Taiati bucati

Praz 250 50 ml 850 5-7 2-3 mari sau felii.
Tineti acoperit.

Varza de 300 50 ml 850 6-8 2-3 Tineti acoperit.

Bruxelles

congelata

Varza murata 250 25 ml 850 8-10 2-3 Tineti acoperit.

Tabele si suggestii — Prepararea pestelui

Preparat

(9)

Filet de peste

~ Cantitate : Adaugarea : Putere - Timp repaus

Instructiuni

Preparati acoperit. Intoarceti
dupa jumatate din timpul de
preparare.

Peste intreg 800 850 2-3 2-3 Preparati acoperit. Intoarceti
360 7-9 dupa jumatate din timpul de
preparare. Se recomenda
acoperirea marginilor ascutite
ale pestelui.
Prepararea alimentelor la gratar
Pentru a obtine rezultate bune cu gratarul, 2.Geamul usii cuptorului devine foarte

folositi grilajul de fier furnizat impreuna cu
cuptorul.

Fixati grilajul de fier astfel incat sa nu
intre in contact cu suprafetele metalice
ale cavitatii deoarece exista pericolul
formarii de arcuri electrice care pot
deteriora cuptorul.

ASPECTE IMPORTANTE:

1.Cand gratarul cuptorului cu microunde este
folosit pentru prima data se vor produce
fum si mirosuri de la uleiul folosit in timpul
fabricarii cuptorului.

incins cand gratarul este in functiune.
Tineti copiii departe de acesta.

3.Incélziti gratarul dinainte timp de 2 minute.
In caz contrar folositi gratarul.

4.Cand gratarul este in functiune, peretii
cavitatii si grilajul de fier devin foarte
incinse. Trebuie sa folositi manusi.

5.Daca gratarul este folosit pentru o
perioada indelungata este normal ca
elementele sa se opreasca automat
temporar din cauza termostatului de
siguranta.

81



6.Important! Cand alimentele vor fi
preparate pe gratar sau in recipiente
trebuie sa verificati daca recipientul
respectiv. este adecvat utilizari la
microunde. Vezi sectiunea despre tipurile
de vase

7.Cand se foloseste gratarul este posibil ca
stropii de grasime sa ajunga pe
elemente si sa arda. Aceasta situatie
este normala si nu inseamna ca exista o
defectiune.

8.Dupa ce ati terminat de gatit, curatati
interiorul si accesoriile pentru ca resturile

rezultate in urma procesului de preparare
sa nu prinda coaja.

Tabele si sugestii - Microunde + Gratar

Functia microunde + gratar este ideala
pentru preparare rapida a alimentelor si, in
acelasi timp, pentru rumenirea acestora. Mai

mult, puteti epara pe gratar alimente
acoperite si branzeturi.
Microundele si  gratarul  functioneaza

simultan. Microundele prepara iar gratarul
prajeste.

Paste cu branza : 500

- Power Time Standing
- (Watt min. time (min.

Vas mic 180 17-20 3-5
Cartofi cu branza 800 Vas mic 600 24-28 3-5
Lasagna aprox. 800 Vas mic 600 15-20 3-5
Crema de branza la aprox. 500 Vas mic 180 18-20 3-5
gratar
2 pulpe pui proaspete 200 fiecare Vas mic 360 15-20 3-5
(gratar)
Pui aprox. 1000 Vas mic si larg 360 40-45 3-5
Supa de pui cu ceapa 2 x 200 g cani Boluri supa 360 4-8 3-5

Inainte de a folosi un vas in cuptorul cu
microunde verificati daca se poate utliza la
microunde. Folositi doar vase sau recipiente
adecvate utilizarii la microunde.

Vasele care se vor folosi cu functia
combinata trebuie sa fie adecvate utilizarii la
microunde si pe gratar. Vezi sectiunea
despre tipuri de vase pentru microunde.

Retineti ca cifrele indicate sunt orientative si

pot varia in functie de stadiul initial,
temperatura, umiditate si tipul alimentelor.

Daca timpul nu este suficient pentru a rumeni
bine alimentele, asezati-le sub gratar pentru
inca 5 sau 10 minute in plus.

Va rugam sa urmati timpul de repaus si nu
uitati sa intoarceti bucatile de carne.

Daca nu este indicat altfel, folositi plita mesei
rotative pentru a prepara alimentele.
Valorile indicate in tabele sunt valabile cand

cavitatea cuptorului este rece (nu e necesar
sa pre-incalziti cuptorul).

Ce tip de vase pentru microunde pot fi folosite?

Functia microunde

Pentru functia microunde retineti ca
microundele sunt refelectate de suprafetele
metalice. Sticla, portelanul, lutul, plasticul si
hartia permit microundelor sa treaca.

Din aceasta cauza, tigaile metalice si
vasele sau recipientele cu parti metalice
sau ornamente nu pot fi folosite in
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cuptorul cu microunde.Vasele din sticla si
lut cu ornamente sau continut metalic (de
ex. cristal cu plumb) nu pot fi folosite in
cuptorul cu microunde.

Materialele ideale pentru folosirea in cuptorul
cu microunde sunt sticla, portelanul sau lutul
refractar, sau plasticul rezistent la caldura.
Sticla sau portelanul foarte subtiri si fragile



trebuie folosite doar pentru perioade scurte
de timp (de ex. pentru incalzire).

Alimentele fierbinti transmit caldura vaselor
care se pot incinge. Astfel, trebuie sa folositi
intotdeauna manusi!

Cum sa testati vasele pe care le veti folosi

Asezati in cuptor vasul pe care vreti sa-l
utilizati timp de 20 minute la puterea maxima
a microundelor. Dupa scurgerea timpului
daca este inca rece si doar putin cald, este
adecvat pentru folosirea in cuptor. Daca se
incalzeste prea tare sau provoaca formarea
de arcuri electrice nu este adecvat pentru
folosirea in cuptorul cu microunde.

Gratar

In cazul functiei de gratar, vasul pentru
microunde trebuie sa fie rezistent Ila
temperaturi de cel putin 300°C. Vasele din
plastic nu sunt adecvate pentru gratar.

Microunde + Gratar

de fier, asezati recipientul pe o farfurie de
portelan. Nu asezati recipientul direct pe
grilajul de fier!

e Timpul de preparare este mai crescut
deoarece microundele patrund alimentele
doar de sus. Daca aveti indoieli, este
recomandat sa folositi doar vase pentru
utilizarea la microunde.

e Folia de aluminu poate fi folosita pentru a
reflecta microundele in timpul procesului
de decongelare. Alimentele delicate, cum
sunt carnea de pasare sau carnea tocata,
pot fi protejate de caldura excesiva
acoperind extremitatile/marginile
respective.

e Important: folia de aluminiu nu poate
intra in contact cu peretii cavitatii
deoarece acest lucru poate provoca
formarea de arcuri electrice.

Capace

Pentru functia microunde + gratar, vasele
utilizate trebuie sa fie adecvate atat pentru
microunde cat si pentru gratar.

Recipiente si folie de aluminiu

Alimentele semi-preparate in recipiente si
folie de aluminiu pot fi introduse in cuptorul
cu microunde daca sunt respectate
urmatoarele aspecte:

o Tineti cont de recomandarile
producatorului scrise pe ambalaj.

o Recipientele de aluminiu nu pot avea mai
mult de 3 cm inaltime si nu pot intra in
contact cu peretii cavitatii (distanta minima
de 3 cm). Orice capac de aluminiu trebuie
indepartat.

o Asezati recipientul de aluminiu direct pe
plita mesei rotative. Daca folositi grilajul

Tabelul cu tipuri de vase

Recomandam folosirea capacelor de sticla
sau plastic sau folie aderenta deoarece:
NUMAI PENTRU FUNCTIA MICROUNDE!

1.Astfel veti opri evaporarea (mai ales
in timpul prepararii indelungate);

2. Timpul de preparare este mai scurt;
3. Alimentele nu devin uscate;

4. Aromele sunt pastrate.

e Capacul trebuie sa aiba gauri sau
deschideri pentru a nu se crea presiune.
Pungile de plastic trebuie sa fie deschise.
Biberoanele sau borcanele cu mancare
pentru bebelusi Si recipientele
asemanatoare pot fi incalzite fara
capace/tetine altfel acestea pot ple sni.

e Tabelul de mai jos va ofera o idee
generala despre ce tipuri de vase sunt
adecvate pentru fiecare situatie.

Mod de
functionare
Tip de vas

Dezghetare /
incalzire

Microunde .
Microunde

Gratar + Gratar

Preparare

Sticla si portelan 1)
Utilizare in casa, nu sunt rezistente la foc,
pot fi folosite in masina de spalat vase

da da nu nu
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Portelan emailat
Sticla si portelan rezistente la foc

Mod de

da

da

Microunde

da

da

. : Microunde

functionare | Dezghetare/ Gratar + Grat
Tip de vas incalzire Preparare ratar
Portelan, base de ceramica  2)
Emailate sau fara email fara da da nu nu
ornamente metalice
Vase din lut 2)
Emailate da da nu nu
Fara email nu nu nu nu
Vase din plastic 2)
Rezistente la temperaturi de 100°C da nu nu nu
Rezistente la temperaturi de 250° C da da nu nu
Folii de plastic 3)
Folie de plastic pentru alimente nu nu nu nu
Celofan da da nu nu
Hartie, carton, pergament 4) da nu nu nu
Metal
Folie de aluminiu da nu da nu
Ambalaje de aluminiu 5) nu da da da
Accesorii (grilaj de fier) da da da da

1. Fara ornamente aurite sau argintii pe
margini; fara cristal cu plumb

2. Tineti cont de
producatorului!

3. Nu folositi agrafe metalice pentru legarea
pungilor. Faceti gauri in pungi. Folositi
folia doar pentru a acoperi alimentele.

instructiunile

4. Nu folositi farfurii de hartie.

5. Doar recipiente de aluminiu putin adanci
fara capace. Aluminiul nu trebuie sa intre
in contact cu peretii cavitatii.

Curatarea si intretinerea cuptorului

Curatarea este singura lucrare de
intretinere necesara in mod normal.

Atentie! Cuptorul dvs. cu microunde trebuie
curatat in mod regulat, indepartand toate
resturie de mancare. Daca nu este
mentinuta curatenia, suprafetele se pot
deteriora, reducand durata de functionare
a cuptorului si pot surveni situatii
periculoase.

Atentie! Curatarea trebuie efectuata dupa
ce opriti cuptorul. Scoateti fisa din priza
sau intrerupeti circuitul de energie
electrica.

Nu folositi produse de curatare agresive
sau abrazive, prafuri de curatat care
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zgarie suprafetele sau obiecte ascutite,
deoarece pot aparea pete.

Nu folositi dispozitive de curatare cu
presiune sau aburi.

Suprafata frontala

In mod normal trebuie doar sa curatati
cuptorul cu un material umed. Daca este
foarte murdar, adaug ati cateva picaturi de
detergent pentru vase in apa de spalat. Dupa
ce ati terminat, stergeti cuptorul cu un
material uscat.

Indepartati imediat depunerile de calcar,
grasimi, amidon sau albus de ou. Aceste
depuneri pot fi corozive.

Nu lasati apa sa patrunda in cuptor.



Interiorul cuptorului

Dupa fiecare utilizare, curatati peretii din
interior cu un material umed aceasta metoda
fiind cea mai usoara pentru indepartarea
stropilor sau urmelor de mancare care se
poate sa fi ramas in interior.

Pentru a sterge murdaria greu de indepartat,
folositi un produs de curatare care nu este
agresiv. Nu folositi spray sau alte produse
de curatare agresive sau abrazive.

Pastrati intotdeauna wusa si fatada
cuptorului foarte curata pentru a permite
usii sa se deschida si sa se inchida
corect.

Nu lasati apa sa patrunda in gaurile de
aerisire ale cuptorului cu microunde.

In mod regulat scoateti plita mesei rotative si
suportul respectiv si curatati baza cavitatii,
mai ales dupa varsarea lichidelor.

Daca cavitatea cuptorului este foarte
murdara, asezati un pahar cu apa pe masa
rotativa si porniti cuptorul cu microunde
pentru 2 sau 3 minute la putere maxima.
Aburul produs va inmuia murdaria care va
putea fi apoi curatata usor cu un material
moale.

Mirosurile neplacute (de ex. dupa prepararea
pestelui) pot fi eliminate cu usurinta. Puneti
cateva picaturi de suc de lamaie intr-o cana
cu apa. Puneti o lingura plina de cafea in
cana pentru a evita ca apa sa dea in clocot.
Incalziti apa timp de 2 - 3 minute la puterea
maxima a microundelor.

Plafonul cuptorului

Pentru a evita pericolul de ardere, asteptati
pana cand gratarul se raceste. Procedati
dupa cum urmeaza:

1. Rotiti suportul gratarului la 180°(1)

2.Coborati usor gratarul (2). Nu folositi
forta excesiva deoarece acesta se poate

deteriora.

3.Dupa curatarea plafonului, asezati
gratarul (2) la loc, efectuand operatiunea
anterioara.

AVERTIZARE IMPORTANTA: Suportul
elementului de incalzire al gratarului (1)
poate sa cada atunci cand este rotit. Daca
acest lucru se intampla, introduceti elementul
de incalzire al

gratarului (1) in orificiul din plafonul Pavitatii
si rotiti-l la 90° in pozitia suportului

elementului (2).

Jl il

Accesorii

Daca plafonul cuptorului este murdar,
gratarul poate fi coborat pentru a facilita
curatarea.

Curatati accesoriile dupa fiecare utilizare.
Daca sunt foarte murdare, mai intai umeziti-
le si apoi folositi o perie si un burete.
Accesoriile pot fi spalate in masina de spalat
vase.

Plita mesei rotative si suportul respectiv
trebuie sa fie intotdeauna curate. Nu porniti
cuptorul daca masa rotativa si suportul
respectiv nu sunt la locul lor.

Ce sa fac daca nu functioneaza cuptorul?

ATENTIE! Orice reparatie  trebuie
efectuata de un tehnician specializat.
Orice reparatie efectuata de o persoana
care nu a fost autorizata de catre
producator este periculoasa.

Nu este nevoie sa contactati Asistenta
Tehnica pentru a rezolva urmatoarele
probleme:

o Afisajul nu se aprinde! Verificati daca:
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- Indicatorul pentru timp a fost oprit (vezi
sectiunea Setari de Baza).

Nu se intampla nimic cand apas tastele!

Verficati daca:

- Blocarea de Siguranta este activata (vezi
sectiunea Setari de Baza).

Cuptorul nu functioneaza! Verificati

daca:

- Fisa este corect fixata in priza.

- Cuptorul este pornit.

- Usa este complet inchisa. Usa produce
un clic atunci cand se inchide.

- Exista corpuri straine intre usa si partea
frontala a cavitatii.

Se aud zgomote ciudate cand

cuptorul este in functiune! Verificati
daca:

- Exista arcuri electrice inauntrul cuptorului
provocate de obiecte metalice straine
(vezi

- Vasele ating peretii cuptorului.

- Exista tacamuri sau ustensile de gatit
inauntrul cuptorului.

e Alimentele nu se incalzesc sause

incalzesc! Verificati daca:
- Ati folosit din greseala vase metalice in
cuptor.

- Ati selectat timpul corect de functionare si
nivelul corect al puterii.

- Ati introdus in cuptor o cantitate mai mare
sal alimente mai reci decat de obicei.

e Mancarea este prea fierbinte, uscata
sau arsa! Verificati daca ati selectat durata
de functionare corecta si nivelul de putere.

e Se aud zgomote dupa ce procesul de
preparare s-a terminat! Acest lucru nu
este o problema. Ventilatorul de racire
continua sa functioneze o perioada. Dupa
ce temperatura a scazut, ventilatorul se va
opri.

e Cuptorul porneste dar lumina interioara
nu se aprinde! Daca toate functiile merg
corect probabil becul s-a ars. Puteti
continua sa folositi cuptorul.

o Ecranul afiseaza "Err”!

- Scoateti stecherul din priza si asteptati
aprox. 5 sec. Dup aceea puteti conecta
din nou cuptorul, mesajul "DErr” dispare
si aparatul este fuYBtioYadil.

Inlocuirea becului

Daca becul trebuie inlocuiti apelati serviciul
de asistenta tehnica deoarece este necesara
dezinstalarea becului pentru a fi inlocuit.

Caracteristici tehnice

Specificatii

o TensiunNe AC.........oeiiiiiiiiieiiee e et (vedeti placuta cu date tehnice)
o PUtErea NECESAM.......coiiiiiiiiie e 2700 W

o PUutere gratar. ... e 1250 W

o Putere iesire MiCroUNde. ..........ooo i 850 W

o  Frecventa MiCrouNde ... .......coiiiiiiiiiii e 2450 MHz
o Dimensiuni exterioare (LXIXA).......ccccuverieiiiiiiiie e 595 x 390 x 334 mm
e Dimensiuni interioare (LXIXA). ......ccoeeiiiieeeiie e 350 x 210 x 280 mm
o CapaCitate CUPIOL. .......coiiiiieiie e 22 Itr
L € (=101 -1 (= TP UOTUURRRN 22 kg

Protectia mediului

Aruncarea ambalajului @
Ambalajul are simbolul Punctul Verde.

plastic in cosurile corespunzatoare. In acest
fel puteti fi sigur ca materialele de amblaj vor
fi reutilizate.

Aruncati toate materialele de ambalaj cum ar
fi carton, polistiren expandat si ambalaj din
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Aruncarea echipamentului neutilizat E

In conformitate cu Directiva Europeana
2012/19/EU referitoare la managementul
deseurilor electrice si electronice (WEEE),
aparatele electrice nu trebuie aruncate la
punctele de colectare pentru deseuri urbane.

Aparatura uzata trebuie colectata separat
pentru a optimiza recuperarea materialelor
din componente si ratele de reciclare si
pentru a preveni daunele potentiale asupra
sanatatii oamenilor si mediului.

Simbolul containerului de gunoi taiat de o
cruce diagonala trebuie amplasat pe toate
produsele pentru a aminti de obligatia de a
arunca aceste obiecte separat.

Consumatorii trebuie sa contacteze
autoritatile locale sau punctele de vanzare si

Instructiuni de instalare

sa solicite informatii referitoare la locurile
unde isi pot arunca aparatura electrica uzata.
Inainte de aruncarea aparatului, trebuie sa il
faceti- neutilizabil prin scoaterea cablului de
alimentare, taierea si aruncarea acestuia.

Eficienta energetica

Informatii despre produs privind consumul de
energie si timpul maxim necesar pentru a
ajunge in modul de consum redus de energie
aplicabil.

Consumul de energie cand produsul

este oprit btk

Consumul de energie in modul

stand-by cu afisajul oprit et

Timpul necesar pentru ca aparatul
sa ajunga automat in modul de
consum redus de energie aplicabil

5 min.

Inainte de instalare

Verificati daca tensiunea indicata pe
placuta cu caracteristici este aceeasi ca si
tensiunea sursei de curent pe care o veti
folosi.

Deschideti usa cuptorului si scoateti toate
accesoriile si materialul ambalajului.

Avertizare!Suprafata frontala a cuptorului
poate fi acoperita de o pelicula de protectie.
Inainte de a utiliza cuptorul pentru prima
oara, indepartati cu grija pelicula, incepand
din interior.

Asigurati-va ca cuptorul nu este
deteriorat. Verificati daca usa cuptorului se
inchide corect si daca interiorul usii si fata
cuptorului  nu sunt deteriorate. Daca
identificati vreo deteriorare contactati Centrul
de Serviciu Clienti la numarul furnizat pe
carcasa acestui manual.

NU UTILIZATI CUPTORUL daca cablul de
alimentare sau stecherul este deteriorat daca
cuptorul nu functioneaza corect sau daca a
fost deteriorat. Contactati Serviciul Clienti la
numarul de pe spatele acestui manual.

Asezati cuptorul pe o suprafata plana si
stabila. Cuptorul nu trebuie instalat in
apropiere de alte surse de caldura, radiouri
sau televizoare.

In timpul instalarii asigurati-va ca cablul
de alimentare nu intra in contact cu
umezeala sau cu obiecte cu margini
ascutite si cu spatele cuptorului.
Temperaturile ridicate pot deteriora
cablul.

Avertizare: dupa ce cuptorul este instalat
trebuie sa va asigurati ca aveti acces la
stecher.

Dupa instalare

Cuptorul este echipat cu un cablu de
alimentare si un stecher pentru curent
monofazat 230-240V ~ 50Hz.

Daca cuptorul trebuie instalat acesta
trebuie instalat de un tehnician calificat. In
acest caz, cuptorul trebuie conectat de catre
un circuit cu intrerupator cu o separare d-e
minim 3 mm intre contacte.
AVERTIZARE: CUPTORUL
IMPAMANTAT.

Producatorul si distribuitorii nu isi asuma
responsabilitatea pentru daunele care pot fi
cauzate persoanelor, animalelor si
proprietati daca aceste instructiuni de
instalare nu sunt respectate.
Cuptorul functioneaza doar
este inchisa corect.

TREBUIE

daca usa
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Inainte de prima utilizare, curatati interiorul instructiunile  de instructicuratare  din
cuptorului  si  accesoriile, respectand sectiunea "curatarea cuptorului”.

Montaz/ YctaHoBKa MukpoBonHoBou neyu / Instalare

PL Kuchenke mikrofalowg zaprojektowano z myslag o montazu na wysokosci ponad 850 mm
nad poziomem podtogi. W celu unikniecia rozlania ptynéw ta kuchenka mikrofalowa nie moze
by¢ umieszczona pod blatem kuchennym lub piekarnikiem.

RU [laHHaa mukpoBonHoBas neyb AorkHa pacnonaratbes Bbie 850 MM OT ypoBHS nona.
YT1o6bl wM3bexaTb MonagaHus XWMOKOCTM B MUKPOBOSMHOBYIO fe4vb, He pacnonarante
MUWKPOBOIHOBYIO NeYb No4 KYXOHHbIM CTONOM UK OPYron neybto.

RO Cuptorul cu microunde este conceput pentru a fi instalat la 850 mm deasupra pardoselii.
Cuptorul cu microunde nu poate fi instalat sub un blat de lucru sau sub un alt cuptor, pentru a
evita scurgerile de lichid.
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PL

Umiesci¢ urzadzenie w  wyznaczonym
miejscu. Wyréwnac¢ do frontéw meblowych.
Zamocowaé urzgdzenie za pomocg 4
zatgczonych $rub, wkrecajgc je w obudowe
poprzez otwory widoczne po otwarciu drzwi
urzgdzenia.

RU

[MonHoCTLI0 BCTaBbTE MUKPOBOSHOBYIO MeYb
B  OTAENEeHMEe  KyXOHHOW mebenn wn
CLUeHTpyWnTE ee.

OTKpoWiTe ABepuy MWKPOBOSTHOBOW MeuYn U
3akpenute npubop B OTAENEHUWN KYXOHHOW
mMebenn C MOMOLLbIO YeTbIPEX BXOASALLMX B
KOMMMEeKT BMHTOB. BcTaBbTe BWMHTBHI 4epes
oTBEPCTUST B  nepedHen  NOBEPXHOCTU
MWKPOBOSTHOBOM MeYn.

RO

Impingeti complet cuptorul in cabinet si
centrati-l.

Deschideti usa cuptorului cu microunde si
fixati cuptorul de cabinet utilizand cele 4
suruburi livrate. Introduceti suruburile prin
orificiile frontale.
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